Sartscher

v/ Voor 5x 1/2 GN, tot 40 mm diep
v Statische koeling met verdamper

v Afzonderlijk schakelbare
energiebesparende LED-verlichting

Koelopzetvitrine

—_—
v Bedieningskant met glazen schuifdeuren e S e s 1 & —

voor gemakkelijke toegankelijkheid

Voor een optimale presentatie van uw etenswaren - zoals sushi of tapas.
De krachtige koelvitrine overtuigt op het gebied van functionaliteit en design.

« Behuizing: kunststof, zilverkleurig

- Plaatsingsvlakken CNS 18/10

« Afgerond front-panoramaglas

« Bedieningskant met glazen schuifdeuren voor gemakkelijke toegankelijkheid
- Capaciteit: 5x 1/2 GN, tot 40 mm diep

« Bedrijfstemperatuur: 2 °Ctot 7 °C

« Electronisch gestuurde condensverdamper

- Statische koeling met verdamper

- Koelmiddel: R600a

- Automatische ontdooifunctie

« Afzonderlijk schakelbare energiebesparende LED-verlichting
+ Vermogen: 180 W/ 230V 50 Hz

v Levering zonder GN-bakken

De ideale aanvulling: + Afmetingen: B 1800 x D 425 x H 295 mm
Bartscher gastronormbakken van CNS 18/10 - Levering: inclusief 1 tussenlegger (lengte: 325 mm, breedte 30 mm),
- 1/2 GN, 20 mm diep (Art.-Nr A122020) of zonder GN-bakken

- 1/2 GN, 40 mm diep (Art.-Nr A122040)
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