APPAREIL A RACLETTE

COMPACT'PRO LOUIS TELLIER
RACLETTE APPLIANCE COMPACT-PRO

MODE D'EMPLOI
INSTRUCTIONS FOR USE
BEDIENUNGS-ANLEITUNG

Réf. RACCOT (230V)
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() GRILL ELECTRIQUE DE TABLE POUR FROMAGE A RACLETTE (1 A 2 PERSONNES)

PRECAUTION D’EMPOI :

Cet appareil n'est pas prévu pour étre utilisé par des personnes [y
compris les enfants) dont les capacités physiques, sensorielles ou
mentales sont réduites, ou des personnes dénuées d'expérience ou
de connaissances, sauf si elles ont pu bénéficier, par I'intermédiaire
d'une personne responsable de leur sécurité, d'une surveillance ou
d'instructions préalables concernant ' utilisation de I'appareil.

Il convient de surveiller les enfants pour s'assurer qu'ils ne jouent pas
avec |'appareil.

Lappareil doit étre bien stable et horizontal.

L'appareil a raclette LOUIS TELLIER « COMPACT-PRO » est un

appareil électrique qui nécessite de ce fait les précautions

d’usage habituel :

> Ne jomais mettre en marche |‘appareil & proximité de matériaux
inflammables.

> Ne pas utiliser I'appareil sur une surface humide ou avec les mains
mouvillées.

> Ne jamais ufiliser votre appareil & vide, c’est-a-dire sans fromage, sauf
pendant le préchauffage.

> Ne pas toucher les résistances électriques avec un objet métallique,
couteau ou fourchette.

> En cas d'interruption de la préparation de la raclette, I'appareil doit
étre débranché.

Les atouts de votre appareil :

> Economique : tout le fromage est utilisé et adapté au nombre de
convives.

> Encombrement minimum : I'appareil est démontable et compact.

> Entretien simple et rapide : (voir rubrique entretien et nettoyage)

Préparation de votre appareil :

> Avant chaque utilisation, dérouler entierement le cordon.

> Vérifier que la tension d’alimentation correspond & celle indiquée sur
I'appareil, sous le plateau.

> Assembler le boitier chauffant au socle en le fixant & I'aide de Iécrou
moleté.

> Vérifier que la plateau récupérateur soit bien enfoncé dans sa glissiére.

> Brancher sur le secteur.

> Si le cordon est détérioré, ne pas utiliser I'appareil et se rapprocher du
SAV « LOUIS TELLIER ».

> Veiller & ce que le cordon d’alimentation ne touche pas le boitier de
chauffe ou la résistance.

> La prise électrique sur laquelle vous branchez le cordon de I'appareil
doit &tre impérativement équipé avec une prise de ferre.

> Dans le cas oU une rallonge serait nécessaire, utiliser une rallonge
avec prise de terre incorporée et fils de section égal ou supérieur &
1 mm2.

> Si vous utilisez une rallonge électrique, prenez les précautions
nécessaires pour éviter que quelqu’un s'accroche avec le cordon.

Utilisation de votre appareil :

> L'appareil est prét, le préchauffage dure 10 minutes. A la 1@ utilisation,
un léger dégagement d'odeur et de fumée peut se produire pendant les
premiéres minutes : ceci est fout & fait normal.

> Mettre en place le fromage sur le portefromage, aprés avoir
légérement gratté la crodte en |'appuyant fermement contre les griffes.

> Faire coulisser le support fromage de facon & ce que la surface du
fromage se trouve & environ 1 cm des résistances (éviter le contact
résistances-fromage). Une distance plus grande ne permettra pas
d’obtenir des raclettes rapides et aura pour conséquence de chauffer
inutilement I'ensemble du fromage.

> Laisser chauffer le fromage pendant 30 secondes environ, selon votre
go(t, plus ou moins grillé.

> Retirer ensuite le fromage de la chauffe :
de la résistance.

> Pivoter la face chauffée vers l'assiette et racler le fromage sans
appuyer, sur toute sa longueur & 'aide du couteau & raclette (option
disponible sous la ref. CARO1 chez votre revendeur) afin d’obtenir une
raclette chaude et moelleuse.
De temps & autre, il est de tradition de couper les bords du fromage,
appelés « religieuses » & |'aide du couteau & raclette (congu avec une
lame permettant d’'un cét¢ de racler le fromage et de I'autre coté de
couper la croite du fromage), et de les replacer sur la surface du
fromage pour la raclette suivante.

> || est impératif de ne pas toucher la rampe de chauffe métallique

éloigner le portefromage
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de l'appareil pendant son utilisation, car elle peut atteindre des
températures élevées et provoquer de sérieuses blessures.

Suggestion d’accompagnement :

> La réussite de votre raclette dépend d’abord de la qualité du fromage
utilisé. Demander conseil & votre fromager. Utiliser de préférence le
fromage spécialement adapté, appelé « Raclette ». Il faut compter
environ 200 gr de fromage par personne.

> Vous pouvez |'‘accompagner de charcuterie : jambon cru ou blanc
(Parme, Bayonne...) en fines tranches, viande des Grisons, Pancetta,
Coppa, lard fumé...

Apres utilisation de votre appareil :

> Débrancher le cordon électrique, cdté secteur, et laisser refroidir
I'appareil au moins 15 mn avant manipulation.

> Ne pas toucher les parties métalliques de votre appareil qui peuvent
rester chaudes et provoqueraient des brilures.

> Déposer 'appareil hors de portée des enfants pour une plus grande
sécurité.

Nettoyage et entretien :

> L'appareil se neftoie & froid et hors tension : ufiliser une éponge humide
non-abrasive.

> Nettoyage facilité du supportfromage : la piéce inox composée de
4 picots est amovible : vous pouvez ainsi la retirer de son logement
sur la glissiére afin de la passer au lave-vaisselle. Il en est de méme
pour le plateau récupérateur qui peut étre totalement extrait pour son
nettoyage. Séparé de la rampe de chauffe, le socle inox attachée & la
glissiére peut aussi étre nettoyé & |'aide d’une éponge non abrasive et
séchée avec un chiffon doux.

> Ne jamais immerger la rampe de chauffe dans I'eau, ni le passer sous
un jet d'eau (Le passage au lave-vaisselle est & proscrire).

> Ne pas mouiller la résistance et les composants électriques.

CARACTERISTIQUES TECHNIQUES
> Puissance : 600 Watts
> Tension d'alimentation : 230V/50Hz
> Dimensions démonté : L 33 x| 10 x H 10 cm
> Dimensions monté : L33 x| 17 xH 31 cm
> Poids : 1,75 kg
> Cable de 1.70 m
Attention !
Surface trés chaude

GARANTIE : 2 ans contre tous vices de fabrication. La garantie consiste
en I'échange de la (les) piéces(s) reconnue(s) défectueuse(s).

LOUIS TELLIER SAS se réserve le droit de modifier & tout moment les
caractéristiques et composants de l'appareil et ce dans I'intérét du
consommateur. le Service Aprés-Vente est assuré automatiquement par
notre usine. Tout refour ou courrier est & faire & votre distributeur.

Dispositions concernant les anciens équipements électriques et
électroniques (applicables dans |'Union Européennes et dans d‘autres
pays européens avec systémes de collecte séparés).
Ce symbole sur le produit ou sur son emballage indique que ce
produit ne sera pas fraité comme perte ménageére. Au lieu de
cela il sera remis au point de collecte dédié pour le recyclage
de I'équipement électrique et électronique.
En s'assurant que ce produit est rié et jeté correctement, vous contribuerez
& empécher de potentielles conséquences négatives pour |'environnement
et la santé humaine, qui pourraient autrement étre provoquées par la
manutention de rebut inadéquate de ce produit.
La réutilisation des matériaux aidera & conserver les ressources
naturelles. Pour des informations plus détaillées sur la réutilisation de
ce produit, vous pouvez contacter votre mairie, la société de collecte et
tri des rebuts ménagers ou le magasin oU vous avez acheté le produit.

NORMES :

Cet appareil a été concu et fabriqué conformément aux exigences
essentielles de sécurité énoncées dans les normes NF EN 60335-1, NF
EN 60335-29. CEM décrites dans les normes NF EN 61000-3-2
(2009), NF EN 61000-3-3 (2008), NF EN 55014-1/A2 (2009),
NF EN 55014-2/A2 (2009)
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%I% ELECTRIC GRILL OF TABLE FOR CHEESE A SCRAPER (1 TO 2 PEOPLE)

CAUTION :

This appliance is not expected to be used by people (included
children)

whose physical, sensory or mental capacities are reduced or by
people devoid of experiences or knowledges except if they can be
granted by a person responsible for their security, of a supervision
in order to make correct use of this product.

Children must be kept closely watched to be sure they don't play
with the item.

The appliance must be stable and in a horizontal position.

The raclette appliance LOUIS TELLIER «COMPACT-PRO» is

an electric appliance that needs to be used carefully like

any other appliance:

> Never use this appliance near inflammable materials

> Don't use the appliance on a wet surface or with wet hands

> Don't heat the appliance without cheese, except for the preheating

> Don't touch electric resistances with a metal object, knife or fork

> If you must stop eating raclette, you have to unplug the electric
cable from the suppy area.

Your item’s trumps:

> Economic: all the cheese is used and adapted to the number of
guests

> The device is detachable and compact.

> Simple and fast maintenance: (see cleaning section)

Before use:

> Before each use, unroll entirely the electric cable.

> Be sure that the voltage is the same than the voltage indicated on
the appliance under the base.

> Assemble the heating unit fo the base by securing it with the knurled nut.

> Check that the drip fray is firmly inserted into its slide.

> Plug into the mains.

> If the electric cable is damaged, do not use the device and contact
the ‘LOUIS TELLIER’ after-sales service.

> Avoid any contact between the electric cable and the heating
slopes and the resistances

> The socket must be equipped with a ground phase

> If you need an extension cable, be sure that this extension is
grounded. The section of the wires must be egal or superior to
T mm2.

> If you use an extension cable, take arrangements to avoid that
someone take his feet in the extension.

How to use:

> The appliance is ready, the preheating last about 10 minutes. At
the first use a small release of smell and smoke can occur, it is
quite normal.

> Put the cheese on the cheese holder, after lightly scraping the rind,
pressing it firmly against the prongs.

> Slide the cheese holder so that the surface of the cheese is
approximately 1 cm from the heating element (avoid any contact
between the cheese and the heating elements).

> Let heat the cheese about 30 seconds.

> Then remove the cheese from the heat: move the cheese holder
away from the heating element.

> Rotate the heated side towards the plate and scrape the cheese
gently along its entire length with the raclette knife (option available
under ref. CAROT from your retailer) to obtain hot, creamy raclette.
From fime to time, it is customary fo cut the edges of the cheese,
called ‘religieuses’, with the raclette knife (designed with a blade
that allows scraping on one side and cutting the rind on the other),
and place them back on the cheese surface for the next serving.

> It is essential not to touch the metal heating ramp of the raclette
appliance while using it. Very high temperatures can be reached
and may cause severe injuries.

Ideas / acompaniements:

> Use a good raclette cheese. Ask for an advise from your cheese
seller: to preferably use a cheese especially adapted, called «
raclefte ». Consider that each one will eat about 200 gr of cheese.

> Accompaniments : Potato in « dress of the fields » (cooked with
the vapor and been useful with the skin), Gherkins, small onions,
small vegetables with the vinegar, Pepper with the mil, sweet
herbs or ground grasses of Provence, or mix special « scraper »
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Pork-Butcheries: Ham believed or white (Parma, Bayonne) in fine
sections, meat of the Grisons, Pancetta, Coppa, smoked Bacon
(country).

After use:

> Unplug the power cord from the mains and allow the appliance to
cool for at least 15 minutes before handling.

> Do not touch the heating element, which may remain hot and cause
burns.

> Keep the appliance out of reach of children for greater safety.

Cleaning:

> Clean the appliance only when it is cold and unplugged: use a
damp, non-abrasive sponge.

> Easy cleaning of the cheese holder: the stainless-steel part with 4
spikes is removable; you can take it out of its slot on the rail and
place it in the dishwasher. The same applies to the drip tray, which
can be fully removed for cleaning. Separated from the heating
element, the stainless-steel base attached to the rail can also be
cleaned with a non-abrasive sponge and dried with a soft cloth.

> Never immerse the heating element in water or place it under
running water (do not put in the dishwasher).

> Do not wet the heating element or electrical components.

TECHNICAL CHARACTERISTICS:

> Power: 600 Watts

> Tension: 230V/50Hz

> Dimensions unassembled: L 33 x W 10 x H 10 cm

> Dimensions assembled: L 33 x W 17 xH 31 cm

> Weight: 1.75 kg

> Cable: 1.70 m long

Very fast cooking: from 30 to 40 seconds approximately
Attention !
Hot surface

WARRANTY: This appliance is warranty 2 years against defective
pieces. Any claim is only to be made to your supplier.

LOUIS TELLIER SAS reserves the right to modify constantly the
characteristics and components of the apparatus and this in the
inferest of the consumer. The aftersales service is automatically. Any
return or mail is to be made with your distributor.

THROW IT AWAY
Disposal of old Electrical & Electronic equipment (Applicable
throughout the European Union and other European countries with
separate collection programs).
This symbol, found on your product or on its packaging,
indicates that this product should not be trated as household
waste when you wish to dispose of it. Instead, it should
be handed over to an applicable collection point for the
recycling of electrical and electronic equipment.
By ensuring this product is disposed of correctly, you will help prevent
potential negative consequences to the environment and human
health. Which could otherwise be caused by inappropirate disposal
of this product. The recycling of materials will help to conserve
natural resources. For ore defailed information about the recycling
of this product, please contact your local city office, household waste
disposal service or the refail store where you purchased this product.

NORMS :

This item has been designed & manufactured in accordance with
security Requirements formulated in norms NF EN 60335-1, NF EN
60335-29.

CEM written in the norms NF EN 61000-3-2 (2009), NF EN 61000-
3-3 (2008), NF EN 55014-1/A2 (2009), NF EN 55014-2/A2
(2009)9)
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VORSICHTSMASSNAHMEN FUR DIE BENUTZUNG

Dieser Apparat ist nicht fir die Benitzung durch Personen mit
physischen Problemen, Sinnes- oder Geistesstérungen oder Personen
mit mangelnder Erfahrung oder Kenntnissen vorgesehen, ausser
sie konnten eliminiert werden, durch das Einschalten einer fir diese
zusténdige Sicherheit, eine Uberwachung oder vorgéngige Instruktion
betreffend der Beniitzung des Apparates (Kinder eingeschlossen).

Es ist darauf zu achten, dass Kinder nicht mit dem Apparat spielen.
Der Apparat muss stabil und horizontal aufgestellt werden; ein Abstand
von mindestens 30 cm gegeniiber Wéinden ist einzuhalten. Ein Griff an
der Oberseite des Gerdts erleichtert dessen.

Der Raclette-Ofen LOUIS TELLIER «COMPACT-PRO» ist ein

elektrischer Apparat, welcher eine gewohnte Beniitzungs-

Vorsicht nétig macht :

> Den Apparat nie in der Néhe von enfflammbarem Material aufstellen.

> Den Apparat nicht auf einer feuchten.

> Unterlage oder mit feuchten Handen beniitzen.

> Den Apparat nicht leer, d.h. ohne Kése benitzen, ausser bei der
Aufwdrmung.

>Im Falle des Unterbrechens der Raclette-Zubereitung muss der
Apparat vom Stromnetz getrennt werden (Stecker aus der Steckdose
ziehen).

Die Trimpfe des Appartes :

> Wirtschaftlich: Der ganze verwendete Kdse passt sich des Zahl der
Géste an

> Minimal Aussenmasse: Der Apparat ist zerlegbar und kompakt.

> Einfacherund schneller Unterhalt: (sieche Rubrik Unterhalt und
Reinigung)

Bereitstellung des Gerdtes :

> Vor jeder Beniitzung ist der Stecker mit dem Anschlusskabel
vollstandig aus der Steckdose herauszuziehen.

> Sich vergewissern, dass die Anschluss-Spannung derjenigen
entspricht, welche auf dem Leistungsschild unten am Gerat
angebracht ist.

> Befestigen Sie das Heizgehduse mit der Réndelmutter am Sockel.

> Vergewissern Sie sich, dass die Auffangschale fest in ihrer Fihrung sitzt.

> Wenn das Anschlusskabel beschédigt ist, das Gerdt nicht verwenden
und sich an den Kundendienst ,LOUIS TELLIER” wenden.

> Sich vergewissern, dass das Anschlusskabel weder das Heizgehduse
noch die Heizkérper beriihrt.

> Die Steckdose, auf welche das Anschlusskabel angeschlossen wird,
muss unbedingt einen Erdungsanschluss haben.

Beniitzung des Gerdates :

> Die Aufheizzeit des Apparates betrégt ca. 10 Minuten. Bei der
ersten Beniitzung kann in den ersten Minuten ein Geruch oder Rauch
entstehen; dies ist absolut normal.

> Den Kase auf die Halterung platzieren, nachdem vorher die Kruste
ein wenig weggeschabt wurde.

> Den Kase auf den Kasehalter legen, nachdem Sie die Rinde leicht
abgekratzt haben, indem Sie sie fest gegen die Krallen driicken.

> Den Kasehalter so verschieben, dass die Oberflache des Kases
etwa 1 cm vom Heizelement entfernt ist. Kontakt zwischen Kése und
Heizelementen vermeiden.

> Den Kase wahrend ca. 30 Sekunden erhitzen, je nach ihrem
Geschmack, mehr oder weniger gegrillt.

> AnschlieBend den Kése von der Hitze entfernen: den Késehalter von
dem Heizelement wegbewegen.

> Die erhitzte Seite zum Teller drehen und den Kase ohne Druck iber
die gesamte Lange mit dem Raclette-Messer abstreifen (Option
erhéltlich unter Ref. CARO1 bei lhrem Handler), um ein heiffes und
cremiges Raclette zu erhalten. Von Zeit zu Zeit ist es Tradition, die
Rander des Kases, die sogenannten ,Religieuses’, mit dem Raclette-
Messer abzuschneiden (die Klinge ist so konzipiert, dass sie auf der
einen Seite zum Abstreifen des K&ses und auf der anderen Seite zum
Schneiden der Rinde dient), und sie wieder auf die Kaseoberflache
fir den néchsten Durchgang zu legen.dient) und sie fir das néchste
Raclette auf die Oberfléiches des néchsten Raclettes zu legen. Es ist
unumgdnglich, dass die Metallheizstébe des Gerdts wahrend seiner
Benitzung nicht berhrt werden, weil diese sehr heiss werden und
ernsthafte Brandverletzungen verursachen kénnen.
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@ ELEKTRISCHER TISCH-RACLETTE-OFEN (1-2 PERSONEN)

Begleitende Empfehlungen

> Ein erfolgreiches Gelingen Ihres Raclettes héingt von der Qualitét des
verwendeten Kases ab; fragen Sie lhre Kaserei, was sie empfiehlt.
Verwenden Sie vorzugsweise einen passenden Kase, welcher sich
«Raclettekdse» nennt. Es ist mit ca. 200 g Kase pro Person zu
rechnen.

> Sie konnen Fleischwaren beifiigen wie: roher Schinken (Parma,
Bayonne usw.) in feinen Tranchen, Bindnerfleisch, Speck, Wurst,
gerduchter Speck usw.

Nach der Beniitzung des Apparates

> Den Netzstecker ziehen und das Gerdt mindestens 15 Minuten
abkihlen lassen, bevor es gehandhabt wird.

> Die Heizleiste nicht berihren, da sie heif} bleiben und Verbrennungen
verursachen kann.

> Das Gerét auflerhalb der Reichweite von Kindern aufstellen, um die
Sicherheit zu erhdhen.

Reinigung und Unterhalt

> Das Gerdt nur im kalten und vom Stromnetz gefrennten Zustand
reinigen: einen feuchten, nicht schevernden Schwamm verwenden.

> Einfache Reinigung des Kasehalters: das Edelstahlelement mit 4
SpieBen ist abnehmbar; es kann aus der Schiene herausgenommen
und in der Spiilmaschine gereinigt werden. Gleiches gilt fir die
Auffangschale, die vollsténdig herausgenommen und gereinigt
werden kann. Gefrennt vom Heizelement kann auch der an der
Schiene befestigte Edelstahl-Sockel mit einem nicht scheuernden
Schwamm gereinigt und mit einem weichen Tuch getrocknet werden.

> Das Heizelement niemals in Wasser eintauchen oder unter flieBendem
Wasser abspilen (nicht spilmaschinengeeignet).

> Die Heizspirale und elekirische Bauteile nicht benetzen.

TECHNISCHE DATEN

> Leistungsaufnahme: 600 Watt

> Anschluss-Spannung: 230V / 50Hz

> Abmessungen unmontiert : B33 x T 10 x H 10 cm
> Abmessungen montiert : B33 xT 17 xH 31 cm

> Gewicht : 1.75 kg

> 1,70 m langes Kabel

> Sehr kurze Aufheizzeit: ca. 30 - 40 Sekunden

Achtung !
heif3e Oberfléche
GARANTIE :

2 Jahren auf alle Fabrikationsfehler. Die Garantie besteht im Ersatz
des (der) Teiles (Teile), welches als beschadigt eingestuft wird (werden).

LOUIS TELLIER SAS als Hersteller behdlt sich jederzeit Aenderungen
der technischen Merkmale und von Teilen des Apparates vor und
dies im Interesse des Benitzers. Der Service nach dem Verkauf wird
automatisch durch unsere Fabrik gewdhrleistet. Alle Ricksendungen
oder Korrespondenzen sind an lhren Handler zu richten.

ENTSORGEN
Entsorgung von alten Elekiro-und Elektronikgeraten (giltig in der
Europdischen Union und anderen europdischen Landern mit separatem
Entsorgungs-System).
Dieses Symbol auf dem Produkt oder auf der Verpackung
bedeutet, dass dieses Produkt nicht wie Hausmiill behandelt
werden darf. Stattdessen soll dieses Produkt zu dem
geeigneten Entsorgungspunkt zum Recyclen von Elektro- und
Elektronikgerdten gebracht werden.
Wird das Produkt korrekt entsorgt, helfen Sie mit, negativen
Umwelteinflissen und Gesundheits- schdden vorzubeugen, die durch
unsachgeméBe Entsorgung verursacht werden kénnten.
Durch das Recyclen von Material werden unsere Naturressourcen
erhalten. Fir nghere Informationen Uber das Recyclen dieses Produktes
kontaktieren Sie bitte Ihr lokales Gemeindebiro, lhren Hausmiill-

Abholservice oder das Geschdft, in dem Sie dieses Produkt gekauft
haben.

NORMEN

Dieser Apparat wird ibereinstimmend mit den geltenden Normen

NF EN 60335-1, NF EN 60335-2-9. CEM beschrieben in den
Normen NF EN 61000-3-2 (2009), NF EN 61000-3-3 (2008),
NF EN 55014-1/A2 (2009), NF EN 55014-2/A2 (2009)
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N° | Désignation Référence

1 | Portefromage / Cheese holder / Halterung fiir Kase (RACCO1) RACC-PF

5 Glissiére compléte (u\{ec 2 vis et plaquette) / Complete slide (with 2 screws and plate) / RACC.GL
Komplette Schiene (mit 2 Schrauben und Platte) (RACCO1)

3 | Plateau récupérateur / Drip tray / Auffangschale (RACCO1) RACC-PL

4 | Ecrou moleté / Knurled nut / Rédndelmutter / (RACCO1) RACC-EM

5 Résistance 600W 230V / Heating element 600W 230V / Heizelement 600W 230V (RACCOT1) RACCRS
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