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Please read these instructions completely before operating this oven and keep for future reference.

Bitte lesen Sie diese Anweisungen sorgféltig durch, bevor Sie diesen Herd bedienen und bewahren Sie sie zum Nachschlagen auf.
Veuillez lire ces instructions dans leur intégralité avant d’utiliser le four et conservez-les pour référence.

Leest u s.v.p. eerst deze handleiding in zjin geheel door, voordat u de oven in gebruik neemt.

Lea las instrucciones detenidamente antes de empezar a usar el horno. Conserve este manual para futura referencia.
Leggere a fondo queste istruzioni prima di utilizzare il forno e conservarle per riferimento futuro.

Las noggrant igenom denna bruksanvisning i sin helhet innan du anvénder denna ugn och behall som en framtida referens.
Man skal leese disse instruktioner fuldsteendigt igennem farend man betjener denne ovn, og gemme instruktionerne til fremtidig brug.
Les ngye igiennom disse instruksjonene far du tar i bruk denne ovnen, og ta vare pa veiledningen for fremtidig referanse.
Lue ndmé& ohjeet kokonaan ennen uunin kayttéa ja séilytd ne mybhempéa tarvetta varten.




Sikkerhedsoplysninger

1.Instruktioner om jordforbindelse
VIGTIGT: AF HENSYN TIL DEN PERSONLIGE
SIKKERHED SKAL DETTE APPARAT VARE
KORREKT JORDFORBUNDET.
Nar en stikkontakt ikke er jordforbundet, s er det
kundens eget ansvar og forpligtelse at fa det
udskiftet med en korrekt jordforbundet stikkontakt.

ADVARSEL OM SPANDING OG STROM
Spzendingen, der anvendes, skal veere den
samme som specificeret pa ovnen. Det er farligt at
anvende hgjere spaending end den, der er
specificeret, og det kan resultere i en ildebrand
eller anden form for ulykke, der kan forarsage
skade.

OVNENS PLACERING

Placér ovnen pa en flad og stabil overflade. Placér
ikke ovnen pa et varmt eller fugtigt sted, fx taet ved
et gaskomfur eller elkomfur. Betjen ikke ovnen, nar
rumtemperaturen er over 40 °C (104 °F) og/eller
luftfugtigheden er hgjere end 85%. Det er vigtigt,
at der er fri luftstramning rundt om ovnen.

Hvis ovnen er placeret for taet pa en radio eller et
TV, s& kan der muligvis opsta en lille interferens til
svage sendesignaler.

For sikker og effektiv drift skal der veere
tilstreekkelig luftstramning rundt om ovnen til
lufthullerne, dvs. 5 cm (2 tommer) i siderne og
bagved og 20 cm (8 tommer) ovenover.

Denne ovn skal placeres séledes, at der er fri
adgang til stikket.

2.Speending og strom
Speendingen, der anvendes, skal veere den
samme som specificeret pd ovnen. Det er farligt at
anvende hgjere spaending end den, der er
specificeret, og det kan resultere i en ildebrand
eller anden form for ulykke, der kan forarsage
skade.

3.Service
Det er farligt for enhver, der ikke er servicetekniker
og uddannet af fabrikanten, at udfere
servicereparationer.
Fjern ikke ovnens udvendige hus.
Der er hgjspeending til stede under kabinettet.
Reparationer og justeringer bar kun udfgres af
kvalificeret servicepersonale. Kontakt fabrikanten.

Lagens taetninger

Forsag ikke at pille ved eller foretage nogen som
helst justeringer eller reparationer pa lage,
kontrolpanelskab, kontakter til
sikkerhedsblokeringsanordninger eller pa nogen af
de gvrige dele pa ovnen. Fjern ikke ovnens
udvendige panel.

Lagens teetninger og omradet omkring lagens
teetninger bar altid holdes rene - brug en fugtig
klud.

4.Betjening af tom ovn
Apparatet mé ikke betjenes med MIKROBJLGER
eller KOMBINATION, UDEN AT DER ER MAD |
OVNEN. Betjening af tom ovn vil beskadige
apparatet.

5.Ledning
Hvis stramkablet er beskadiget, skal det udskiftes
af fabrikanten eller fabrikantens servicefirma eller
af en lignende uddannet person, sa man undgéar
en farlig situation.
Saenk ikke ovnen ned i vand. Hold ledningen veek
fra opvarmede overflader. Lad ikke ledningen
haenge ud over kanten pa et bord eller en
bordplade. Apparatets bagside bliver varm under
brug. Lad ikke ledningen f& kontakt med bagsiden
af apparatet eller kabinettets overflade.

6.Varme overflader
Udvendige overflader pa ovnen, inklusive lufthuller
i kabinettet, og ovnlagen bliver varme under brug.
(Grill, varmeluft og kombination) Udvis forsigtighed
nar du abner eller lukker lagen, og nér du seetter
mad ind eller tager mad ud samt tilbehgor.
Ovnen har varmelegemer placeret gverst og
bagerst i ovnen. Efter brug er loft, veegge og gulv
meget varme.

7.Slukke for ovnen.
| tilfeelde af en elektronisk fejl kan der kun slukkes
for ovnen pa stikkontakten.

husholdninger.

Dette produkt opfylder den europaeiske standard EN 55011 for EMC forstyrelser (EMC = Elektromagnetisk
Compatibilitet). | henhold til denne standard er dette produkt et apparat i gruppe 2, klasse B og opfylder
kravene for dette. Gruppe 2 betyder, at radio-frekevent energi danes i form af elektromagnestiske bglger,
med henblik pa opvarmning af fede. Klasse B betyder, at dette produkt, m& anvendes i almindelige
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Nar du pakker ovnen ud forste gang

1.Kontrollér ovnen 3.Garantikort
Pak ovnen ud, gem al indpakning, kontrollér ovnen Udfyld og indsend det allerede adresserede
for eventuelle skader sd som buler, breekkede garantikort.
lageheengsler eller revner i ldgen. Underret straks . .
leverandgren, hvis enheden er beskadiget. 4.Fjernelse af beskyttelsesfilm
BEM/ZERK: LAD VAERE MED AT installere Der er anvendt en beskyttelsesfilm, s& man under
enheden, hvis den er beskadiget. transporten undgar skrammer udvendigt pa ovnen.

Denne film skal pilles af for installation eller brug.

2.Lagens taetninger

Apparatet bgr undersgges for skader pa

lageteetningerne og omradet omkring lagens

teetninger, og hvis disse omrader er beskadiget, sa

bor apparatet ikke betjenes, forend det er blevet

repareret af en servicetekniker, der er udleert af

fabrikanten.

Ovnens placer ing

1.0vnens placering 2.Hylder
Ovnen skal placeres pa en flad, stabil overflade. Placér ikke ovnen péa en hylde direkte over eller
For korrekt betjening skal ovnen have tilstraskkelig ved siden af et gas- eller elektrisk kogested, et
luftstramning. komfur eller en frituregryde. Ovnen beskadiges
Der skal veere en afstand pa mindst 5 cm muligvis. Det er farligt at placere denne ovn pa en
(2 tommer) pa venstre og hgjre side af ovnen samt hylde, der sidder s& hgjt, at madvarer og tilbehgr
bagved ovnen. ikke kan fiernes pa sikker vis af brugeren.
Der skal veere en afstand pa mindst 20 cm 3.Stablin

(8 tommer) ovenover ovnen og til de

2 udluftningshuller bag pa ovnen. FORSQG IKKE at stable disse ovne.

Betjening
1.Lufthuller 3.Udendors brug
Denne ovn kreever fri luftstramning bag ved ovnen Anvend den ikke udendgrs.

for at f& maksimal afkelingseffekt. . .
LUFTHULLERNE MA IKKE BLOKERES. 4.Opbevaring af tilbehgr .
Nar ovnen ikke bruges, skal man ikke opbevare

2.Maksimum rumtemperatur andre ting end ovnens tilbehgr inde i ovnen i
Betjen ikke ovnen, nar rumtemperaturen er over tilfeelde af, at der ved et uheld teendes for ovnen. |
40 °C (104 °F) og/eller Iuftfugtigheden er hgajere tilfaelde af en elektronisk fejl kan der kun slukkes
end 90%. Det er vigtigt, at der er fri luftstromning for ovnen pa stikkontakten.

rundt om ovnen.

Forsigtig

1.Forud for betjening 3.Interferens
Forud for brug af funktionen VARMELUFT, Hvis ovnen er placeret for teet pa en radio eller et
KOMBINATION, GRILL, GRILL VARMELUFT TV, s& kan der muligvis opsté en lille interferens til
ELLER VIFTEGRILL for farste gang, skal ovnen svage sendesignaler.

betjenes uden madvarer med VARMELUFT

250 °C i 20 minutter. Herved braendes olien, der er
anvendt som rustbeskyttelse, vaek. Fjern alt
tilbehgr fra ovnen.

4.Brug af varmeelementer
Ved brug af funktionerne HIGH, MEDIUM, LOW
og HOLDE VARME kgrer de halve grillelementer
og VARMELUFTS-ventilatoren for at reducere
2.Rayg/ild opbygningen af kondens. Sarg for IKKE AT
Hvis der observeres rgg under madlavning med BEROJRE LOFTET | OVNEN.
funktionen MIKROBWLGER, skal ovnlagen holdes 5.Rengoring

lukket, og der skal slukkes for ovnen eller stikket il Rengar ikke dette produkt med en vandstrale. Hvis

ovnen skal tages ud af stikkontakten. Hvis . . . .
materialer inde i ovnen bryder i brand, skal man ikke vedllgeh.older ovnen, sa den fremstar
’ ren, kan det fare til nedbrydning af ovnens

ovnlagen holdes lukket, og man skal trykke pa overflade, og kunne fa negativ indvirkning pa

knappen STOP/RESET (stop/genindstil). Sluk pa . o . .
stikkontakten. Man skal om muligt slukke for agpatr'atets levetid og muligvis resultere i en farlig
situation.

strammen pa sikringspanelet eller relaepanelet.
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Vigtige oplysninger - Bor lceses omhyggeligt

1.0pvarmningstider

Da opvarmningstiderne for MIKROBQJLGER og
KOMBINATION er meget kortere end for andre
madlavningsmetoder, er det vigtigt, at de
anbefalede opvarmningstider ikke overskrides,
uden at man farst har kontrolleret maden.
Madlavningstiderne i oversigterne er omtrentlige.
Falgende faktorer kan pavirke madlavningstiden:
starttemperatur, volumen, starrelse og form pa de
anvendte madvarer og skéle.

lid!

Hvis de anbefalede opvarmningstider
overskrides, sa vil maden blive gdelagt, og i
ekstreme situationer kan den blive anteendt og
muligvis beskadige ovnen indvendigt. Det er
vigtigt, at ovnen rengores regelmaessigt og
holdes fri for overskydende fedtstoffer. Se
Vedligeholdelse og renggering af ovn.

(Se side 220-221.)

2.Sma meaengder madvarer
Sméa maengder madvarer med lavt fugtindhold kan

breende, udtarre eller antaendes, hvis de tilberedes

i for lang tid.

lid!

Hvis materialer inde i ovnen skulle bryde i brand,
skal ovnlagen holdes lukket, og man skal trykke
pa knappen STOP/RESET (stop/genindstil). Man
skal om muligt slukke for strammen pa
stikkontakten eller slukke for strammen pa
sikringspanelet eller releepanelet.

3.Fodevarekomponenter

Madvarer med hgijt indhold af sukker, salt,
fedtstoffer og vand opvarmes hurtigere med
mikrobglger, fordi disse egenskaber ‘tiltreekker’
mikrobglgeenergien. Faste madvarer med hgijt
protein- og fiberindhold absorberer
mikrobglgeenergien langsommere, hvilket betyder
en leengere opvarmningstid.

4.Fodevarer med hgijt fedt-/sukkerindhold
Det er vigtigt, at man far indstillet den korrekte
opvarmningstemperatur for madvarer med et hgjt
indhold af fedt, alkohol og sukker. Hvis disse
madvarer opvarmes med mikrobglger i for lang tid,
sé kan de anteendes. LAD ALDRIG FOLGENDE
MADVARER VARE UDEN OPSYN UNDER
OPVARMNING: fx doughnuts, sukkerbrgdsdej
med sirup, Christmas puddings (“frugtkage til jul”)
og mince pies (“frugtteerter”).

5./Eg

Kog ikke a@g med skal med MIKROBOLGER. Der
opbygges muligvis et tryk, og s& eksploderer
&ggene.
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6.Gennemhulning af skind

Eksempler pa madvarer med ikke-porast skind:
Kartofler, eebler, seggeblommer, hele grentsager
og polser. Disse skal gennemhulles med en gaffel
forud for tilberedning med MIKROBQLGER for at
undga, at skindet spraenger.

7.Friturestegning

Forsog ikke at friturestege i ovnen.

8.Kontrol af temperaturen indvendigt

For at madvarebakterier s& som listeria og
salmonella destrueres fuldsteendigt, skal du sikre
dig, at temperaturen i maden nar op pa mindst

72 °C , nar du genopvarmer maden. Brug et
passende termometer med en vedhaeftet sonde til
at kontrollere temperaturen i slutningen af
opvarmningstiden. Brug laengere opvarmningstid,
hvis den korrekte opvarmningstemperatur ikke er
opnaet. BRUG IKKE et almindeligt termometer til
kad - brug kun korrekt kalibreret udstyr.

9.Veesker

Ved opvarmning af vaesker med MIKROBUJLGER,
fx suppe, sovs og drikke, kan overopvarmning af
vaesken udover kogepunktet forekomme, uden at
der har vist sig bobler. Dette kan resultere i, at
varme vaesker pludselig koger over. For at undga
dette bar man falge disse trin:

a. Undga brug af beholdere med lige sider og smal
hals.

b. Lad veere med at overopvarme.

c. Ror i vaesken, far du placerer beholderen i
ovnen og rgr igen halvvejs igennem
opvarmningstiden.

d. Lad beholderen sta i ovnen et kort stykke tid
efter opvarmning, rgr igen og tag sa forsigtigt
beholderen ud.

10.Papir, plastik

Ved opvarmning af mad i plast- eller
papirbeholdere skal du holde gje med ovnen, da
denne type beholdere kan anteendes, hvis de
overopvarmes. (Se side 204.)

Anvend ikke produkter af genbrugspapir, da de
kan indeholde urenheder, der kan danne gnister
og/eller antaendes under brug, med mindre
indpakningen er maerket som specifikt designet il
brug med mikrobgilger.

11.Genopvarmning

Det er vigtigt, at genopvarmet mad serveres
“rygende varm” (72 °C). Kontroller altid dette for
servering, og hvis du er i tvivl, sa saet maden i
ovnen for yderligere opvarmning.

12. Hviletider

Huviletider er vigtige for madvarer, der er tilberedt
eller genopvarmet med MIKROBJLGER eller
KOMBINATION. Under hviletiden vil varme sprede
sig til midten, s& maden er fuldstaendig
gennemstegt. Jo fastere en konsistens maden har,
desto laengere hviletid skal den have.
Genopvarmet mad kraever ogsa hviletid.



Vigtige oplysninger - Bor lceses omhyggeligt

13.Tilbehor 15. Betjening af ventilatormotor
Folg de specifikke instruktioner i denne vejledning Efter brug med MIKROBJLGER, VARMELUFT,
for korrekt brug af ovnens tilbehar og kogegre;. KOMBINATION, GRILL, VIFTEGRILL eller GRILL
Undlades dette, kan det beskadige ovnen. VARMELUFT kgrer ventilatormotoren altid rundt i
Veer forsigtig nar du tager mad og/eller tilbehgr ud ca. 5 minutter for at kele de elektriske
af ovnen. Den medfelgende tradhylde HAR IKKE komponenter ned. Dette er normalt, og du kan
en tip-stop las — pas pa, nar du traekker den ud for tage maden ud, selv om ventilatormotoren karer.

attage maden ud. 16.Sutteflasker/glas med babymad

14.Skale og fade Flaskesutter og lag pa babymad skal tages af for
For brug med MIKROBOLGER og KOMBINATION opvarmning, og indholdet skal omrgres eller
skal du altid kontrollere, om skéle og fade er omrystes far servering for at undgé forbraending.
\(lggeg%idzeé 4) 17.Nar born anvender ovnen
BRUG IKKE forseglede beholdere med Gf'tv kupdb@rr}n Ion t'tl f.llt ?etjlfl?el_ovr]entu?(?n opsyn,
MIKROBOLGER, da de eksploderer. efter at de har faet tilstreekkelige instruktioner om

den, sa de er i stand til at anvende ovnen pa
sikker vis og forstar farerne ved ukorrekt brug.

Skitsediagram

Medfolgende tilbehgr

(8) Luftfilter (13) Tradhylde
SORG FOR AT MONTERE LUFTFILTRE, FOR Styknr. A06023C50BP
DU BRUGER OVNEN. Hylden kan bruges pa funktionerne
Ved betjening uden luftfiltre vil snavs og VARMELUFT, KOMBINATION, GRILL
fedtstoffer blokere lufthullerne og fa ovnen til at VARMELUFT, GRILL og VIFTEGRILL.
overophede. EFTERLAD ikke hylden i ovhen KUN péa
Se side 222 med hensyn til installation. funktionen MIKROBOLGER.

PLACER IKKE METALBEHOLDERE DIREKTE

(12) Keramisk isoleringsbakke PA TRADHYLDEN ved brug af funktionen
Styknr. A06033230BP KOMBINATION.
Nar du bruger metalskale med KOMBINATION, Brug den keramiske isoleringsbakke.

skal du placere den keramiske isoleringsbakke
mellem beholderen med mad og tradhylden.
Den keramiske isoleringsbakke bar forblive i
ovnen under forvarmning pa et
kombinationsprogram. Montering af tradhylde
Hvis maden placeres direkte pa den keramiske
isoleringsbakke, skal man sgrge for, at den er
fri for overskydende fedtstoffer.

AFKJL den keramiske isoleringsbakke far
rengering, sa den ikke gar i stykker. Den
keramiske isoleringsbakke bor placeres i
bunden af ovnen, sa den fanger dryp under
grilning.

Der er ikke en TIP-STOP sikkerhedslas pa
hylden — pas pa, nar du tager maden ud.

Isgetningsretning mod hulrum
(13) SD-hukommelseskort
Styknr. RP-SD016BCS0

Der folger et SD hukommelseskort med ovnen
med Excel-filer, sa du er i stand til at
programmere via din PC. Du kan lagre op til 99
af dine egne madlavningsprogrammer via SD
hukommelseskortet. Hvis du mister SD-
hukommelseskortet, eller hvis der opstar fejl, sa
skal du kontakte en servicetekniker.

Der henvises til “Lagre programdata pa SD-
hukommelseskort” for oplysninger om brug af
SD-kortet og softwaren fil
hukommelsesprogrammering.

- 201 -



Skitsediagram

Beskrivelse af ovnen

Displayvindue

(1) Ovnlysdaksel

(2) Kvarts grillelementer

(3) Varmeluftsventilator og
-varmeelement

(4) Lagens handtag

(5) Display

(6) Kontrolpanel

(7) SD-kort daeksel

(9) Ovnens lufthuller

(10) Keramisk bund

(11) Hyldebeslag (foroven, forneden)

Kontrolpanel

(15) Nummertastatur
(16) Programknap
(17) Mikrobglgeknap
(18) Grillknap

(19) Viftegrillknap
(20) Varmeluftsknap

(21) Stop/nulstil knap

Far opvarmning:
Et tryk nulstiller displayet.

Under opvarmning:
Et tryk stopper opvarmningscyklussen og
to tryk nulstiller displayet.

NB: Se side 216 vedr. betjening samtidig med

Programlas.

(22) Programlasknap
(23) Forvarmningsknap
(24) Kombinationsknap
(25) Afkolingsknap

(26) Ovnlysknap
Ovnlyset slukkes, nar lagen lukkes. Hvis du vil
kontrollere maden, skal du trykke pa knappen
for lys, hvorefter lyset taeendes i 10 sekunder.
Der teendes for ovnlyset, hver gang lagen
abnes.

(27) Startknap
Gentagefunktion:
Du kan gentage det samme
opvarmningsprogram, hvis du trykker pa
knappen START indenfor 1 minut efter, at det
forrige program er slut.
Hvis du ikke trykker pa knappen START efter
1 minut, s& bliver displayet blankt, hvis
ovnlagen lukkes.
Efter 30 minutter gar det tilbage til “0”, hvis
ovnlagen abnes.

Markearen lyser op og indikerer det indstillede
program. Kontrollér altid markerens position, farend
du trykker pa knappen START.

(28) Mikrobglger
(29) Grill

(30) Viftegrill

(31) Varmeluft
(32) Forvarmning
(33) Afkoling

(34) Mikrobolge-effektniveau

(35) Indikator for tilberedningsniveau
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SD-hukommelseskort

« Der fglger et SD-hukommelseskort med den kgbte enhed. Du kan lagre op til 99 hukommelsesprogrammer i
ovnen.
« Brug kortet, nar du skal lagre eller genfremkalde hukommelsesprogrammerne.
O Du kan optage hukommelsesprogramdata over pa dit SD-hukommelseskort ved brug af din PC.
Der henvises til “Lagre programdata pa SD-hukommelseskort”.

Sadan iseetter / fjerner du et SD-hukommelseskort

O For du iszetter / fierner et SD-hukommelseskort, skal du altid tage stikket til ovhen ud af
vaegkontakten. Ellers er det muligt, at du far et blankt display, eller at dataene pa SD-
hukommelseskortet beskadiges.

Sadan fjerner du kortet
1. Skru deekslet til SD-kortet af og laeg det til side.

Tag det nu ud. [

2. Skub til SD-hukommelseskortet med en finger for at traeekke det ud. Q‘ Ny L

Sadan isaetter du kortet

1. Iseet et SD-hukommelseskort med maerkatet opad som vist pa A, indtil det
klikker pa plads.

2. Seet venstre kant af SD-kortdeekslet pa.
Skru daekslet p4 med skruen i hgjre side.

Forsigtig:

1. Hold altid SD-kortdeekslet lukket bortset fra, nar du iszetter/fierner et SD-hukommelseskort, s& du undgar,
at der kommer vand eller stgv ind.

2. Iseet kun et SD-hukommelseskort, der er specificeret for denne ovn. Brug ikke andre typer kort og udskift
ikke SD-hukommelseskortet.

. Hold det udtagne SD-hukommelseskort veek fra statisk elektricitet.

. Lad veere med at skille enheden ad eller aendre pa SD-hukommelseskortene.

. Lad veere med at udsaette SD-hukommelseskortene for sted. Lad veere med at bgje, tabe og gore dem
vade.

. Ror ikke metalterminalerne pa et SD-hukommelseskort med haenderne eller metal.

. Fjern ikke meerkatet. Seet ikke et andet meerkat henover SD-hukommelseskortet.

. Efterlad ikke SD-hukommelseskortene pa steder med hgje temperaturer eller direkte sollys.

. Efterlad ikke SD-hukommelseskortene pa steder med eetsende gasser.

. Hvis du mister SD-hukommelseskortet, eller hvis der opstar fejl, sa skal du kontakte en servicetekniker og
fa et nyt.

AW

[$)]

O ©O©oo~NO®
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Denne type beholder kan bruges

MIKROBOLGER

1. Glas

KAN BRUGES:
lidfast glas som fx Pyrex

KAN IKKE BRUES:
Spinkelt glas, krystal med bly som kan revne
eller sla gnister.

2. Porcelan/keramik
KAN BRUGES:
Glaserede porceleensskale, porcelaens- og
keramikskale velegnede til madlavning.
KAN IKKE BRUGES:
Fint benporcelaen med metalmgnstre. Krus
med palimet hank.

3. Lertoj/fajance/stentgj

KAN BRUGES:
Hvis det er fuldstaendigt glaseret.

KAN IKKE BRUGES:
Hvis det er uglaseret - disse skéle kan
absorbere vand som igen absorberer energi.
Dette gor skalen varm og forager
opvarmningstiden.

4. Folie/metal

KAN BRUGES:
Kun til genopvarmning:
Enkelte portioner, foliebakker, der er abne
foroven. Sgrg for at bakkerne ikke bergrer
ovnens VAEGGE eller LAGEN. Lav ikke mad i
foliebakker.
Sma stykker aluminiumsfolie kan bruges til at
beskytte kedstykker under optening - pas pa
at folien ikke bergrer ovnens sider eller 1age.

KAN IKKE BRUGES:
Metaltallerkener, tradhylde, kekkengrej med
METALMONSTRE eller UDSMYKNING.
KODNALE AF METAL. GENBRUG IKKE
FOLIEBAKKER - der kan opsta GNISTER,
nar bakkerne far BULER/gar ITU. Brug ikke
Le Crueset kakkengrej (stabejern deekket
med emalje). Disse kan bruges med
varmeluft eller grill.

5. Plastik

KAN BRUGES:
Hajtemperaturplastik s& som Durable
Polysulfon plastik i stedet for blade, bgjelige
beholdere. (Fjern alle metalclipse.)

KAN IKKE BRUGES:
Melamin, polypropylen, phenol, urea - og
brug heller ikke opbevaringsplastikposer og -
beholdere fx fra margarine, yoghurt og
mayonnaise.

6. Daekfilm

KAN BRUGES:
Ikke-plastik film designet til brug med
mikrobglger. Lad ikke filmen bergre maden.
For at undga alvorlige forbreendinger fra
dampen skal du prikke hul i filmen, sa
dampen kan slippe ud, og forsigtigt fierne
filmen fra beholderen.

KAN IKKE BRUGES:
Kokkenfilm udelukkende beregnet til
overdaekning af madvarer.

7. Trae/fletkurve

KAN BRUGES:
BRUG ALTID treeskeer designet til
madlavningsbrug.

KAN IKKE BRUGES:
Fletkurve, treeskale (efter lang tids brug kan
de tarre ud og anteendes).

8. Papir

KAN BRUGES:
Engangs-, polyesterovertrukne
papirbeholdere, hvis de er beregnet til
mikrobglger.

KAN IKKE BRUGES:
Papirlommetarklaeder (kan antaendes),
voksovertrukne kopper, genbrugsprodukter
(med mindre fabrikanten oplyser, at de er
velegnede).

KOMBINATION

Kombinationsprogrammer bruger mikrobglger og

varme (VARMELUFT eller GRILL), og derfor skal

du omhyggeligt veelge kakkengrejet.

KAN BRUGES:
Metalbeholdere - kontroller at der ikke er
revner i kanten. Keramik uden metalmgnstre.
lldfast glas og porcelaen.

KAN IKKE BRUGES:
Kokkengrej med emalje (med mgnstre af
guld/metal). Emaljeret stobejern fx Le
Creuset. Alt kakkengrej der ikke er ildfast, fx.
plastikting og overtraeksfiim.

VARMELUFT / GRILL VARMELUFT

KAN BRUGES:
Alle beholdere der er velegnede til
konventionelle ovne, fx metal, keramik, lertgj,
emaljeret stabejern osv.

KAN IKKE BRUGES:
Plastikbeholdere, kakkenfilm til madvarer,
tree/fletkurve, glas, papir.

GRILL / VIFTEGRILL
KAN BRUGES:
Alle beholdere, der er velegnede til kraftig
grilning fx rustfri stal, Le Creuset, keramik,
bageplader osv.
KAN IKKE BRUGES:
Plastikbeholdere, fin keramik, kakkenfilm osv.
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Sddan betjener du ovnen med mikrobglger

HANDLING OPLYSNINGER DISPLAY

1 Abnlagen. | Ovnlyset teendes.
Saet maden ™ |
; [N
ind. [
Luk lagen. Ovnlyset slukkes. S

2 Velg Tryk p& knappen OE®E S 3

effektniveau.

Microwave

MIKROB@LGER for at veelge
korrekt effekt,
fx HOJ — se herunder.

- P
]

e

w N

3 Veelg tid.

Tryk pa knappen NUMMER
for at indstille
opvarmningstiden.

fx 4 min. 30 sek.

Tryk p& knap nr. 4, 3 og 0.
Maks. tid du kan indstille:
HAJ
Andre

15 min.
60 min.

BEEEHE % L

Ty e
(]

TR TTR T =2
0 7 7 T &

1
2
3

4 Tryk pa knappen
START.

Start

| displayet vises
nedteellingstiden.

Der taendes for koleblaeseren.

BB ®E S %

-
ICR R 1

'TILBEHOR, DER SKAL BRUGES

@BDE

Brug ikke tradhylden eller den
keramiske isoleringsbakke under
madlavning med MIKROBJLGER.

5 Abn lagen.

| slutningen af
opvarmningsprogrammet
bipper ovnen 3 gange, og “0”
blinker i displayet, indtil lagen
abnes.

Tag maden ud.
| displayet vises det forrige
program.

Programmet er feerdigt

BOE®E $ ¥
|

\-/

e

o
[y

Abn lagen
EOE®E s

@ N =

TR TR T =2
0 7 T T &4

1
2
3

TRYK | EFFEKTNIVEAU | WATT
En gang Ju | HeJ 1350
To gange | ¢ty | MEDIUM 650
3 gange | {4 | LAV 420
4 gange | ({5 |HOLDE VARME| 240
5gange | §% | OPT@NING | 180
6 gange | —— |EFTERVARME | 0

« Multiniveau (i reekkefolge) opvarmning
Ovnen kan programmeres med op til 3 forskellige betjeningsniveauer i raekkefolge.
Disse kan veere funktionerne MIKROBJLGER, GRILL, VARMELUFT, VIFTEGRILL, GRILL
VARMELUFT eller KOMBINATION. Hvis en gnsket opvarmningstid er leengere end 15 minutter pad HGJ
effekt, sa brug 2-niveau programmering.
2-niveau programmering:

Falg trin 1-3 og indtast sa det naeste opvarmningsprogram og tryk pa START.

3-niveau programmering:

Folg 2-niveau programmeringen og indtast et tredje opvarmningsprogram, for du trykker
pa START.

« Varme overflader
Du skal vaere meget forsigtig, nar du tager varm mad ud. Brug grydelapper.

« Gentagefunktion
Se side 202.
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Sadan betjener du ovnen med varmeluft

Start

starter.

HANDLING | OPLYSNINGER DISPLAY
1 Abn lagen. Ovnlyset teendes. O 8 £
Saet maden 1
ind. 2
Luk lagen. Ovnlyset slukkes. ___
2 Tryk pa Veelg den gnskede
knappen ovntemperatur, fx 180 °C 5 @
VARMELUFT* | Fortsast med at trykke pa DEES
knappen VARMELUFT, indtil 1w |‘"‘:1>112
Convantion den gnskede temperatur i i
vises i displayet. P
Temperaturen teeller opad
med 10 °C fra 100 °C-250 °C
; Tryk pa knappen NUMMER
3 Veelg tid. for at indstille FE@E S
opvarmningstiden. =
fx 18 min. (0 FIrr;
Tryk pa knap nr. 1, 8, 0 og 0. o i
Maks. opvarmningstid er: TR 1
99 min. 99 sek.
4 Tryk pa | displayet vises = 5 3
knappen nedteellingstiden. -
START. Varmeluftsventilatoren me U i

5 Abn lagen.

| slutningen af
opvarmningsprogrammet
bipper ovnen 3 gange, og “0”
blinker i displayet, indtil lagen
abnes.

Tag maden ud.
| displayet vises det forrige
program.

Programmet er feerdigt
BOEDRE S &

wn =

FTTTRETTITY Fe
T T T T Ab

Abn lagen
EEEE S

TR TR =2
T 3 7 = &b

Varme overflader

TILBEHOR, DER SKAL BRUGES

Y

For at fa det bedste resultat skal du
placere kakkengrejet pa tradhylden
i NEDERSTE position. Maden kan
placeres direkte pa tradhylden, hvis
den er grundigt rengjort far brug.
Forsigtig:

Der er ikke en TIP-STOP

sikkerhedslas pa tradhylden.
Pas p&, nar du tager maden ud.

* Ovnen lagrer den sidst anvendte
VARMELUFTS-temperatur, hvis
du gnsker at bruge den samme
igen.

Tryk pa knappen VARMELUFT,
nar madlavningen er feerdig,
hvorefter den sidst anvendte
temperatur vil blive vist.

Du skal vaere meget forsigtig, nar du tager varm mad ud. Brug grydelapper.

Se side 205.

Multiniveau (i reekkefolge) opvarmning

Sadan genfremkalder du varmeluftstemperaturen

Du kan kontrollere den valgte temperatur i 3 sekunder ved at trykke p& knappen VARMELUFT.

Temperaturen bliver vist kortvarigt i displayet, farend den gar tilbage til visning af den resterende
opvarmningstid.
Temperaturen kan ikke aendres i lobet af et program.

Forvarmning
For at fa de bedste resultater med varmeluft bar ovnen forvarmes.

(Se side 218.)

Gentagefunktion

Se side 202.
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Sadan betjener du ovnen med grill-varmeluft

TILBEHOR, DER SKAL BRUGES

0

For at fa det bedste resultat skal du
placere kakkengrejet pa tradhylden

i NEDERSTE position. Maden kan

placeres direkte pa tradhylden, hvis

den er grundigt rengjort far brug.

Forsigtig:

Der er ikke en TIP-STOP
sikkerhedslas pa tradhylden.
Pas pa, nar du tager maden ud.

at indstille opvarmningstiden.
fx 18 min.

Tryk pa knap nr. 1, 8, 0 og 0.
Maks. opvarmningstid er:

99 min. 99 sek.

HANDLING | OPLYSNINGER DISPLAY
1 Abn lagen. Ovnlyset teendes. - # &
Saet maden m o
ind. ol
Luk lagen. Ovnlyset slukkes. o
2 Tryk pa Du kan veelge Hgj eller Lav BEE®E 8
knappen niveau, men grillniveauet - s
GRILL. fastsaettes automatisk, efter "' Cl2
= at du har trykket pa knappen s
VARMELUFT. [LRLELEE
3 Trykpa Veelg den gnskede
knappen ovntemperatur, fx 180 °C
VARMELUFT.* Fortsaet med at trykke pa BOEE S L
= knappen VARMELUFT, |n<;1t|I Tw}; " 1
Convection den gnskede temperatur vises o ?
i displayet. —
Temperaturen teeller opad Il il
med 10 °C fra 100 °C - 250 °C
4 Veelg tid. Tryk pa knappen NUMMER for

5 Tryk pa knappen
START.

Start

| displayet vises
nedteellingstiden.
Varmeluftsventilatoren
starter.

6 Abn lagen.

| slutningen af
opvarmningsprogrammet
bipper ovnen 3 gange, og “0”
blinker i displayet, indtil lagen
abnes.

Tag maden ud.
| displayet vises det forrige
program.

Programmet er feerdigt
E@ﬁ.wg

i
- 2
PN

&.U—Lr&r:‘.’:.‘

Abn lagen
EOEE S 3

X
X
@ N =

oty & W

« Varme overflader
Du skal vaere meget forsigtig, nar du tager varm mad ud. Brug grydelapper.

« Multiniveau (i raekkefolge) opvarmning
Se side 205.

. Sadan genfremkalder du varmeluftstemperaturen

* Ovnen lagrer den sidst anvendte
GRILL VARMELUFTS-
temperatur, hvis du gnsker at
bruge den samme igen.

Tryk p& knappen VARMELUFT,
nar madlavningen er feerdig,
hvorefter den sidst anvendte
temperatur vil blive vist.

Du kan kontrollere den valgte temperatur i 3 sekunder ved at trykke pa knappen VARMELUFT.

Temperaturen bliver vist kortvarigt i displayet, farend den gar tilbage til visning af den resterende
opvarmningstid.
Temperaturen kan ikke aendres i lobet af et program.

Du kan ikke

genfremkalde grillniveau.

« Forvarmning
For at fa de bedste resultater med varmeluft bar ovnen forvarmes. (Se side 218.)

Gentagefunktion

Se side 202.
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Sadan betjener du ovnen med grill

Start

starter.

HANDLING  OPLYSNINGER DISPLAY
1 Abnlagen. | Ovnlyset teendes. eI
Seet maden ]
ind. :
Luk lagen. Ovnlyset slukkes.
R R 3 |
2 Tryk pa Veelg det gnskede grillniveau. ODE& $ &
knappen fx Haijt ' 1
GRILL. Visning  Effekt w1 2
= 1 tryk Hi (Hej) 1840W __
2tryk Lo (Lav) 1500 W I
3 Veelg tid. Tryk pa knappen NUMMER
for at indstille OE®E $ L
opvarmningstiden. S
000"
Tryk pa knap nr. 1, 0, 0 og 0. - =
Maks. opvarmningstid er: BSSo i
60 min.
4 Tryk pa | displayet vises DB 4§
knappen nedteellingstiden.
START. Varmeluftsventilatoren

5 Abn lagen.

| slutningen af
opvarmningsprogrammet
bipper ovnen 3 gange, og “0”
blinker i displayet, indtil lagen
abnes.

Tag maden ud.
| displayet vises det forrige
program.

Programmet er feerdigt
EEEDE S

& odh 2y & 3T

Abn lagen
EEEE S

@wn =

TR TR TSI =2
===

« Varme overflader
Du skal vaere meget forsigtig, nar du tager varm mad ud. Brug grydelapper.

« Multiniveau (i reekkefolge) opvarmning
Se side 205.

« Sadan genfremkalder du grillniveau
Du kan kontrollere det valgte griliniveau i 3 sekunder ved at trykke p& knappen GRILL.
Grillniveauet vises i displayet, farend den gar tilbage til visning af den resterende opvarmningstid.

« Forvarmning

For at fa de bedste resultater med varmeluft bar ovnen forvarmes.

(Se side 218.)

« Gentagefunktion
Se side 202.
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TILBEHOR, DER SKAL BRUGES

e e——

For at fa det bedste resultat skal du
placere maden pa tradhylden i
OVERSTE position.

Den keramiske isoleringsbakke kan
placeres i bunden af ovnen for at
fange sprojt og dryp. Sma stykker
mad, som kan falde igennem
tradhylden, kan tilberedes direkte
pa den keramiske isoleringsbakke
pa tradhylden i VERSTE position.
Teom bakken ofte, s& du undgar for
meget rengering. Mad i dybe skale
kan feerdigtilberedes under grillen,
hvis den er placeret pa tradhylden i
den LAVE position eller hvis den er
placeret direkte pa den keramiske
bund.

Forsigtig:

Der er ikke en TIP-STOP
sikkerhedslas pa tradhylden.
Pas pa, nar du tager maden ud.




Sddan betjener du ovnen med viftegrill

HANDLING OPLYSNINGER DISPLAY
1 Abnlagen. | Ovnlyset teendes. i 8 £
Seet maden 1
ind. 2
Luk lagen. Ovnlyset slukkes. S —
2 Trykpa Veelg den gnskede
knappen viftegrilltemperatur,
VIFTEGRILL.* |fx 180 °C . G EE s
Fortsaet med at trykke pa - ‘
Fan Grill knappen VIFTEGRILL, indtil 1 l'“'i?i;
den gnskede temperatur vises .
i displayet. T
Temperaturen teeller opad
med 10 °C fra 100 °C - 250 °C
3 Veelg tid. Tryk pa knappen NUMMER = 5 2%
for at indstille
opvarmningstiden, fx 20 min.
Tryk pa knap nr. 2, 0, 0 og O.
Maks. opvarmningstid er: 99
min. 99 sek.
4 Tryk pa | displayet vises
knappen nedteellingstiden.
START. Varmeluftsventilatoren
starter.
Start
5 Abn lagen. | slutningen af Programmet er feerdigt
opvarmningsprogrammet
bipper ovnen 3 gange, og “0” e |,
blinker i displayet, indtil I1agen f" ‘L§
abnes. ok
a\“_”r & dhy & §F
Abn l&gen
Tag maden ud.
| displayet vises det forrige - = -
INENI N
program. Cuh g

« Varme overflader
Du skal vaere meget forsigtig, nar du tager varm mad ud. Brug grydelapper.

Se side 205.

Multiniveau (i reekkefolge) opvarmning

- Sadan genfremkalder du viftegrilltemperaturen
Du kan kontrollere den valgte temperatur i 3 sekunder ved at trykke pa knappen VIFTEGRILL.
Temperaturen bliver vist kortvarigt i displayet, farend den gar tilbage til visning af den resterende
opvarmningstid.
Temperaturen kan ikke aendres i lobet af et program.

TILBEHOR, DER SKAL BRUGES

For at f& det bedste resultat skal du
placere kakkengrejet pa tradhylden
i NEDERSTE position. Maden kan
placeres direkte pa tradhylden, hvis
den er grundigt rengjort far brug.

Forsigtig:

Der er ikke en TIP-STOP
sikkerhedslas pa tradhylden.
Pas p&, nar du tager maden ud.

* Ovnen lagrer den sidst anvendte
VIFTEGRILL-temperatur, hvis du
gnsker at bruge den samme igen.
Tryk p& knappen VIFTEGRILL,
nar madlavningen er feerdig,
hvorefter den sidst anvendte
temperatur vil blive vist.

Forvarmning
For at fa de bedste resultater med varmeluft bar ovnen forvarmes.
(Se side 218.)

Gentagefunktion
Se side 202.

- 2009 -



Sadan betjener du ovnen med kombination

Forudindstillet kombination

HANDLING  OPLYSNINGER DISPLAY  TILBEHOR, DER SKAL BRUGES
1 Abnlagen. |Ovnlyset teendes.
Seet maden o
ind. [N
Luk lagen. Ovnlyset slukkes. T TR i <
2 Tryk pa knappen| Veelg et forudindstillet
KOMBINATION. | KOMBINATIONS-nummer = “ e
p -5). h | 3 For at fa det bedste resultat skal du
Combination X 1 — se herunder. et placere maden pé trédhylden i
NEDERSTE position. Den
3 Veelg tid. Tryk pa knappen NUMMER keramiske isoleringsbakke SKAL
for at indstille OE@® % & anvendes, hvis beholderen til
opvarmningstiden. - _" P madlavning er af metal. Placér
fx 3 min. =1 “ 2 ALDRIG en metalbeholder direkte
Tryk pa knap nr. 3, 0 og 0. === pa TRADHYLDEN, nér du
Maks. opvarmningstid er: B ool anvender KOMBINATION, da der
5 min. kan opsta gnister, som kan
4 Tryk pa | displayet vises ,B , s Qiﬁji?;‘:;eholdereh/ovnen.
gr_mraApg_?n nedteellingstiden. TTET j:; Der er ikke en TIP-STOP
> : 3 sikkerhedslas péa tradhylden.
& & a5 3 Pas pa, nar du tager maden ud.
5 Abnlagen. |l slutningen af Programmet er feerdigt
opvarmningsprogrammet O EE s
bipper ovnen 3 gange, og “0” AL ]
blinker i displayet, indtil lagen f" ‘L 2
abnes. -
Abn lagen
Tag maden ud. /ﬁ\-i —
| displayet vises det forrige T ]‘"‘p;
program. 3
[
TRYK DISPLAY MIKRO- INDSTILLING PA | GRILLNIVEAU ELLER MAKS.
BOLGEEFFEKT GRILL ELLER VARMELUFTS- OPVARMNINGSTID
VARMELUFT TEMPERATUR
En gang 1* HOJ Viftegrill 250°C 5 min.
To gange 2 LAV Viftegrill 250°C 60 min.
3 gange 3 OPTONING Viftegrill 250°C 60 min.
4 gange 4 LAV Grill varmeluft 250°C 60 min.
5 gange 5 LAV Grill Haj 60 min.

*Combi 1 kan kun bruges som ferste niveau i et 2- eller 3-niveau madlavningsprogram.
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Sadan betjener du ovnen med kombination

« Varme overflader
Du skal vaere meget forsigtig, nar du tager varm mad ud. Brug grydelapper.

Multiniveau (i reekkefolge) opvarmning
Se side 205.

« Sadan genfremkalder du et forudindstillet kombinationsnummer
Du kan kontrollere det valgte forudindstillede kombinationsnummer (1-5) i 3 sekunder ved at trykke pa
knappen COMBINATION.
Det forudindstillede kombinationsnummer vises i displayet, farend den gar tilbage til visning af den
resterende opvarmningstid.

Forvarmning
For at fa de bedste resultater med kombination bar ovnen forvarmes.
(Se side 218.)

Gentagefunktion
Se side 202.
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Sadan betjener du ovnen med kombination

effektniveau.”™ | MIKROBWJLGER for at veelge (i)
korrekt effekt. ol
Microwave fx LAV. TS ; = 5%

3 Tryk pa MWO + GRILL BOEE S L
knappen Veelg grillniveau. .‘ " *|1
GRILL.* Display (visning) Effekt ‘a1 2

= 1tryk  Hi(Hoj) 1840 W =
2tryk Lo (Lav) 1500w | T=== 0
fx Hi.
eller ELLER
knappen MWO + VIFTEGRILL

VIFTEGRILL***

Fan Grill

eller
knappen
VARMELUFT* ***

Convection

eller
knappen
GRILL*

Grill

+ H

knappen
VARMELUFT™ ***

Convection

Tryk pa knappen viftegrill,
indtil den gnskede temperatur
vises i displayet.

fx 200 °C.

ELLER

MWO + VARMELUFT

Tryk pa knappen varmeluft,
indtil den gnskede temperatur
vises i displayet.

fx 200 °C.

ELLER

MWO + GRILL VARMELUFT
Du kan veelge Hgj eller Lav
niveau, men grillniveauet
fastsaettes automatisk, efter
at du har trykket pa knappen
varmeluft.

+

Tryk pa knappen varmeluft,
indtil den gnskede temperatur
vises i displayet.

fx 200 °C.

BEHE®E S &

BEE®E K

=1}

BEEE K L

4 Veelg tid.

Tryk p& nummerknapperne
for at indstille en
opvarmningstid.

fx MWO + GRILL 18 min.
Tryk pa knap 1,8,0 0g 0
Maks. opvarmningstid er:
60 min.

BOE®E K

- .- —, -,
0 M
[ R

!

TR TR TR =2
=R e R —2Y]

(HANDLING 5-6 fortseetter pa neeste side.)
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Manuel kombination
HANDLING OPLYSNINGER DISPLAY ‘T"-BEHﬂR, DER SKAL BRUGES‘
1 Abnlagen. | Ovnlyset teendes.
Seet maden M
ind. L 2
Luk lagen Ovnlyset slukkes. S
2 Veelg Tryk pa knappen

For at fa det bedste resultat skal du
placere maden pa tradhylden i
NEDERSTE position. Den
keramiske isoleringsbakke SKAL
anvendes, hvis beholderen til
madlavning er af metal. Placér
ALDRIG en metalbeholder direkte
pa TRADHYLDEN, néar du
anvender KOMBINATION, da der
kan opsta gnister, som kan
gdeleegge beholderen/ovnen.

Forsigtig:

Der er ikke en TIP-STOP
sikkerhedslas pa tradhylden.
Pas p4, nar du tager maden ud.

* Mulig kombination af mikrobgalger
og grill og varmeluft.

** Kombinationsindstillinger ved
brug af HAJ effekt kan kun
bruges som 1 niveau af et 2-
eller 3-niveau
madlavningsprogram og i maks.
5 min. opvarmningstid.

*** Ovnen lagrer den sidste
temperatur med VARMELUFT,
GRILL VARMELUFT eller
VIFTEGRILL, der blev brugt
med KOMBINATION, hvis du
gnsker at bruge den samme
temperatur igen.

Tryk pa knappen VARMELUFT
eller VIFTEGRILL, nar
madlavningen er feerdig,
hvorefter den sidst anvendte
temperatur vil blive vist.



Sadan betjener du ovnen med kombination

HANDLING OPLYSNINGER DISPLAY
5 Tryk pa knappen || displayet vises @@ S
START. nedteellingstiden. Pl
> 17 o
3
6 Abnlagen. |l slutningen af Programmet er feerdigt
opvarmningsprogrammet OE® $ L
bipper ovnen 3 gange, og “0” \‘_‘/ ]
blinker i displayet, indtil lagen -3 i
abnes. . /:\
Tag maden ud. Abn lagen
| displayet vises det forrige = ik es
program. ,
2
3

« Varme overflader
Du skal vaere meget forsigtig, nar du tager varm mad ud. Brug grydelapper.

Multiniveau (i reekkefolge) opvarmning
Se side 205.

Sadan genfremkalder du grillniveau (kun grillkombination)
Du kan kontrollere det valgte grillniveau i 3 sekunder ved at trykke pa knappen GRILL.
GRILL-niveauet vises i displayet, farend den gar tilbage til visning af den resterende opvarmningstid.

« Sadan genfremkalder du varmeluftstemperaturen
Du kan kontrollere den valgte temperatur i 3 sekunder ved at trykke pa knappen VARMELUFT.
Temperaturen bliver vist kortvarigt i displayet, farend den gar tilbage til visning af den resterende
opvarmningstid.
Temperaturen kan ikke eendres i lobet af et program.

« Sadan genfremkalder du viftegrilltemperaturen
Du kan kontrollere den valgte temperatur i 3 sekunder ved at trykke pa knappen VIFTEGRILL.
Temperaturen bliver vist kortvarigt i displayet, farend den gar tilbage til visning af den resterende
opvarmningstid.
Temperaturen kan ikke eendres i lobet af et program.

« Forvarmning
For at fa de bedste resultater med kombination bgr ovnen forvarmes.
(Se side 218.)

« Gentagefunktion
Se side 202.
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Sadan indstiller du hukommelsesprogrammer

Serg for at SD-hukommelseskortet isaettes i ovnen.

Din ovn har 99 tomme hukommelsesprogrammer til brug for dine egne opvarmningskrav.

Alle 99 hukommelsesprogrammer kan indstilles manuelt ved brug af knappen program pa kontrolpanelet. Men
disse programmer kan lagres pa SD-hukommelseskortet ved brug af din PC (se “Lagre programdata pa SD-
hukommelseskort”).

Alle programoplysninger, der er lagret direkte pa SD-hukommelseskortet, tilsidesaetter alle tidligere indstillede,
manuelle programmer.

HANDLING OPLYSNINGER DISPLAY
1 Abn lagen. Ovnlyset taendes.
.-‘ 1
ol
e
2 Tryk pa knappen PROG. Hold knappen nedtrykket i 2 sekunder, indtil “P” = 5 o
vises. N
Prog -'-‘7 ;
3
Hold lagen aben. s
3 Tryk pa programnummer. fx for at indstille ovnen pa program 03: HOLDE = 5 1%
VARME 20 min.
Tryk pA NUMMER-knap 0 og 3. !
Hvis programmet tidligere er indstillet herpa, sa 3
vises det i displayet. pTa TR
Hvis programhukommelsen er tom, sa vises
programnummeret i displayet.
4 Veelg effekt. fx tryk 4 gange pa knappen MIKROBJLGER. OE®E $ %%
B ‘
> |1
ol
o 2y & §F
5 Veelg tid. fx tryk p& NUMMER-knap 2, 0, 0 og 0.

[ e
U LIl

[TITORTTR TR N =3
e g w G w G = A X5

@wn =

6 Tryk pa knappen PROG. Efter 3 sekunder gar displayet tilbage til “0”.

wn =

Prog ‘-’

« Programlas
Det er IKKE muligt at indtaste et program, nar programlasen er indstillet.
(Se side 216.)

« Multiniveau (madlavning i raekkefolge)
Det er muligt at programmere et 2- eller 3-niveau program ind i hukommelsen ved brug af
MIKROBYLGER, VARMELUFT, GRILL, VIFTEGRILL, GRILL VARMELUFT eller KOMBINATION.

o Endre et hukommelsesprogram
For at eendre et program skal du ganske enkelt fglge trin 1-6 pa forrige side og indtaste dit nye program.
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Sadan bruger du hukommelsesprogrammer

Saerg for at SD-hukommelseskortet er isat i ovnen.
Sédan bruger du de 99 hukommelsesprogrammer.

HANDLING OPLYSNINGER DISPLAY

1 Abn lagen. Ovnlyset teendes.
Saet maden ind. Mo
Luk lagen. Ovnlyset slukkes. L

TR TSR3
f=fih == B g8 = N Y

2 Tryk pa knappen NUMMER. | fx for program 03:
Tryk pA NUMMER-knap 0 og 3. Dette eksempel =
er et forudindstillet hukommelsesprogram: [ ]
HOLDE VARME-effekt 20 min.

@ N =

e i ]

3 Tryk pa knappen START. | displayet vises nedteellingstiden.

Start

« Programlas
Hvis programlasen er aktiveret, sa starter programmet straks, og derfor er det ikke nadvendigt at trykke
pa knappen START.

BEOEERE % ¥
[
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Sadan aktiverer du programldsen

Et-tryks betjeningsfunktion
Nar programlésen er aktiveret, s& karer ovnen i “ET-TRYKS” mode, dvs. du skal trykke pa det kraevede

hukommelsesprogramnummer, hvorefter ovnen straks starter.
Du behgver ikke trykke pa knappen START.

HANDLING OPLYSNINGER DISPLAY

1 Abn lagen. Ovnlyset teendes. D@ S

wN =

R |

2 Tryk pa knappen PROG LAS. | “P” vises. OE®E %
N | e
HOLD LAGEN ABEN. -=- :
e | ~N
Efter 2 sekunder.... = & o5
oo
[ Lo
Efter 3 sekunder....
[
oo

TR TR TR =3
=R ==Y

Afbrudt program

Hvis lagen abnes i lgbet af et program, s& annulleres den resterende opvarmningstid.

Gentagefunktion
Nar et manuelt opvarmningsprogram er afsluttet, viser ovnen automatisk programmet igen for et
gentageprogram, ogsa selv om programlasen er aktiveret.

Sadan indstiller du nye programmer
Nar programlasen er aktiveret, er det ikke muligt at indtaste et hukommelsesprogram eller eendre bip-
tonen.
(Se side 219.)

Knappen stop/nulstil
Under opvarmning kan du med ét tryk stoppe opvarmningscyklussen, programmet nulstilles og “0” vises
i displayet.
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Sadan deaktiverer du programldsen

HANDLING OPLYSNINGER DISPLAY
1 Abn lagen. Ovnlyset teendes. = g 5
.-‘ 1
[
2 Tryk pa knappen PROG. Hold knappen nedtrykket i 2 sekunder, indtil “P L”
vises. LN ,
Prog Lock . . ’ l- 3
HOLD LAGEN ABEN. > 2
Efter 2 sekunder....
o :
f s
Efter 3 sekunder... OE®E %
1
2
3
JEoR=C R 3

To-tryks betjeningsfunktion
Ovnen gar tilbage til 2-TRYKS BETJENINGS-mode, nar du deaktiverer programlasen.
Tryk pa det enskede NUMMER-tastatur og tryk sa pa knappen START.

Afbrudt program
Hvis lagen abnes i lobet af et program, nar programlasen er deaktiveret, sa lagres den resterende
opvarmningstid i displayet, indtil lagen lukkes og du trykker pa knappen START.

« Gentagefunktion
Nar et manuelt opvarmningsprogram er afsluttet, viser ovnen automatisk programmet igen for et
gentageprogram med programlasen deaktiveret.

« Sadan indstiller du nye programmer
Nar programlasen forst er udlgst, sa kan du indtaste nye opvarmningsprogrammer.

Programliste

Du kan kontrollere de programmer, der er blevet indtastet pa SD-hukommelseskortet. Tryk pa
knappen START og NUMMER p& samme tid med lukket 1dge. (Ovnen bipper bekreeftende).
Efter 2 sekunder vises hvert enkelt, individuelle niveau for hvert hukommelsesprogram i
displayet i raekkefglgen 01, 02, 03 osv. Til sidst vises indstillingen for bip-tonen og symbolet for
programlasen (P.L), tidsintervallet for rengering af luftfilteret, far der nulstilles til “0”.
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Sadan holder du ovnen varm

Som en hjeelp til hurtigere opvarmning og bruningsresultater er funktionen FORVARMNING designet sdledes,
at din ovn holdes pa en temperatur pa 190 °C, 220 °C eller 240 °C for en varm start forud for brug af
funktionen GRILL, VARMELUFT, VIFTEGRILL, GRILL VARMELUFT eller KOMBINATION.

HANDLING OPLYSNINGER DISPLAY
1 Tryk pa knappen Veelg en gnsket forvarmningstemperatur, nar < = (3
FORVARMNING* displayet er tomt eller “0” vises. e
< fx 220 °C !
Preheat 1 tryk 190 °C 3
2 tryk 220 °C P TR <
3 tryk 240 °C
2 Tryk pa knappen START. Forvarmningstemperaturen bibeholdes pa den BMOE® 4
> valgte temperatur. Forvarmningstemperaturen er (N ,' 1
néet, nar “P” blinker. L&gen skal forblive lukket. o [ g

Hvis ovnen ikke bruges, sa slukkes der automatisk

i ; B S5
for forvarmningen efter 4 timer. *

IBII $ Lk
J IJ_ l_ :
ll 3
3 Abn lagen. Saet maden ind i ovnen w
oL
I l!_ 3
Luk lagen. Veelg program. ®BOE l % &5
fx varmeluft 220 °C 15 min.
IC e
l L s
Tryk pa knappen START. | displayet vises nedteellingstiden. i I 55 L
MG
| slutningen af opvarmningsprogrammet lyder der BEOOD®E S %
3 bip, og “0” blinker i displayet, indtil lagen abnes. N
_rg
L
4 Abn lagen. | displayet vises det forrige program.
C e
iy T N
Efter 1 minut
Hvis du ikke trykker pa knappen START indenfor EEE®E Y S
1 minut, s& gar ovnen tilbage til den forrige valgte e
FORVARMNINGS-temperatur. 'l ) ' "l !
b |3

TR TR TR =2
=R ==Y

Bemeerkninger til forvarmning og afkaling:
¢ Du kan kun veelge funktionerne FORVARMNING og AFKQLING, nér displayet er tomt. Alle andre
programmer skal vise “0” i displayet.
¢ Du kan veelge funktionen FORVARMNING i Igbet af en AFKGDLINGS-funktion og vice versa.
o Efter at en opvarmningsfunktion er afsluttet, vil ovnen automatisk ga tilbage til funktionen FORVARMNING.
¢ *QOvnen lagrer den sidst anvendte FORVARMNINGS-temperatur, hvis du gnsker at bruge den samme igen.
Tryk pa knappen FORVARMNING hvorefter den sidst anvendte temperatur vises.
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Sadan afkoler du hurtigt ovnen

Panasonic Combi har en afkglingsknap, s& du hurtigt kan afkele ovnrummet. Afkalingsknappen kan bruges effektivt i
slutningen af en tilberedningstid, s& ovnen afkgles med henblik pa rengaring, eller hvis det kraeves til optaning eller
opvarmning med MIKROBJLGER, samtidig med at den er i funktionen FORVARMNING.

HANDLING OPLYSNINGER DISPLAY
1 Tryk pa knappen Du kan veelge afkeling, nar displayet er tomt fx Displayet viser “0”
AFKOLING. (lukket lage) eller nar “0” vises i displayet (aben
. M.
Cooling ‘-' 2
2 Tryk@loa knappen START. . ;(g#grBLﬁESEREN og VARMELUFTS-ventilatoren
o Ovnlagen kan &bnes eller lukkes. '_}‘? ,
Ovnen nedkegler hurtigst med &ben lage. [
e Ovnen keler ned pa 3-30 minutter afheengig af S
temperaturen. 2o So
3 Nar ovnen er kalet ned. Kelebleeser og varmeluftsventilator stopper. OB & S L
1
2
3

Sddan cendrer du bip-tone

HANDLING OPLYSNINGER DISPLAY

1 Abn lagen. Ovnlyset teendes.

EBRE®E S S
Hold lagen aben.

@wn =

TR TR T =2
e g B e R R 1§

2 Tryk p& knappen PROG. Hold knappen nedtrykket i 2 sekunder. T
N :
[ ’ I **
3 Tryk pa knappen START. Tryk pa knappen START for at veelge den
> gnskede lydstyrke. (fx to gange for Medium)
Nr. Tryk Visning Lydstyrke \ =
1 b-3 Hajeste ' Il mgll
2 b-2 Mellemste - =
3 b-1 Laveste Tem e
4 b-0 Stille
4 Tryk pa knappen PROG. Efter 3 sekunder gar displayet tilbage til “0”. OEE Y

Prog

[
Efter 3 sekunder
EEE®E 8 L

@n =

TR TR T =2
e e B 8 e R 1
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Sadan ecendrer du renggringsinterval for luftfilteret

Advarslen “FILt” vises i displayet om, at luftfilteret skal rengores.

Ovnen er programmeret til at vise advarslen “FILt” efter 500 timers brug.

Nar “FILt” vises i displayet, skal du fierne luftfilteret og rengere det med varmt saebevand.
Tryk pa knappen STOP/NULSTIL for at nulstille displayet.

HANDLING OPLYSNINGER DISPLAY

1 Abn lagen. Ovnlyset teendes. FE®E s
'-‘ 1
(M

2 Lukke en dor samtidig med,
at du trykker pa knappen b
START, og abne en dar. ol

Start

Hold lagen aben.

3 Tryk pa knap NUMMER 3. Det aktuelt programmerede interval vises.
fx 500 timer. — == |
E] C Mo
P N [ A

4 Tryk pa knappen NUMMER. | Op til 9999 timer,
fx 600 timer. - ore
Tryk pA NUMMER-knap 6, 0 og 0. NN 2

5 Tryk pa knappen PROG. Efter 3 sekunder gér displayet tilbage til “0”.

-
-

TR TSI
f==fR = e

Sédan kontrollerer du det totale antal forbrugte timer:
1 Abn Iagen. Hold I4gen aben.
2 Tryk p4 knap NUMMER “3” samtidig med at du trykker pa knappen START.
3 Det totale antal af forbrugte timer vises i displayet,
fx hvis ovnen har veeret brugt i 20 timer.
BEE®E S
1

2
3

T TR T
oo o b

Efter 3 sekunder gar displayet tilbage til “0”.
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Vedligeholdelse og renggoring af ovn

Det er vigtigt, at du felger disse punkter, for at fa starst mulig brug af din ovn. Mikrobglger tiltraekker fugt og
fedtstoffer: Derfor fungerer en snavset ovn ikke EFFEKTIVT.

1. For rengoring

Sluk for ovnen pa stikkontakten.

Afkel ovnen for rengering. Brug AFKQLINGS-programmet.
(Se side 219.)

Lagen kan sta dben, s& ovnen hurtigere afkgler.

2. Lagens teetninger

Sorg isaer for rengering af lagens taetninger og omraderne omkring lagens teetninger.
After drypkanten med regelmaessige mellemrum, s& en ophobning af fugt og fedtstoffer undgas.

3. Lagen

Hold glasset pa den indvendige side af lagen rent ved at aftarre det med regelmaessige mellemrum med en
blad, fugtig klud. Sm& maengder ovnrens kan bruges.

- SPRAY DET IKKE DIREKTE pa lagen - spray det pa en klud og aftor sa.

Brug ikke kraftige oplasningsmidler eller slibemidler.

4. Ovnens veegge

Veeggene bear aftarres med en blad, fugtig klud med regelmzaessige mellemrum. Sma meaengder ovnrens kan
bruges.

- SPRAY DET IKKE DIREKTE pa veeggene - spray det pa en klud og after sa.

LAD DER IKKE KOMME OVNRENS TAT PA HULLERNE | VEGGENE | OVNEN. Hvis der kommer et
aetsende rengeringsmiddel bagved veeggen, sa kan ovnen blive beskadiget.

Lad ikke renggringsmidler sive ind i abninger.

Hold hyldekanterne fri for fedt og madrester.

Ovnens bagvaeg har en varmeresistent overfladebelsegning.

Renger denne del af ovnen med et renggringsmiddel pa en klud og ter af.

Brug ikke staluldspuder til rengaring af de indvendige sider i ovnen.

Overskydende fedtstoffer kan blgdgeres, sa det letter renggringen, ved at heelde 4-5 dl varmt vand i en
beholder velegnet til mikrobglger sammen med en frisk citron, der er skaret i stykker. Opvarmes pa HAJ
effekt i 10-15 minutter. Fugten pa vaeggene kan nu afterres med en klud med saebevand.

5. Guly

Bolge-guiden er placeret under ovnens keramiske bund. Alt, der spildes, skal tarres op, s& man far en ensartet
opvarmning. Brug ikke kraftige oplesningsmidler eller slibemidler.

6. Loft

| loftet sidder der 4 kvarts grillelementer. Far rengering skal du sikre dig, at ovnen er afkelet, s du ikke
breender dig.
Aftor loftet med regelmeessige mellemrum med en fugtig klud for at minimere en ophobning af fedtstoffer.

7. Kontrolpanel/SD-kortdceksel

Hvis kontrolpanelet og SD-kortdaekslet bliver snavsede, skal de rengeres med en blad, ter eller hardt opvredet
klud.

Brug ikke kraftige oplgsningsmidler eller slibemidler pa kontrolpanelet. BRUG IKKE en gennemvaedet klud, da
den tiloversblevne fugt kan beskadige panelet.
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Vedligeholdelse og renggring af ovn

8. Tilbehgr

Tilbehgret bar renggres med regelmaessige mellemrum for at maksimere ovnens effektivitet.

Keramisk bakke - Renggr den keramiske bakke efter hver brug, men SAT IKKE EN VARM, KERAMISK
ISOLERINGSBAKKE direkte under den KOLDE hane - bakken kan ga i stykker. Du kan afvaske den
keramiske bakke i opvaskemaskinen eller i hdnden i varmt seebevand.

Tradhylde - Denne bar rengeres efter hver brug. Brug ikke kraftige slibemidler.

9. Luftfilter

Renger luftfiltrene en gang imellem i henhold til falgende vejledning. Der opstar maske problemer med ovnen,
hvis filtrene bliver tilstoppede med snavs eller fedtstoffer. Hvis luftfilteret tilstoppes, vil det forarsage et
overophedningsproblem i ovnen.

a. Fjern det hgjre Iuftfilter fra den forreste kant forneden ved
at traekke den hgjre pop-stift lige ud.
Skub s filteret til hgjre og loft det ud af holderen i midten.

(]
Fjern det venstre Iuftfilter pA samme vis. BR
b. Vask filtrene i varmt seebevand. D@m
c. For at udskifte filteret skal du rette filteret ind med ;E Luftfilter
midterstolpen, og mens du holder forenden af pop-stiften 5
fremad skal du placere den bagerste del af stiften i hullet.
Tryk pa den forreste del af stiften, hvorefter den falder pa 7 I il I |°|—P0p-Stift
plads. Sgrg for at udskifte luftfiltrene, far du bruger ovnen. |
— Pop-stift
Post

Bemeerk: Nar “FILt” vises i displayet, sa skal du fjerne luftfilteret og rengere det med varmt saebevand.
Tryk pa knappen STOP / NULSTIL for at nulstille displayet.

10. Udskiftning af ovnlys

Hvis ovnlyset gar ud, kan du selv udskifte det ved at falge disse enkle vejledninger:

a. Skru ovnlysets daeksel, der er placeret pa venstre side af kabinettet, af
b. Udskift den gamle paere med en ny 240/220V 25W maks., E-14 peere.
c. Luk daekslet til ovnlyset og skru skruen pé igen.

FORSIGTIG:
Sluk for elforsyningen for du udskifter ovnlyset.

Skader

Hvis ovnen bliver beskadiget pa nogen som helst made, s& skal du kontakte en servicetekniker, farend du
fortsaetter med at bruge den.

FORSIGTIG:
Rengor ikke dette produkt med en vandstrale.

Brug ikke nogen ikke-specificerede renggringsmidler eller spray ikke noget som helst direkte ind i
ovnrummet.
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Nar du skal kontakte servicepersonale

Hvis et “F” vises i displayet

Din Panasonic Combiovn er udstyret med et selvdiagnostisk

fejlkodesystem, hvilket betyder, at ovnen overvager sin egen

funktion og viser en fejlkode i displayet i det usandsynlige tilfeelde af

en fejlfunktion.

Hvis der vises en fejlkode i displayet (det vil blive vist som et “F” og

sa et tal med to cifre), sa skal du falge disse trin:

1. Luk lagen og sluk for ovnen pa stikkontakten. Sgrg for, at der er
fri adgang til alle luftventilationer.

2. Vent 1 minut og seet sa hovedstikket i igen.

3. Aben lagen og szet maden eller et krus vand ind i ovnen og luk
lagen.

4. Prgv samme funktion, som du forsggte tidligere, for du fik
fejlkoden i displayet.

Hvis fejlkoden viser sig igen, sa skal du kontakte forhandleren, hvor

du kobte ovnen, fabrikanten eller en velkendt, godkendt

servicetekniker.

Hvis der viser sig et “U” i displayet

En fejl i SD-hukommelseskortet vises ogsa som en fejlkode i
displayet (det vil blive vist som et “U” og sa et tal med to cifre). Falg
trinnene i falgende oversigt.:

KODE PROBLEM SADAN GOR DU
u16 SD- Tag SD-hukommelseskortet ud og fijern
hukommelseskortet | lasen. (Se herunder).
er last. Isaet SD-hukommelseskortet.

o . o Panasonic i
Lasen fjernes, nar -
denne del —_—( P
skubbes opad.

Recipe
Card

U7 Der er ingen Et SD-hukommelsekort bekreefter, at det er
programdata fra tilsluttet til denne ovn. Du skal kontrollere, om
denne ovn pa SD- | der er programdata fra ovnen pa SD-
hukommelseskortet. | hukommelseskortet i din PC.

Programdata pa et |(Se “Lagring af programdata pa et SD-

SD- hukommelseskort”)
hukommelseskort | Nar programdata slettes, skal du kontakte en
er beskadiget. servicetekniker.

u19 SD- Fjern SD-kortdeaekslet og iseet et SD-
hukommelseskortet | hukommelseskort.
er ikke isat.
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Tekniske specifikationer

Modelnr. NE-C1475
Stramkilde 230 V / 50 Hz, Enkeltfaset
Stikkontakt 16 A
Stramkrav - Maks. 14,5A 3,3kW
- Mikrobalger 2350 W
- Grill 1950 W
- Varmelufts-varmeelement 1950 W
Effekt: - Mikrobglger 1350 W (IEC testprocedure)
Grill 1840 W
Varmelufts-varmeelement 1800 W
Frekvens 2450 MHz
Udvendige dimensioner 600 mm x 484 mm x 383 mm
(B x D x H)
Ovnrumsdimensioner 406 mm x 336 mm x 217 mm
(B xDxH)
Nettoveegt 41 kg (inklusive tilbehgr)
Specifikationer kan aendres uden varsel.
484
600 61 )
430 54
- — .
° | | k A
104 579 ~ ||105 379

944
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Oplysninger til brugerne om afhaendelse af elektriske apparater og elektronisk
udstyr (private husholdninger)

Nar produkter og/eller medfalgende dokumenter indeholder dette symbol, betyder det, at
elektriske apparater og elektronisk udstyr ikke ma smides ud sammen med det almindelige
husholdningsaffald.

For at sikre en korrekt behandling, indsamling og genbrug, skal du aflevere disse produkter pa
dertil indrettede indsamlingssteder, hvor de vil blive modtaget uden ekstra omkostninger. |
nogle lande er der ogsa mulighed for, at du kan indlevere dine produkter hos den lokale
forhandler, hvis du keber et nyt og tilsvarende produkt.

_ Hvis du afheender dette produkt pa korrekt vis, vil det veere med at spare pa de veerdifulde
naturlige rastoffer og forhindre eventuelle negative pavirkninger pa folkesundheden og miljget, hvilket ellers
kunne blive fglgerne af en forkert handtering af affaldet. Kontakt de lokale myndigheder for at fa yderligere
oplysninger om, hvor du kan finde det neermeste indsamlingssted.
| visse lande vil en forkert afhaendelse af affaldet medfgre en badestraf i henhold til de geeldende
bestemmelser pa omradet.

Professionelle brugere i EU

Hvis du gnsker at smide elektriske apparater eller elektronisk udstyr ud, skal du kontakte din forhandler eller
leverandgr for at f& yderligere oplysninger.

Oplysninger om afhzendelse i lande uden for EU
Dette symbol er kun gyldigt i EU.

Hvis du gnsker at athaende dette produkt, skal du rette henvendelse til de lokale myndigheder eller din
forhandler. Her kan du fa oplysninger om, hvordan du bedst kommer af med produktet.
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