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A COMMERCIELE BESCHRUVING

Professionele verwarmende Cutter-Blender. Roestvrijstalen
kuip van 3,7 liter. Verwarmingsvermogen tot 140°C op de
graad nauwkeurig. 4 Snelheidsfuncties. Programmeerfunctie
9 programma’s.

(B) TECHNISCHE BESCHRUJVING
Robot Cook verwarmende Cutter-Blender.

Eenfasig 230V/50/1. Vermogen 1800 W. 4 Snelheidsfuncties
tot 4500 fpm. Verwarmingsvermogen tot 140°C. Roestvrijstalen
3,7 liter kuip met handvat. Geleverd met T mes met getande
snijbladen en 1 mes met gladde snijbladen.

Selecteer de opties in rubriek F aan ommezijde

[C) TECHNISCHE KENMERKEN :

Nuttig vermogen 1800 Watt

. Eenfasig 230V/50/1
Elektrische gegevens 2,7 Am?o - Stelfker/meege|everd
4 Snelheidsfuncties:

1) Variabele snelheid 100 tot 3500 tpm

2) Hoge snelheid Pulse/Turbo 4500 tpm

3) R-Mix mengsnelheid  -100 tot -500 tpm

4) Intermitterende

snelheid

Afmetingen (BxDxH)

Mate van

het mes draait om de 2 seconden
op langzame snelheid

226 x 338 x 522 mm

recycleerbaarheid 5%

Nettogewicht 13 kg
%\rtikelreferentie 43000R )
NORMEN (C©

EN 12100-1 en 2 - 2004, EN 60204-1 - 2006,
EN 12852, EN 60529-2000 - IP55 - IP34

robot ¢y coupe’

D
Aantal maaltijden per 10 fot 100 madlfijden
zitting

Per keer verwerkte

hoeveelheid 300 g fot 2,5 kg

(E) PRODUCTKENMERKEN

MOTORBLOK

* Industriéle asynchrone motor met directe aandrijving
(geen drijfriem) voor infensief gebruik.
* Vermogen 1800 Watt.
* Roestvrijstalen motoras.
* Magnetische beveiliging en motorrem.
* 5 Snelheidsfuncties:
1)Variabele snelheid: 100 tot 3500 tpm
2) Hoge snelheid: Pulse/Turbo 4500 tpm
3) Pulse snelheid tot variabele snelheid
4) R-Mix mengsnelheid: -100 tot -500 tpm
5) Intermitterende snelheid: het mes draait om de
2 seconden op langzame snelheid
* Verwarmingsvermogen tot 140°C op de graad nauwkeurig.

CUTTER & BLENDER FUNCTIES

* Roestvrijstalen cutterkuip van 3,7 liter met handvat voor
betere houvast.

¢ Vloeistofinhoud 2,5 liter.

* Livré avec :

Mes met getande snijbladen speciaal voor de Blender
functie
Mes met gladde snijbladen speciaal voor de Cutter functie

* Een systeem houdt het mes vast in de kuip om het legen
van vroeisfoffen te vergemakkelijken.

* Waterdicht deksel met antispatsysteem voorzien van een
schraaparm voor de kuip en het deksel.

* Opening in het midden van het deksel bestemd voor toe-
voeging van vloeistoffen of andere ingrediénten tijdens
de bereiding.

* Doorzichtige deksel voor permanent en gemakkelijk
zicht op de bereiding.

* Alle demonteerbare onderdelen kunnen in de vaatwas-
ser worden afgewassen.

MEEGELEVERDE ACCESSOIRES

e 3,7 liter kuip met deksel.

* Schraaparm voor kuip en deksel.

* Mes met getande snijbladen speciaal voor de Blender
functie

* Mes met gladde snijbladen speciaal voor de Cutter functie

. Hu|pmidge| voor reiniging van het mes.
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OPTIONELE TOEBEHOREN
* Extra kuip-set - Ref. 39854

* Extra getand mes voor de Blender functie - Ref. 39691
* Extra glad mes voor de Cutter functie - Ref 49691

G) RESERVERING
230 V/50/1 - snoer en aansluiting meegeleverd
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