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Technické údaje 

Název: Pánev wok W385R 

Číslo výrobku: 106001 

Materiál: CNS 18/10 

Objem v l: 6 

Výška pánve bez víka v mm: 100 

Průměr pánve v mm: 385 

Rozměry (šíř. x hl. x výš.) v mm: 386 x 643 x 115 

Hmotnost v kg: 1,7 

Technické změny vyhrazeny! 

 
 

Pasuje do následujících zařízení Bartscher: 

– stolní indukční wok: 105840, 105872 

– stolní plynové vařiče wok: 1052303, 1052103, 1053103 

 
 

Verze / vlastnosti 

• Vlastnosti rukojeti: žáruvzdorné 

• S protirukojetí: ne 

• Dno: kulaté 

• Vhodné pro indukci: ano 

 
 

Používání v souladu s určením 
 

Pánev wok je určena k smažení, dušení a fritování potravin na vhodných 
indukčních wocích, stolních plynových wok vařičích a nástavcích wok. 
 
 

Návod k použití 

• Vybalte pánev wok, odstraňte a zlikvidujte obalový materiál v souladu s předpisy 
na ochranu životního prostředí. 

•  Před prvním použitím pánev wok důkladně umyjte horkou vodou a jemným 
prostředkem na mytí nádobí. Použijte měkký hadřík nebo houbu. Tím se 
odstraní veškeré zbytky z výroby a obalů.  

• Pánev wok několikrát opláchněte čistou vodou a následně důkladně osušte.  

• Před použitím se vždy ujistěte, že je wok čistý a suchý, v opačném případě 
může dojít k odbarvení vnějšího povrchu vlivem vysokých teplot. 

• Nikdy nenechávejte prázdný wok na horkém hořáku nebo varné ploše.  
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• Během vaření se vždy snažte používat nejnižší možné teploty, abyste 
minimalizovali změnu barvy wok.  

• Vyhněte se nárazům a náhlým silným změnám teploty. Neochlazujte wok 
prudce.  

• Při vaření nepoužívejte žádné kovové náčiní ani ostré předměty, které by mohly 
poškodit povrch. Doporučujeme používat lopatky nebo lžíce z tepelně odolného 
plastu nebo dřeva. 

 
 

Čištění 

POZOR! 

Nevhodné čisticí prostředky a nástroje mohou poškodit povrch pánve 
wok. 

Nikdy nepoužívejte agresivní čisticí prostředky, jako jsou čisticí prášky, 
čisticí prostředky obsahující rozpouštědla, bělidla, chlór nebo žíraviny. 

Nepoužívejte žádné ostré nebo kovové předměty (nůž, vidlička atd.), 
žádné drátěnky ani houbičky s drsným povrchem. 

 
1. Po každém použití očistěte wok pomocí plastového kartáče na mytí nádobí, 

měkkého hadříku nebo houbičky. V případě potřeby použijte jemný prostředek 
na mytí nádobí.  

2. V případě silnějších skvrn pánev wok na chvíli namočte a následně vyčistěte 
výše popsaným způsobem. 

3. Pánev wok je třeba důkladně opláchnout čistou vodou. 

4. Osušte wok měkkým hadříkem, který nepouští vlákna. 

5. Chcete-li odstranit zabarvení z woku, můžete použít ocet nebo tekutou kyselinu 
citrónovou. Po vyčištění namočte pro tento účel měkký hadřík do octa nebo 
kyseliny citronové a otřete jím vnitřní i vnější povrch woku.  Wok se bude 
lesknout jako před použitím. 

 
 


