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Technické Udaje

Nazev: Panev wok W385R
Cislo vyrobku: 106001

Materidl: CNS 18/10

Objem v I: 6

Vyska panve bez vika v mm: 100

Pramér panve v mm: 385

Rozmeéry (Sif. x hl. x vy$.) v mm: 386 x 643 x 115
Hmotnost v kg: 1,7

Technické zmény vyhrazeny!

Pasuje do nasledujicich zarizeni Bartscher:
— stolni indukéni wok: 105840, 105872
— stolni plynové vafi¢e wok: 1052303, 1052103, 1053103

Verze / vlastnosti

* Vlastnosti rukojeti: zaruvzdorné
* S protirukojeti: ne

+ Dno: kulaté

* Vhodné pro indukci: ano

Pouzivani v souladu s uréenim

Panev wok je ur€ena k smazeni, duSeni a fritovani potravin na vhodnych
induk&nich wocich, stolnich plynovych wok vafi¢ich a nastavcich wok.

Navod k pouziti
+ Vybalte panev wok, odstrarite a zlikvidujte obalovy material v souladu s pfedpisy
na ochranu zivotniho prostiedi.

»  Pred prvnim pouzitim panev wok dikladné umyjte horkou vodou a jemnym
prostfedkem na myti nadobi. Pouzijte mékky hadfik nebo houbu. Tim se
odstrani veskeré zbytky z vyroby a obal(.

» Panev wok nékolikrat oplachnéte Cistou vodou a nasledné dukladné osuste.

+ Pred pouzitim se vzdy ujistéte, Ze je wok Cisty a suchy, v opacném pfipadé
muze dojit k odbarveni vnéjsiho povrchu vlivem vysokych teplot.

* Nikdy nenechavejte prazdny wok na horkém hofaku nebo varné plose.
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Cisténi

1.

»

minimalizovali zménu barvy wok.

Vyhnéte se narazlim a nahlym silnym zménam teploty. Neochlazujte wok
prudce.

Pfi vafeni nepouzivejte zadné kovové nacini ani ostré pfedméty, které by mohly
poskodit povrch. Doporucujeme pouzivat lopatky nebo IZice z tepelné odolného
plastu nebo dreva.

POZOR!

Nevhodné Cistici prostiedky a nastroje mohou poskodit povrch panve
wok.
Nikdy nepouzivejte agresivni Cistici prostfedky, jako jsou Cistici prasky,
Cistici prostfedky obsahujici rozpoustédla, bélidla, chlér nebo Ziraviny.
Nepouzivejte Zadné ostré nebo kovové predméty (nlz, vidlicka atd.),
Z4adné draténky ani houbicky s drsnym povrchem.

Po kazdém pouZiti oCistéte wok pomoci plastového kartd€e na myti nadobi,
mékkého hadfiku nebo houbicky. V pfipadé potifeby pouZijte jemny prostfedek
na myti nadobi.

V pfipadé silngjSich skvrn panev wok na chvili namocte a nasledné vycistéte
vy$e popsanym zpUsobem.

Panev wok je tfeba dukladné oplachnout Cistou vodou.

Osuste wok mékkym hadfikem, ktery nepousti viakna.

Chcete-li odstranit zabarveni z woku, mliZzete pouZzit ocet nebo tekutou kyselinu
citrénovou. Po vyc€isténi namocte pro tento ucel mékky hadfik do octa nebo
kyseliny citronové a otfete jim vnitfni i vnéjSi povrch woku. Wok se bude
lesknout jako pfed pouzitim.
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