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Miiszaki adatok

Megnevezés: Wok serpeny6t W385R
Cikkszam: 106001

Anyag: CNS 18/10

Urtartalom (1): 6

A serpenyd magassaga fedél nélkil 100

mm-ben:

A serpenyd atméréje mm-ben: 385

Méretek (sz x m x h) mm-ben: 386 x 643 x 115

Suly kg-ban: 1,7

A miszaki adatok médositasanak jogat fenntartjuk!

A kovetkez6 Bartscher késziilékekhez passzol:
— indukciés asztali wokok: 105840, 105872
— gézos asztali wokok: 1052303, 1052103, 1053103

Véltozat / tulajdonsagok

* Fogantyu tulajdonsagai: héallé
» Tartékonzollal: nem

+ Alja: kerek

* Indukcidra alkalmas: igen

Rendeltetésszerii hasznalat

A wok serpenyd élelmiszerek sutésére, parolasara és rantasara alkalmas indukcios
wokon, asztali gaz wok féz8lapon és wok hosszabbiton.

Kezelési atmutaté
+ Csomagolja ki a wok serpenyét, tavolitsa el és a kornyezetvédelmi eléirasoknak
megfeleléen artalmatlanitsa a csomagoléanyagot.

+ Miel6tt el6sz6r hasznalna a wok serpenyét, alaposan mossa el forrd vizzel és
enyhe mosogatoszerrel. Hasznaljon puha térl6kendét, vagy szivacsot. Ez
eltavolitja a gyartasbol és a csomagolasbdl szarmazd maradékokat.

* A wok serpenyét tdbbszor dblitse le tiszta vizzel, végul alaposan szaritsa meg.

* Hasznalat el6tt mindig tigyeljen arra, hogy a wok tiszta és szaraz legyen,
kiildnben a magas h6mérséklet hatasara a kiilsé felllet elszinezédhet.
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» Soha ne hagyjon ures wokot forré égén vagy fiit6felileten.

» F6zéskor mindig a lehet6 legalacsonyabb hémérsékletet probalja meg
hasznalni, ami minimalizalja a wok elszinezédését.

+ Kerllje az Utddéseket és a hirtelen erés h6mérsékletvaltozasokat. Ne hitse le
hirtelen a wokot.

» FO6zés kdzben ne hasznaljon fémeszkdzoket vagy éles targyakat, amelyek
karosithatjak a fellletet. Javasoljuk, hogy héall6 mGanyagbdl vagy fabdl késziilt
serpenyélapatokat vagy kanalakat hasznaljon.

Tisztitas

FIGYELEM!

A nem megdfelel6 tisztitoszerek és eszk6zok karosithatjak a wok
serpenyo feliiletét.

Soha ne hasznaljon agressziv tisztitdszereket, példaul suroléport,
oldoszereket, fehéritét, klort vagy maré hatasu szereket tartalmazo
tisztitdszereket.

Ne hasznaljon éles vagy fémtargyakat (kést, villat stb.), surolé kenddket
vagy durva felllet(i szivacsokat.

1. Minden hasznalat utan a wokot miianyag mosogatékefével, puha ronggyal vagy
szivaccsal kell megtisztitani. Ha szlikséges, hasznéljon enyhe mosogatdszert.

2. Er6sebb szennyezddés esetén aztassa be a wok serpenyét egy id6re, majd
tisztitsa meg a fent leirtak szerint.

3. Oblitse ki alaposan a wok serpenyét tiszta vizzel.
4. Szaritsa meg a wokot puha, sz6szmentes ronggyal.

5. A wok elszinez&désének eltavolitasara ecet vagy folyékony citromsav
hasznalhat6. Tisztitas utan aztasson egy puha rongyot ecetbe vagy
citromsavba, és torolje at vele a wok belsejét és kiilsejét. A wok ugyanugy
ragyogni fog, mint hasznalat elétt.
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