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Przed rozpoczeciem uzytkowania nalezy przeczyta¢ instrukcje
obstugi, a nastepnie przechowywac jg w dostepnym miejscu
przy urzadzeniu!

Bezpieczenstwo

Niniejsza instrukcja obstugi zawiera opis instalacji urzadzenia, jego obstugi oraz
konserwacji i jest waznym zrodtem informaciji oraz poradnikiem. Znajomo$c¢
wszystkich zawartych w niej wskazéwek dotyczgcych bezpieczenstwa i obstugi
stanowi warunek bezpiecznej i prawidtowej pracy z urzgdzeniem.

Przed rozpoczeciem pracy z urzgdzeniem nalezy przeczytac¢ niniejszg instrukcje
obstugi, a szczegolnie przed uruchomieniem, aby unikngé szkéd na osobach i
rzeczach. Niewtadciwe uzytkowanie moze prowadzi¢ do uszkodzen.

Na kazdym etapie uzytkowania wszystkie istotne informacje zawarte w instrukcji
obstugi muszg by¢ dostepne dla odpowiedniego personelu. Za ich dostepnosé
odpowiada operator.

Oprocz instrukcji obstugi nalezy przestrzega¢ ogélnych, prawnych i innych
obowigzujgcych przepiséw dotyczgcych bezpieczehnstwa pracy i ochrony
Srodowiska.

1 Bezpieczenstwo
Urzadzenie zostato wykonane wg aktualnie obowigzujgcych zasad techniki.

Jednakze urzgdzenie moze stanowic zrodto zagrozen, jesli bedzie uzywane
niewtasciwie lub niezgodnie z jego przeznaczeniem. Wszystkie osoby, ktére
uzytkujg urzgdzenie, muszg stosowac sig do informacji zawartych w niniejsze;j
instrukcji obstugi oraz przestrzega¢ wskazoéwek dotyczgcych bezpieczenstwa.

1.1 Objasnienie haset ostrzegawczych

Wazne wskazowki dotyczgce bezpieczenstwa oraz informacje ostrzegawcze
oznaczono w niniejszej instrukcji obstugi odpowiednimi hastami ostrzegawczymi.
Wskazowki te muszg by¢ bezwzglednie przestrzegane, aby unika¢ wypadkow,
szkdd na osobach i rzeczach.

A NIEBEZPIECZENSTWO!

Hasto ostrzegawcze NIEBEZPIECZENSTWO ostrzega przed
zagrozeniami, ktére prowadzg do ciezkich obrazenh lub Smierci, jesli
sie ich nie unika.
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Bezpieczenstwo

A OSTRZEZENIE!

Hasto ostrzegawcze OSTRZEZENIE ostrzega przed zagrozeniami,
ktére moga skutkowac $rednio ciezkimi lub ciezkimi obrazeniami lub
Smiercig, jesli sie ich nie unika.

A OSTROZNIE!

Hasto ostrzegawcze OSTROZNIE ostrzega przed zagrozeniami, ktére
moga skutkowac lekkimi lub umiarkowanymi obrazeniami, jesli sig ich
nie unika.

UWAGA!

Hasto ostrzegawcze UWAGA wskazuje na mozliwe uszkodzenia
mienia, ktére moga wystgpié, jesli nie beda przestrzegane wskazdwki
dotyczgce bezpieczehstwa.

WSKAZOWKA!

Symbol WSKAZOWKA zapoznaje uzytkownika z kolejnymi
informacjami i wskazéwkami dot. uzytkowania urzadzenia.

1.2 Wskazéwki dotyczace bezpieczenstwa

Prad elektryczny

Zbyt wysokie napiecie sieciowe lub nieprawidtowa instalacja mogg prowadzi¢ do
porazenia prgdem elektrycznym.

Urzadzenie mozna podtaczyc¢ tylko wowczas, gdy dane na tabliczce
znamionowej sg zgodne z napieciem sieciowym.

Aby unika¢ zwar¢ elektrycznych, urzgdzenie nalezy utrzymywac w stanie suchym.

Jesli podczas pracy wystepujg usterki, nalezy natychmiast odigczy¢ urzgdzenie
od zasilania elektrycznego.

Nie dotykaé wtyczki urzgdzenia mokrymi rekoma.

Nigdy nie chwyta¢ urzadzenia, gdy wpadio do wody. Odigczyé urzgdzenie od
zasilania elektrycznego.

Wszelkie naprawy oraz otwieranie obudowy moga by¢ wykonywane tylko przez
specjalistéw oraz odpowiednie warsztaty.

Nie nosi¢ urzgdzenia trzymajac za przewdd przytgczeniowy.
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* Nie dopuszczac¢ do kontaktu przewodu przytgczeniowego ze zrédtami ciepta i
ostrymi krawedziami.

* Przewodu przytgczeniowego nie wolno zginac, sciskac¢ ani zawigzywac.
* Przewdd przytgczeniowy urzgdzenia nalezy zawsze do konca rozwingc.

» Nigdy nie stawia¢ urzgdzenia lub innych przedmiotéw na przewodzie
przytgczeniowym.

» Aby wylgczyC urzadzenie z zasilania elektr. nalezy zawsze chwycic¢ za wtyczke.

* Przewdd zasilajgcy nalezy regularnie sprawdzacé pod katem uszkodzenh. Nie
uzytkowaé urzgdzenia z uszkodzonym przewodem zasilajgcym. Jesli przewdd

jest uszkodzony, woéwczas w celu unikniecia zagrozen nalezy zleci¢ jego
wymiane zaktadowi serwisowemu lub wykwalifikowanemu elektrykowi.

Bezpieczenstwo

Materiaty palne

* Nigdy nie nalezy naraza¢ urzadzenia na wysokie temperatury, jak np. kuchenka,
piec, otwarty ogien, urzadzenia do utrzymywania ciepta itp.

* Urzadzenie nalezy czy$cic regularnie, aby unikng¢ ryzyka pozaru.

» Nie przykrywac urzgdzenia np. folig aluminiowg lub $ciereczkami.

» Zurzgdzenia nalezy korzysta¢ uzywajgc tylko przeznaczonych do tego
materiatdw oraz przy odpowiednich ustawieniach temperatury. Materiaty,
produkty spozywcze i resztki zywnosci w urzadzeniu mogg sie zapali¢.

* Nigdy nie uzytkowaé urzgdzenia w poblizu palnych, tatwo zapalnych materiatow,
jak np. benzyn, spirytus, alkohol. Wysoka temperatura powoduje parowanie tych
materiatdw i w efekcie stycznosci ze zrodtami zaptonu moze dojs¢ do eksplozji.

* W razie pozaru, przed podjeciem odpowiednich czynnosci gasniczych odtgczy¢
urzgdzenie od zasilania elektrycznego. Nigdy nie gasi¢ ognia woda, gdy
urzgdzenie jest podtagczone do zasilania elektrycznego. Po ugaszeniu pozaru
nalezy zadba¢ o wystarczajgcy doptyw swiezego powietrza.

Gorace powierzchnie
» Powierzchnie urzgdzenia podczas pracy stajg sie gorgce. Istnieje niebezpiec-
zenhstwo poparzenia. Wysoka temperatura utrzymuje sie takze po wytaczeniu.

* Nie dotykac zadnych gorgcych powierzchni urzadzenia. Nalezy korzysta¢ z
dostepnych elementéw obstugi i uchwytow.

» Urzadzenie mozna transportowac i czyscic tylko po zupetnym ostygnieciu.
* Goragcych powierzchni nie wolno polewaé zimng wodg ani cieczami palnymi.
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Odpowiedzialno$¢ operatora

Bezpieczenstwo

Operator jest odpowiedzialny za przestrzeganie aktualnie obowigzujacych
przepiséw ustawowych, wykonawczych, rozporzadzen i istniejgcych przepiséw
krajowych dotyczacych zapobiegania wypadkom, ochrony srodowiska, a takze
wewnetrznych instrukcji pracy, eksploatacji i bezpieczenstwa, ktére obowigzujg w
danym miejscu instalaciji.

Obowigzki operatora:

» Eksploatacja urzgdzenia i podtgczonych do niego komponentdw wytgcznie w
stanie technicznym nie budzgacym zastrzezen, ze sprawnymi elementami
ochronnymi i zabezpieczajgcymi.

* Przygotowanie oceny ryzyka na stanowiskach pracy.

» Instruktaz i regularne szkolenia personelu. W szczegdélnos$ci nalezy zapoznac¢
sie i przestrzegac rozdziatu dotyczacego bezpieczenstwa oraz wskazéwek dot.
bezpieczenstwa.

+ Udostepnienie odpowiednich érodkéw ochrony indywidualnej (SOI)
* Przestrzeganie terminéw konserwaciji i czyszczenia.
+ Dokumentowanie szkolen / instruktazy, wymiana podzespotéw urzgdzenia.

Personel obstugujacy
* Urzadzenie moze by¢ obstugiwane tylko przez wykwalifikowany personel
specjalistyczny.

* Niniejsze urzgdzenie nie moze by¢ obstugiwane przez osoby (réwniez dzieci) z
ograniczonymi zdolnosciami fizycznymi, sensorycznymi lub umystowymi oraz
przez osoby o ograniczonym doswiadczeniu i/lub ograniczonej wiedzy.

» Dzieci powinny znajdowac sie pod nadzorem, aby mie¢ pewnos¢, ze nie bawig
sie one urzgdzeniem ani go nie uruchamiajg.

Eksploatacja tylko pod nadzorem

* Urzadzenie mozna eksploatowa¢ tylko pod nadzorem.
* Nalezy przebywa¢ zawsze w bezposrednim sgsiedztwie urzadzenia.
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Bezpieczenstwo

Niewlasciwe uzytkowanie
* Uzytkowanie niezgodne z przeznaczeniem lub zabronione moze prowadzi¢ do
uszkodzen urzgdzenia.

» Urzadzenie wolno uzywac tylko wtedy, gdy jego stan techniczny nie budzi
zastrzezen i pozwala na bezpieczng prace.

* Urzadzenie wolno uzywac tylko wtedy, gdy wszystkie przytgcza zostaty
wykonane zgodnie z przepisami.

* Urzadzenie wolno uzywac tylko wtedy, gdy jest ono czyste.

+ Stosowac wytgcznie oryginalne czesci zamienne. Nigdy nie nalezy podejmowaé
sie samodzielnej naprawy urzgadzenia.

* Nie wolno dokonywa¢ jakichkolwiek zmian lub modyfikacji urzgdzenia.

1.3 Uzytkowanie zgodne z przeznaczeniem

Urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie do uzytku opisanego w instrukcji obstugi z
dostarczonymi i zatwierdzonymi komponentami.

Kazde inne zastosowanie uwaza sie za niezgodne z przeznaczeniem. Producent
nie ponosi odpowiedzialnosci za wynikajgce z tego szkody. W takich przypadkach
odpowiedzialno$¢ ponosi wytgcznie uzytkownik/operator.

Nastepujgce zastosowanie jest zgodne z przeznaczeniem:
— Przygotowywanie odpowiednich potraw.

1.4 Uzytkowanie niezgodne z przeznaczeniem

Uzytkowanie niezgodne z przeznaczeniem moze prowadzi¢ do szkdd na osobach i
rzeczach wywotanych przez niebezpieczne napigcie elektryczne, ogien i wysokie
temperatury. Z pomoca urzgdzenia wolno przeprowadza¢ jedynie te prace, ktére sg
opisane w niniejszej instrukciji.
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2 Informacje ogdine

Informacje ogélne

21 Odpowiedzialnos¢ i gwarancja

Urzadzenie zostato zbudowane zgodnie z aktualnym stanem techniki i uznanymi
zasadami bezpieczenstwa technicznego. Mimo to podczas jego uzytkowania mogag
wystgpi¢ zagrozenia dla zdrowia i zycia uzytkownika lub oséb postronnych bgdz
niebezpieczenstwo uszkodzenia urzadzenia lub innych skladnikéw majatku.
Roszczenia z tytutu gwarancji i odpowiedzialnosci za obrazenia ciata / uszkodzenia
mienia, jak rowniez usterki w pracy sg wykluczone, jesli mozna je przypisac¢ jednej
lub kilku z nastepujgcych przyczyn:

* Uzytkowanie niezgodne z przeznaczeniem

* Nieprzestrzeganie/lekcewazenie instrukcji i zwigzanych z nig informacji

* Nieautoryzowane zmiany konstrukcyjne lub techniczne w urzadzeniu

* Angazowanie do pracy niewystarczajgco przeszkolonego i niewystarczajgco
wykwalifikowanego personelu

* Eksploatacja z uszkodzonymi lub nieprawidtowo zamontowanymi urzgdzeniami
zabezpieczajgcymi i ochronnymi

» Nieodpowiednia konserwacja lub czyszczenie

* Nie usuniete usterki

» Stosowanie niedozwolonych mediéw, srodkéw czyszczacych itp.
+ Stosowanie nieautoryzowanych czesci zamiennych

+ Btedy w obstudze lub inne niewtasciwe uzycie

+ Katastrofy spowodowane dziataniem ciat obcych lub sity wyzszej

» Zniszczenie tabliczki znamionowej i naklejek istotnych dla obstugi i
bezpieczenstwa

2.2 Ochrona praw autorskich

Niniejsza instrukcja obstugi oraz zawarte w niej teksty, rysunki, zdjecia, inne elementy
podlegajg ochronie prawem autorskim. Bez uzyskania pisemnej zgody producenta,
zabrania sig powielania tresci instrukcji obstugi w jakiejkolwiek formie i w jakikolwiek
sposoéb (takze fragmentdw), oraz wykorzystywania lub / i przekazywania jej
zawartosci osobom trzecim. Naruszenia powyzszego skutkujg obowigzkiem wyptaty
odszkodowania. Zastrzegamy sobie prawo do dochodzenia dalszych roszczen.

2.3 Deklaracja zgodnosci

Urzadzenie spetnia aktualnie obowigzujgce normy oraz wytyczne Unii Europejskiej.
Powyzsze potwierdzamy w Deklaracji Zgodnosci WE. W razie potrzeby chetnie
przeslemy Panstwu odpowiednig Deklaracje Zgodnosci.
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3 Transport, opakowanie i magazynowanie

Transport, opakowanie i magazynowanie

3.1  Kontrola dostawy

Po otrzymaniu dostawy nalezy niezwiocznie sprawdzi¢, czy urzadzenie jest
kompletne i czy nie zostato uszkodzone podczas transportu. W przypadku
stwierdzenia widocznych uszkodzen transportowych, nalezy odméwic przyjecia
urzadzenia lub dokona¢ przyjecia warunkowego. Na dokumentach transportowych/
liscie przewozowym firmy transportowej nalezy zaznaczy¢ zakres uszkodzen i
ztozy¢ reklamacje. Ukryte szkody nalezy zgtosi¢ bezposrednio po ich stwierdzeniu,
gdyz roszczenia odszkodowawcze mozna zgtaszac tylko w ramach obowigzujgcych
terminow reklamaciji.

W przypadku braku czes$ci lub akcesoriéw prosimy o kontakt z naszym Dziatem
Obstugi Klienta.

3.2 Opakowanie

Prosimy nie wyrzucac¢ kartonu od urzadzenia. Moze on by¢ potrzebny do
przechowywania urzgdzenia, przy przeprowadzce lub podczas wysytki urzadzenia
do naszego punktu serwisowego w razie wystgpienia ewentualnych uszkodzen.

Opakowanie oraz poszczegolne elementy sg wykonane z materiatéw nadajgcych
sie do recyclingu. Szczegodtowo sg to: folie i worki z tworzywa sztucznego,
opakowanie z kartonu.

Przy utylizacji opakowania nalezy przestrzegac¢ przepiséw obowigzujgcych w
danym kraju. Materialy opakowaniowe nadajgce sie do powtdrnego uzytku nalezy
wprowadzi¢ do recyklingu.

3.3 Magazynowanie

Opakowanie nalezy pozostawi¢ zamkniete do momentu instalacji urzgdzenia, a
podczas przechowywania nalezy stosowac sie do oznaczen umieszczonych na
zewnatrz dotyczgcych sposobu ustawienia i magazynowania. Opakowanie nalezy
przechowywac tylko w nastepujgcych warunkach:

— w pomieszczeniach zamknietych

— w otoczeniu suchym i wolnym od pytu

— z dala od srodkéw agresywnych

— w miejscu chronionym przed Swiattem stonecznym

— w miejscu chronionym przed wstrzgsami mechanicznymi.

W przypadku dituzszego magazynowania (powyzej trzech miesiecy), nalezy
regularnie kontrolowa¢ stan wszystkich czesci oraz opakowania. W razie potrzeby
opakowanie nalezy wymienic¢ na nowe.
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4 Parametry techniczne

4.1 Dane techniczne

Nazwa:

Nr art.:

Materiat:

Materiat komory obrébki termiczne;j:
llos¢ par prowadnic:

Format prowadnic:

Odstep pomiedzy parami prowadnic w
mm:

Zakres temperatur od — do w °C:
Regulacja temperatury co °C:

Ustawianie czasu od — do w min.:

llos¢ programdw obrobki termicznej maks.

zainstalowanych fabrycznie / maks.
mozliwych do zaprogramowania:

llos¢ faz obrobki termicznej:

llos¢ silnikéw wentylatora:

llos¢ stopni predkosci wentylatora:
Przytgcze wody:

Wartos¢ przytgczeniowa:

Wymiary (szer. x gt. x wys.) w mm:

Ciezar w kg:

Parametry techniczne

Piec konwekcyjno-parowy
Gigasteam

20110DRS
117820

stal szlachetna
CrNiSi 18/10
20

1/1 GN

65

20 - 300
1
0 - 2880

250/1000

9

2

6

2 x 3/4°

38,4 kW | 63 A; 400 V | 50/60 Hz
935 x 1.030 x 1.870

310,4

Zastrzega sie prawo do wprowadzania zmian technicznych!

10/60
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Parametry techniczne

Wersja / wtasciwosci

* Tryb pracy: elektryczny

* Przytacze urzgdzenia: 3 NAC

* Rodzaj prowadnic: wzdtuzne (z woézkiem transportowym)
*  Funkcje:

automatyczny system czyszczenia
Cooldown w fazie obrébki termicznej
wytwarzanie pary metodg bezposredniego natrysku
wytwarzanie pary za posrednictwem bojlera
gotowanie na parze

gotowanie Delta T

pamie¢ danych HACCP

gotowanie konwekcyjno-parowe

nawilzanie reczne

gotowanie niskotemperaturowe

silnik z rewersem (wirniki wentylatora)
termoobieg

* Tryb gotowania:

reczny
wybor receptur

* Funkcja Rack Control: nie

» Z programem czyszczacym: tak

* Praca ciggta: tak

* Przytacze sondy termicznej: wewnatrz
» Zigcze USB: z przodu

» Odcigg oparéw: tak

+ Oswietlenie wewnetrzne: tak

*  Wyswietlacz LED:

117820

nawilzanie
gotowanie Delta T
etapy gotowania
temperatura rdzenia
predkos¢ wentylatora
program

temperatura

€artscher
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Parametry techniczne

czas

+ Sterowanie: regulator obrotowy, przycisk
+  Witasciwosci:

zaokraglona komora pieczenia
drzwi potréjnie przeszklone
zintegrowany spryskiwacz reczny
os$wietlenie LED w drzwiach

+ W zestawie:

1 wozek transportowy 20 x 1/1 GN

1 sonda termiczna, pomiar 4-punktowy
2 x waz doprowadzajgcy wode
materiaty montazowe

* Wazne wskazowki:

bezpiecznik RCD 63A 500 mA

powyzej stopnia twardosci wody 5° w skali niemieckiej zdecydowanie
zalecamy podtaczenie przed wlotem odpowiedniego zmigkczacza wody i
maksymalne cisnienie wody 3 bary

wymagana jest instalacja / instruktaz przez autoryzowanego partnera
serwisowego

automatyczny system czyszczenia jest przystosowany do statych
srodkéw czyszczacych

korzystanie wymaga odptywu siegajgcego poziomu podtogi
pojemniki GN i ruszty nie nalezg do zakresu dostawy

4.2 Funkcje urzadzenia

Piec konwekcyjno-parowy z wézkiem transportowym na 20 pojemnikow GN 1/1 jest
przeznaczony do przygotowywania potraw w duzych ilosciach i idealnie sprawdzi
sie w punktach zywienia zbiorowego i kuchniach komercyjnych.

Przemawia za nim jego petne wyposazenie: sonda termicyna z 4-punktowym

pomiarem, gotowanie Delta T, gotowanie niskotemperaturowe i system
czyszczenia.

12 /60
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4.3 Zestawienie podzespotow urzadzenia

Parametry techniczne

Rys. 1

117820 13/60
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Parametry techniczne

Opisrys. 1

1. Wyciag oparow 2. Wentylator (2x)

3. Prowadnice wozka transportowego 4. Drzwi urzadzenia

5. Sonda termiczna w komorze pieczenia 6. Uchwyt na sonde termiczng

7. Zamknigcie drzwi 8. Uchwyt drzwi

9. Otwdr odptywowy w dnie komory 10. Wézek transportowy

pieczenia

11. Wentylator do elektroniki 12. N6zki (4x) z regulacjg wysokosci
13. Obudowa 14. Prysznic reczny, opuszczany

15. Elementy obstugi

Wyposazenie (zawarte w dostawie)

Wébzek transportowy Gigasteam 20110
» Materiat: stal chromowo-niklowa 18/10

» Zaprojektowany do: piec konwekcyjno-parowy
Gigasteam 20110DRS

* Format prowadnic: GN 1/1

* Rodzaj prowadnic: wzdtuzne

* llo$¢ poziomow potek: 20

* Odstep pomiedzy pétkami: 65 mm

*  No$nos$c¢ na pare prowadnic, maks.: 15 kg
* Nosnos$¢ w sumie, maks.: 90 kg

*  Wyposazenie:

— Po jednej blokadzie pojemnikéw z przodu i z tytu
wozka

— Z uchwytem na sonde termiczng

» Kotka skretne: 4 kotka skretne, 2 z mozliwoscig
zablokowania

« Srednica kotek: 100 mm

» Stan w chwili dostawy: zmontowane do postaci
gotowej

* W zestawie: uchwyt transportowy

*  Wymiary: szer. 560 x gt. 744 x wys. 1 745 mm
» Ciezar: 29,2 kg

Nr art. 117824
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Parametry techniczne

Wyposazenie (dostepne opcjonalnie)

Wspornik uchwytu Gigasteam 20110DRS
* Materiat: stal nierdzewna

» Zaprojektowany do: uchwyt wézka
transportowego pieca konwekcyjno-
parowego Gigasteam 20110DRS

* Rodzaj montazu: po lewej stronie na
gorze na piecu konwekcyjno-parowym

Wazna wskazoéwka: przystosowany
tylko do montazu w pozycji poziomej

Rys. 3 +  Wymiary: szer. 360 x gt. 85 x wys. 77
mm

+ Ciezar: 0,3 kg
Nr art. 117825

Montaz wspornika uchwytu

Rys. 4 Rys. 5
*  Wspornik uchwytu przymocowa¢ + W razie potrzeby zawiesi¢ uchwyt
do lewej gornej strony urzadzenia, wozka transportowego na
jak pokazano na powyzszym wsporniku.
rysunku.

» Uzy¢ zatgczonych s$rub.

Do montazu nalezy zastosowaé¢ w
zaznaczonym otworze dodatkowa
podkiadke.
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Rampa wjazdowa Gigasteam 20110DRS
* Materiat: stal chromowo-niklowa 18/10
* Wersja: 2 prowadnice
3 *  Nosnos¢ maks.: 130 kg
\‘ + Stan w chwili dostawy: zmontowane do

L e = postaci gotowej

*  Whtasciwos$ci: mocowanie na piecu
konwekcyjno-parowym

Rys. 6 *  Wymiary: szer. 680 x gt. 960 x wys. 55
mm

» Ciezar: 11,6 kg
Nr art. 117823

Parametry techniczne

Montaz rampy wjazdowej do urzadzenia

Aby zapewni¢ bezpieczne
wprowadzanie wozka transportowego i
wozka transportowego do talerzy, pod
urzgdzeniem nalezy zamontowaé
rampe wjazdowa.

— Rampe wjazdowg wsuna¢ pod
urzadzenie.

— Najpierw zamocowac¢ rampe
wjazdowg na nozce z tytu po prawej
stronie. W tym celu nalezy wsungé

Rys. 7 widly rampy wjazdowej nad nozke

pieca konwekcyjno-parowego.

— Nastepnie pociggna¢ rampe wjazdowa w kierunku nézki z przodu po prawej
stronie.

— Natozy¢ zakrzywiony ptaskownik na srubach gwintowanych, tak aby nézka
zostata uwzgledniona.

— Mocno dokreci¢ ptaskownik za pomocg podktadek i nakretek.
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=yarscner
Wobzek transportowy do talerzy Gigasteam 20110

* Materiat: stal chromowo-niklowa 18/10

« Zaprojektowany do: piec konwekcyjno-parowy
Gigasteam 20110DRS

+ llos¢ uchwytéw na talerze: 50

*  Wielko$¢ talerzy: 210 do 320 mm

* Odstep pomiedzy uchwytami na talerze: 32 mm
* Nos$nos$¢ na uchwyt na talerz, maks.: 5 kg

*  Nos$nos$¢ w sumie, maks.: 250 kg

*  Woyposazenie: z uchwytem na sonde termiczng do
pomiaru temperatury talerzy

» Kotka skretne: 4 kétka skretne, 2 z mozliwoscig
zablokowania

+  Srednica kétek: 100 mm
+ Stan w chwili dostawy: zmontowane do postaci

gotowej
* W zestawie: uchwyt transportowy
*  Wymiary: szer. 560 x gt. 850 x wys. 1 753 mm
+ Ciezar: 42,6 kg

Nr art. 117822

117820 17 /60



€artscher

5 Instrukcja instalacji

Instrukcja instalacji

5.1 Instalacja

A OSTROZNIE!

W przypadku nieprawidtowej instalacji, ustawienia, obstugi, konserwacji
lub przy niewlasciwym postepowaniu z urzgdzeniem moze dojs¢ do
szkdd na osobach i rzeczach.

Ustawienie i instalacja, jak réwniez naprawy mogg by¢ przeprowadzane
tylko przez autoryzowany serwis techniczny zgodnie z obowigzujgcym w
danym kraju ustawodawstwem.

WSKAZOWKA!

Producent nie ponosi odpowiedzialnosci ani nie udziela gwarancji z
tytutu szkod, ktére mozna przypisaé nieprzestrzeganiu przepisow lub
niewlasciwej instalacji.

PL
. 5.2 Rozpakowanie i ustawienie

Wymagania dotyczgce pomieszczenia instalacji

Urzadzenie zostato zaprojektowane do pracy w pomieszczeniach zamknietych i nie
moze by¢ uzywane na zewnatrz.

Pomieszczenie instalacji, w ktérym urzgdzenie bedzie ustawione, musi

— by¢ dobrze wentylowane i nienarazone na dziatanie warunkow
atmosferycznych;

— mie¢ gtadka i idealnie wypoziomowang podtoge;
— mie¢ nosnos¢ odpowiednig do ciezaru urzadzenia przy maksymalnym
obcigzeniu;
— mie¢ temperature powyzej +5 °C;
— miec wilgotno$¢ wzgledng powietrza maksymalnie 70%;
— odpowiadac¢ przepisom bezpieczenstwa pracy i bezpieczehstwa zaktadu;
— nie zawiera¢ zadnych materiatéw ani substancji wybuchowych;
— by¢ odpowiednie do przygotowywania positkow.
Wybierajgc miejsce instalacji nalezy pamieta¢ o nastepujgcych zagadnieniach:
— NIGDY nie zostawia¢ przedmiotéw tatwopalnych, wybuchowych lub

wrazliwych na wysokie temperatury w poblizu urzgdzenia;
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— NIGDY nie ustawia¢ w poblizu urzadzenia elementéw wybuchowych (np.
butli z gazem lub butli cisnieniowych), gdyz w przeciwnym razie istnieje
ryzyko deflagracij;

— NIGDY nie instalowa¢ urzadzenia w poblizu $cian palnych lub wrazliwych
na wysokie temperatury (np. wykonanych z drewna). Jesli nie mozna
tego unikngé, nalezy zastosowa¢ odpowiednie $rodki zabezpieczajgce
(np. folie z materiatu odpornego na wysokg temperature), ktére zapewnig
utrzymanie temperatury $ciany w bezpiecznym przedziale (do 60°C).

Instrukcja instalacji

UWAGA!

Nalezy przestrzega¢ przepisow bezpieczenstwa przeciwpozarowego
obowigzujacych w kraju instalaciji.

Transport / rozpakowanie

» Urzadzenie nalezy transportowac za pomocg wézka widtowego lub podobnego
srodka, aby unikng¢ uszkodzenia konstrukcji urzgdzenia. Przetransportowaé
urzadzenie na przewidziane miejsce instalacji i dopiero wéwczas rozpakowac.

» Urzadzenia nie wolno ciggng¢ ani przesuwac, gdyz moze sie ono przewrdcic.
Moze przy tym doj$¢ do uszkodzenia elementéw zewnetrznych lub ndzek.

» Usuna¢ opakowanie zewnetrzne (drewniang skrzynie i folie) i zutylizowac je
zgodnie z przepisami obowigzujgcymi w kraju instalacji.

A OSTROZNIE!

Niebezpieczenstwo uduszenia sie!

Uniemozliwi¢ dzieciom dostep do materiatéw opakowaniowych, takich jak
worki plastikowe, drewno, zszywki i elementy styropianowe.

* Po rozpakowaniu sprawdzi¢, czy urzadzenie nie posiada uszkodzen
transportowych. Jesli by one wystgpity, nalezy natychmiast poinformowac
swojego dostawce oraz firme transportowa. W przypadku watpliwosci nie wolno
uzywac urzgdzenia, dopdki nie zostanie ustalony zakres uszkodzenia.

» Gdy urzadzenie zostanie rozpakowane, tak dtugo jak to mozliwe powinno byé
transportowane na palecie.

+ Postepowac zgodnie z ponizszymi ilustracjami, aby zapoznac sie z dalszymi
etapami transportu i instalaciji.
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Instrukcja instalacji

s, &

olL

Rys. 10
W przypadku zrodet ciepta (grill,
frytownica, ptyty grzewcze itp.) po lewej
stronie wymagany jest minimalny odstep
4 ) 500 mm.
4 F UWAGA!
22 2 2 Zbyt wysoka temperatura otoczenia po
(o) _ lewej stronie urzadzenia moze
*%00mn powodowac jego awaryjne wytaczanie
sie.
Rys. 11
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Instrukcja instalacji

VAP I ISP : N .
i Urzadzenie nalezy zainstalowac¢ w

] £ odpowiedniej odlegtosci od Sciany, aby
] podtaczy¢ prad i wode oraz mieé

? s00mm . mozliwos¢ wykonywania napraw i prac

] konserwacyjnych.

/// Po prawej stronie i nad urzadzeniem

? = wymagany jest odstep 50 mm, aby

(A - (/] zapewni¢ dobrg wentylacje i chtodzenie

= urzadzenia.
Rys. 12

*  Wyréwna¢ mniejsze nierownosci podioza w miejscu instalacji przez wkrecanie
lub wykrecanie n6zek o regulowanej wysokosci.

5.3 Podtaczenie elektryczne

* Przed podigczeniem urzadzenia do zasilania elektrycznego nalezy upewnic sieg,
ze wartosci napiecia i czestotliwosci widniejace na tabliczce znamionowej
pokrywajg sie z danymi istniejacej instalacji elektrycznej. Urzadzenie podtgczyc
tylko, jezeli powyzsze dane sg ze sobg zgodne!

Dopuszcza sie tolerancje napiecia nieprzekraczajgcg + 10%.

* W poblizu urzadzenia, w tatwo dostepnym miejscu, nalezy zainstalowac
wystarczajgco zwymiarowany wytgcznik wielobiegunowy o minimalnym odstepie
stykdw wynoszgcym 3 mm. Wytgcznik ten stuzy do odtgczania urzadzenia od
zasilania elektrycznego podczas instalacji, naprawy, czyszczenia lub
konserwacji. Zaleca sie, aby wytgcznik posiadat zabezpieczenie konserwacyjne
LOTO (Lockout/Tagout).

* W poblizu urzadzenia nalezy zainstalowa¢ odpowiednio zwymiarowane i tatwo
dostepne zabezpieczenie roznicowoprgdowe (wytgcznik FI 300mA/63A).

» Urzadzenie nalezy uziemi¢ poprzez ztgcze na listwie zaciskowej urzgdzenia.

Przylacze wyréwnawcze potencjatow

» Kazde urzgdzenie musi by¢ zintegrowane w wydajny system wyréwnania
potencjatow, zgodny z przepisami obowigzujgcymi w kraju instalaciji.

+ Podtgczy¢ przewdd wyréwnujgcy potencjaty do zacisku przytgczeniowego
oznaczonego symbolem V.
» Zacisk przytgczeniowy znajduje sie z tylu urzgdzenia.
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5.4 Przytacze wody

Instrukcja instalacji

* Nalezy zadbac o to, aby przylgcze do wody pitnej znajdowato sie w poblizu
urzgdzenia.

* Przed podtgczeniem do urzgdzenia nalezy przepusci¢ przez waz
doprowadzajgcy wystarczajacg ilos¢ wody, aby usung¢ ewentualne
zanieczyszczenia z przewodu wody.

» Urzadzenie podtagczy¢ do sieci wodociggowej we wskazanych punktach (rys. 13)
za pomoca nowych wezy dostarczonych przez producenta. Nie wolno
ponownie uzywac starych wezy.

Rys. 13

« Cisnienie na wlocie wody musi wynosi¢ od 200 do 400 kPa (2-4 kg/cm?).
Zalecane jest 250 kPa.

Woda wlotowa musi posiadac nastepujgce wiasciwosci:
Jakos¢ wody pitnej
Maksymalna temperatura 15°C £ 5 (zimna woda)

Twardos¢ (CaCO3) 5-10 ° fH (twardo$¢ wody Francja)
7— 14 ° fH (twardos¢ wody Anglia)
9— 18 ° fH (twardos¢ wody Niemcy)

Cisnienie 2 - 4 bar (200 - 400 kPa)
pH 6,5-75

TDS (pozostatosci state) maks. 150 mg/|

Indeks Langeliera >0,5
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Instrukcja instalacji

Zawartos¢ soli i jonéw metali

Chlor <20 mg/l
Siarczany + Azotany <20 mg/l
Wolny chlor <20 mg/l
Chloramina < 0,5 mg/l
Zelazo < 0,1 mgll
Catkowita krzemionka <10 mg/l

Zalecane filtry:
1. Filtr doktadny

Jesli woda zawiera zanieczyszczenia takie jak piasek, czastki zelaza lub
substancje unoszgce sie w wodzie, zalecamy zastosowanie filtra doktadnego na
doptywie wody.

2. Filtr z wegla aktywnego

Jezeli woda zawiera wysokie stezenie chloru, przekraczajgce 0,2 mg/l (ppm)
(informacje te mozna uzyskac od przedsigbiorstwa wodociggowego), nalezy

zastosowac filtr z wegla aktywnego.

3. System recyrkulacji osmozy
Jesli stezenie chlorkéw przekracza 150 mg/l (ppm) (informacje te mozna
uzyskac¢ od przedsiebiorstwa wodociggowego), nalezy zainstalowaé system

recyrkulacji osmozy. W takim przypadku nalezy pamieta¢, ze minimalna
przewodnos$¢é musi wynosi¢ 400 uS.

4. Zmigkczanie wody

Ta opcja uzdatniania wody jest zalecana, gdy doswiadczenie pokazuje, ze
stopien kalcynacji jest wysoki (brak zanieczyszczen chlorkami). Systemy: H+.
Wymiana jonowa lub Kleensteam. Zdecydowanie odradzamy stosowanie
wymiennikdw sodowych (takich jak te powszechnie stosowane w zmywarkach
do naczyn) ze wzgledu na osadzanie sie sodu i op6znienie w osiggnieciu
temperatury gotowania w przypadku stosowania soli kuchenne;.
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5.5 Przylacze odptywu

Instrukcja instalacji

* Woda uzywana do nawilzania lub czyszczenia jest odprowadzana z komory
pieczenia poprzez odptyw.
UWAGA!
Absolutnie konieczny jest odptyw siegajacy poziomu podtogi.

» Zamontowa¢ odpowiednig rure spustowg (nie zawarte w dostawie).

*Uzy€ rury zaroodpornej i upewnic sig, ze nie ma ona kontaktu z cieczami
wyptywajgcymi z wtgczonego urzgdzenia: Srednia temperatura sciekow
wynosi 65°C.

* Rura spustowa musi by¢ podigczona do kratki odptywowe;.

* Instalacje nalezy wykona¢ w taki
sposéb, aby odptyw znajdowat sie
ponizej wylotu Sciekéw z urzgdzenia
i aby byt wystarczajgcy spadek
(>5% lub 3°), aby zapewnic

min3* /5%

2 30m 3 przeptyw.
< \‘;h[ * Upewni¢ sig, ze otwory rury
S i N pionowej sg skierowane w strone
= == przeciwng do tylnej $ciany, aby
Rys. 14 unikng¢ kondensacii.
OSTROZNIE!

Pomiedzy rurg odptywowa a kratka nalezy pozostawi¢ odstep co najmniej
4 cm, aby zapobiec cofaniu sie niebezpiecznych bakterii do urzadzenia.

5.6 Podtaczenie wyciggu oparéw

Urzgdzenie nalezy zainstalowac w sposob zapewniajgcy wystarczajgcg wentylacje,
aby unikng¢ niedopuszczalnego stezenia szkodliwych produktéw spalania w
pomieszczeniu instalaciji.

Zalecamy montaz okapu do usuwania dymu i oparéw zgodnie z UNE-100165:2004.

Okap powinien wystawac¢ 200—400 mm nad przednig strong urzadzenia.
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Instrukcja uzytkowania

5.7 Kontrole i test odbiorczy

Kontrole przed uruchomieniem

Przed uruchomieniem urzadzen elektrycznych nalezy starannie przeprowadzic¢
wszystkie wymagane kontrole, na podstawie ktérych mozna potwierdzi¢ zgodnosé
urzgdzenia i jego instalacji z obowigzujgcymi przepisami i danymi technicznymi
oraz zaleceniami dotyczgcymi bezpieczenstwa.
Musza by¢ spetnione nastepujgce warunki:

— Temperatura w miejscu instalacji musi wynosi¢ powyzej + 5 °C.

— Komora obrdbki termicznej musi by¢ pusta.

— Wszystkie elementy opakowania muszg by¢ catkowicie usunigte, fgcznie
z folig ochronng na $cianach zewnetrznych.

— Otwory wentylacyjne nie mogg by¢ zastoniete ani zatkane.

— Czesci zdemontowane podczas instalacji urzadzenia musza by¢
ponownie zamontowane do urzgdzenia.

— Wytacznik gtéwny instalacji elektrycznej musi by¢ wytgczony, a zawér
odcinajgcy wode przed urzgdzeniem musi byé otwarty.

6 Instrukcja uzytkowania

A OSTRZEZENIE!

Ryzyko poparzenia!l
Podczas pracy obudowa i drzwi urzadzenia staja sie bardzo gorace i
pozostajg gorace przez jaki$ czas po wylaczeniu.
Nigdy nie dotyka¢ urzadzenia podczas pracy i bezposrednio po jego
wytgczeniu.
Drzwi urzgdzenia otwiera¢ i zamykac tylko za pomocg uchwytu
drzwiowego.
Do obstugi uzywac tylko przewidzianych do tego elementéw obstugi.
Przy otwieraniu drzwi urzgdzenia moze wydostawac¢ sie goraca para.
Podczas otwierania drzwi urzgdzenia nalezy zachowywac wyjagtkowg
ostroznosc¢: drzwi urzagdzenia nalezy otwiera¢ w dwu etapach: na 4-5
sekund pozostawi¢ pétotwarte (3-4 cm), i dopiero potem otworzy¢ je
catkowicie.
Podczas pracy ruszt i pojemniki na potrawy staja sie bardzo gorace i
pozostajg gorace przez jakis czas po zakonczeniu procesu
gotowania/pieczenia.
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Do wyjmowania gorgcych pojemnikow z potrawami uzywac rekawic
ochronnych lub Scierek do naczyn.

Instrukcja uzytkowania

* Nigdy nie ustawia¢ urzadzenia w poblizu Zzrodet ciepta takich, jak np. grill lub
frytownica.

* W poblizu urzgdzenia nigdy nie nalezy pozostawiac¢ tatwopalnych materiatow.
Niebezpieczenstwo pozaru!

* Nie umieszczaé w piecu konwekcyjno-parowym palnych przedmiotéw ani
artykutdéw spozywczych zawierajgcych alkohol: moze dojs¢ do samozaptonu i
pozaru, ktére mogg spowodowac wybuchy.

* Unikac¢ solenia potraw we wnetrzu komory obrébki termicznej. Jesli nie mozna
tego unikna¢, urzgdzenie nalezy mozliwie szybko oczysci¢, w przeciwnym razie
moze dojs¢ do uszkodzenia komory obrébki termiczne;j.

* W przypadku uszkodzen lub peknie¢ szklanych elementéw (drzwi urzadzenia),
nalezy je niezwtocznie wymieni¢. W tym celu skontaktowac sie z serwisem.

* W przypadku nieuzywania urzadzenia (np. 12 godzin) drzwi urzagdzenia nalezy
pozostawi¢ otwarte.
* W przypadku dtuzszego nieuzywania (np. kilka dni), zamkng¢ doptyw wody i
odigczy¢ urzgdzenie od zasilania elektrycznego.
Z przyczyn bezpieczenstwa po instalacji urzadzenia konieczne jest
umieszczenie na urzadzeniu na wysokosci 1600 mm od podiogi
naklejki ,,Ryzyko poparzenia! Goraca ciecz w pojemniku!*, ktéra
znajduje sie w zakresie dostawy.

* Podczas grillowania lub pieczenia produktéw spozywczych na kratce konieczne
jest umieszczenie na poziomie ponizej lub na dnie komory obrébki termicznej
pojemnika do zbierania ttuszczu lub sokéw.

* Nalezy zwraca¢ uwage na prawidtowe uzycie sondy termicznej: Wprowadzi¢
sonde termiczng w najgrubszym punkcie produktu spozywczego, od gory w dot,
do momentu osiggniecia przez koncéwke sondy termicznej srodka produktu.

+ Jesli zajdzie potrzeba ingerencji w potrawe podczas obrébki termicznej, drzwi
urzgdzenia nalezy otwierac na tak krotko, jak to mozliwe, aby zapobiec
spadkowi temperatury w komorze do takiego stopnia, ze pogorszytby sie wynik
obroébki termiczne;.

» Aby skompensowac skutki utraty ciepta, zalecamy wstepne podgrzanie
urzgdzenia.

WSKAZOWKAL!

Przed gotowaniem / pieczeniem rozgrza¢ urzadzenie do temperatury o 20-
25% wyzszej niz wlasciwa temperatura gotowania / pieczenia. Po
osiagnieciu temperatury nagrzewania wstepnego mozna zatadowac¢
urzadzenie.
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Temperature nalezy wéwczas cofnaé¢ na temperature przewidziang do
przygotowania dania.

Instrukcja uzytkowania

* Aby zapewni¢ idealng i rbwnomierng obrobke termiczng potraw, zalecamy
uzywanie nie za wysokich pojemnikéw GN, aby zapewni¢ dobrg i odpowiednig
cyrkulacje powietrza.

» Pomiedzy gérnym pojemnikiem GN a potrawami w dolnych pojemniku na
potrawy musi by¢é zachowany odstep co najmniej 2 cm.

» Nie nalezy przepetia¢ pojemnikéw GN, a produkty do obrébki termicznej nalezy
rozktadaé rownomiernie, najlepiej w jednej warstwie, aby osiggngé
zadowalajacy rezultat.

» Jezeli urzadzenie nie jest uzywane w petni zatadowane, pojemniki GN / formy
do pieczenia nalezy rozmiesci¢ na catej wysokosci komory obrdbki termicznej,
nie przecigzajac jej, aby zapewni¢ skuteczng cyrkulacje powietrza pomiedzy
pojemnikami GN / formami do pieczenia: W ten sposéb mozna zoptymalizowaé
rezultaty obrébki termicznej i skréci¢ ich czasy.

* Przekroczenie tadownosci maksymalnej moze prowadzi¢ do uszkodzenia
urzgdzenia. Nalezy przestrzega¢é maksymalnych obcigzen podanych przez
producenta.

UWAGA!
Maksymalne obcigzenie na pojemnik GN: 15 kg
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6.1

Instrukcja uzytkowania

Obstuga

Przygotowanie urzadzenia

1.

Przed uruchomieniem wyczysci¢ urzadzenie wewnatrz i na zewnatrz, zgodnie
ze wskazdOwkami zawartymi w punkcie 6 ,,Czyszczenie”.

Doktadnie osuszy¢ umyte powierzchnie i elementy.

Takze akcesoria i formy do pieczenia nalezy przed kazdym uzyciem dokfadnie
czyscic i osuszad.

Przed pierwszym uruchomieniem nalezy sprawdzi¢ poprawnos¢ montazu,
stabilnos¢, wypoziomowanie urzgdzenia oraz wykonanie wszystkich podtgczen.

Zastosowanie wbzka transportowego

W wézku transportowym mozna umiesci¢ 20 pojemnikéw GN, a zaraz po
zakonczeniu obrdébki termicznej wymieni¢ go na kolejny wozek transportowy.

1.

Umiescic potrzebne potrawy w pojemnikach GN.

2. Pojemniki GN z potrawami umies$ci¢ na prowadnicach wozka transportowego.

Zabezpieczy¢ pojemniki GN z przodu i z tytu za pomocg blokad pojemnikow,
podciggajac je nieco do gory i umieszczajgc przed pojemnikami GN.

Za pomocg uchwytu wsung¢ zatadowany woézek transportowy do komory
obraébki termicznej urzgdzenia.

Ustawi¢ parametry obrébki termicznej.
Przygotowac potrawy.

Po zakonczeniu procesu obrobki termicznej, uzywajgc uchwytu ostroznie
wyciggng¢ wozek transportowy z komory obrébki termiczne;j.
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Instrukcja uzytkowania

Elementy obstugi

19 20 21 22

Rys. 15
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Opis do rysunku 15

1. Przyciski wyboru trybéw obrébki
termicznej (gotowanie na parze |
pieczenie konwekcyjno-parowe |
termoobieq)

3. Wskaznik temperatury

5. Wskaznik czasu

7. Przycisk chtodzenia

9. Przycisk sondy termicznej

11. Przycisk manualnego nawilzania
13. Przycisk wyboru receptury + OK

15. Przycisk automatycznego programu
czyszczenia + Usun

17. Przycisk Start/Stop

19. Wiacznik/wytgcznik

21. Przytacze sondy termiczne;j

Pierwsze uruchomienie

Realizacja programu autotestu

Instrukcja uzytkowania

2. Przycisk do ustawienia
temperatury

4. Przycisk ustawiania czasu

6. Przycisk wilgotnosci

8. Przycisk nagrzewania wstepnego
10. Przycisk predkosci wentylatora
12. WysSwietlacz gtowny

14. Przycisk ustawien + Cofnij

16. Wciskany regulator obrotowy

18. Przycisk Wt./Wyt. panelu
sterujgcego

20. Przytacze sondy termicznej

22.Przytacze nosnika USB

Program autotestu to funkcja, dzieki ktdrej urzagdzenie automatycznie

dostosowuje sie do warunkéw otoczenia:

— jego parametry pracy do temperatury otoczenia, w ktérym urzgdzenie

jest zainstalowane.

— kalibruje czujnik wilgotnosci i przelicza temperature wrzenia urzadzenia
do prawidiowej pracy ze zintegrowang wytwornicg pary.

1. Wiaczyc¢ urzgdzenie za pomoca wigcznika/wytacznika (19, rys. 15).

Przy pierwszym wigczeniu urzadzenia nalezy przeprowadzi¢ autotest.

obrotowego.

§&=

30/60

Autotest nalezy potwierdzi¢ poprzez nacisniecie regulatora

Po potwierdzeniu komunikatu rozpoczyna sie proces.
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Zawsze nalezy pamietac, aby usung¢ z komory pieczenia
0 materiaty transportowe i dokumenty dostarczone wraz z
I urzgdzeniem.

Instrukcja uzytkowania

Gdy po potwierdzeniu drzwi zostang zamkniete, sprawdzana
jest temperatura w komorze pieczenia, a program
kontynuowany.

Ponizszy rysunek przedstawia kolejne kroki az do zatwierdzenia i zakonczenia
programu autotestu:

=

o

2. Aby zakonczy¢ autotest, wcisngé regulator obrotowy lub przycisk Start/Stop.

6.2 Proces pieczenia

Wiaczanie / wylgczanie urzadzenia
1. Wiaczy¢ urzadzenie za pomoca przycisku gtownego Wh/Wyt. (19, rys. 15) za

przednig ostong panelu sterujgcego.

przycisk WL/Wyt., ktdry znajduje sie po lewej stronie pod

1. Aby wigczy¢ lub wytgczy¢ panel sterujgcy urzgdzenia, wcisngé
wciskanym regulatorem obrotowym.

Przy kazdym wtgczeniu ekranu wyswietlane sg wartosci z ostatniego uzycia. Przy
pierwszym wigczeniu urzgdzenia stosowane sg wartosci domysine.

1 25 v,
- O R P

18:56 100%
1[]

2019/01/30 _...ll

Ekran wytgczony Ekran wigczony
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Instrukcja uzytkowania

Wybo6r metody obrébki termicznej

1. Wybra¢ metode obrdbki termicznej naciskajgc odpowiedni przycisk na panelu
sterujgcym.
Wybrany przycisk zaczyna swiecic.

Mozna wybra¢ nastepujgce metody obrobki termicznej:

32/60

Gotowanie na parze

Wilgotne ciepto jest wytwarzane poprzez wiryskiwanie wody na
elementy grzejne komory obrébki termicznej.

Zakres temperatur: 30 °C do 130 °C
Zakres wilgotnosci: 100 %

Gotowanie konwekcyjno-parowe

Ogrzewanie suchym cieptem z opornikdw w komorze obroébki
termicznej.

Wilgotne ciepto wytwarzane jest przez pare wodng. Urzadzenie jest
sterowane poprzez kombinacje obydwu funkcji termoobieg/para.

Zakres temperatur: 20 °C do 300 °C
Zakres wilgotnosci: 0 % do 100 %

Pieczenie z termoobiegiem

Ogrzewanie z opornikow w komorze obrébki termicznej. Wilgotnosé
powstaje z samej zywnosci. Po osiggnieciu wybranej wilgotnosci piec
odpowiednio sie reguluje.

Zakres temperatur: 20 °C do 300 °C

Zakres wilgotnosci: 0 % do 100 %
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Instrukcja uzytkowania

6.3 Menu Funkcje

Temperatura
| Przycisk do ustawiania temperatury
U Wybrana temperatura wyswietlana jest na wskazniku temperatury.

1. Wecisng¢ przycisk do ustawiania temperatury.
Wskaznik temperatury mruga.

2. Obracajgc wciskany regulator obrotowy ustawi¢ zgdang temperature.

3. Potwierdzi¢ wybrang temperature, wciskajac w tym celu regulator obrotowy lub
poczekac 3 sekundy, wowczas ustawienie zostanie zapisane automatycznie.

4. Aby wyswietli¢ rzeczywistg temperature komory
pieczenia nalezy przytrzymac przycisk do ustawiania
temperatury wcisniety przez 3 sekundy.

W przypadku funkcji Delta-T temperatury nie mozna
zmienic. PL

Nagrzewanie wstepne

Przycisk nagrzewania wstepnego

Urzgdzenie mozna wstepnie nagrzac, jesli zgdana temperatura jest
wyzsza niz temperatura w komorze pieczenia. Funkcja ta
automatycznie oblicza zgdang temperature i wilgotno$é powietrza.

Dopoki funkcja wstepnego nagrzewania jest aktywna,
wyswietlana jest rzeczywista temperatura i wybrana
temperatura zadana komory pieczenia.

Na zakonczenie procesu nagrzewania wstepnego sygnat dzwiekowy i wyswietlacz
wskazuja, ze mozna wstawi¢ zywnos$¢ przeznaczong do obrdébki termiczne;.
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Instrukcja uzytkowania

W przypadku obrébki termicznej z sondg termiczng, musi by¢ ona wprowadzona w
srodek najgrubszego kawatka obrabianej zywnosci. Sonda termiczna musi by¢ w
catosci umieszczona w obrabianej zywnosci.

= =L

Przycisk chtodzenia

Aby mozna byto zastosowac¢ proces chiodzenia, temperatura pieca
musi przekracza¢ 45°C. Animacja wskazuje, ze nalezy otworzy¢
drzwi w celu schtodzenia.

Aby zatrzymac proces chtodzenia, nalezy otworzy¢
drzwi lub ponownie nacisng¢ przycisk chtodzenia

Podczas procesu chtodzenia zaréwno ostona
wentylatora, jak i prowadnice pojemnikéw GN musza
by¢ mocno osadzone na swoich miejscach.

UWAGA!

Nie schiadza¢ urzadzenia wprowadzajagc do komory obrébki termicznej
zimng wode.

Prysznica recznego nie mozna uzywac¢ do schifadzania komory obrébki
termicznej.
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Instrukcja uzytkowania

Obrébka termiczna z funkcja czasu
Przycisk ustawiania czasu
® 1. Mozna ustawi¢ zgdany czas obrobki termicznej.

1. Wecisngé przycisk do ustawiania czasu.
Wskaznik czasu mruga.

2. Ustawi¢ zadany czas obrébki termicznej obracajgc wciskany regulator obrotowy.

3. Potwierdzi¢ wybrany czas obrébki termicznej, wciskajac w tym celu regulator
obrotowy lub poczekaé 3 sekundy, wéwczas ustawienie zostanie zapisane
automatycznie.

Obracajgc wciskany regulator obrotowy w lewo ustawia sie tryb ciggty. Maksymalne

ustawienie czasu: 48 godzin.

Obrébka termiczna z sonda termiczng / Delta-T

Przycisk sondy termicznej
Po nacisnieciu tego przycisku wyswietlacz przetgcza sie z czasu na

temperature sondy termiczne;.

Aby przetgczy¢ sie z sondy termicznej na tryb Delta lub z powrotem
do trybu sondy termicznej, nalezy nacisng¢ i przytrzymac ten
przycisk przez 3 sekundy.

Na wyswietlaczu gldbwnym pojawia sie wybrany tryb.

Urzadzenie jest wyposazone w komorze pieczenia w sonde termiczng. Poza tym
mozna podigczy¢ do urzadzenia dwie dodatkowe zewnetrzne sondy termiczne.

Jezeli do urzadzenia podigczona jest zewnetrzna sonda termiczna, nacisniecie
przycisku na 3 sekundy spowoduje wyswietlenie czterech opcji na wyswietlaczu
gtébwnym. Wybrang opcje nalezy wybrac¢ i potwierdzi¢ wciskanym regulatorem
obrotowym.

» Podczas obrdbki termicznej w trybie sondy termicznej wybierane sg wartosci

temperatury i wilgotnosci, a proces obrébki termicznej konczy sie, gdy
temperatura w potrawie osiggnie wybrang temperature.
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» Obrobka termiczna w trybie Delta jest realizowana w zaleznosci od temperatury
sondy termicznej wewnatrz obrabianej zywnosci oraz mozliwej do
skonfigurowania temperatury komory pieczenia. Podczas procesu obrobki
termicznej utrzymywana jest stata réznica temperatur pomiedzy temperaturg
komory pieczenia a temperaturg rdzenia potrawy.

Instrukcja uzytkowania

Standardowa wartos$¢ Delta-T to 50. Wartos¢ te mozna
ustawi¢ w menu konfiguracyjnym w zakresie od 20 do

A 80. Im nizsza jest ta warto$¢, tym mniejsza jest roznica
5 0 temperatur miedzy komorg pieczenia a wnetrzem
potrawy, dzieki czemu potrawa jest pieczona bardzo
powoli i delikatnie.

Wilgotnosé

O Przycisk wilgotnosci
Il \Vybrana wilgotnos¢ pojawia si¢ na wyswietlaczu gtéwnym.
1. Aby ustawi¢ zgdang wilgotnos¢, nalezy uzy¢ przycisk wilgotnosci i wciskanego

bL regulatora obrotowego.
2. W celu potwierdzenia ponownie nacisng¢ przycisk wilgotnoéci lub wciskany
regulator obrotowy.

WSKAZOWKA!

Przycisk wilgotnosci jest aktywny tylko w trybie termoobiegu i pieczenia
konwekcyjno-parowego, gdyz w trybie gotowania na parze wilgotnos¢
ustawiona jest na state na 100%.

70% Wilgotno$¢ mozna ustawia¢ w krokach co 10%.

WSKAZOWKA!

Nalezy pamieta¢, ze piec konwekcyjno-parowy w trybie termoobiegu nigdy
nie wytwarza pary, lecz wykorzystuje pare wytwarzang przez sama
Zywnosé.
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Instrukcja uzytkowania

' »
=yarscner
Predkos¢ wentylatora

Przycisk predkosci wentylatora
a Na wyswietlaczu gidwnym pojawia sie wybrany poziom predkosci

wentylatora.

1. Nacisngc¢ przycisk predkosci wentylatora.
Przycisk predkosci wentylatora mruga.

2. Ustawi¢ zadany poziom predkosci wentylatora w zakresie 1 — 6, obracajgc
wciskany regulator obrotowy.

Im wyzsza liczba obrotéw, tym wyzszy poziom predkosci powietrza.

Istnieje 6 mozliwych ustawien:
» Poziom 1: 500 obr./min. z przestojami silnika
* Poziom 2: 500 obr./min.
* Poziom 3: 700 obr./min.
* Poziom 4: 1100 obr./min.
* Poziom 5: 1200 obr./min.
* Poziom 6: 1440 obr./min.

WSKAZOWKA!

Niskie predkosci powietrza sg zalecane w przypadku wypiekéw lub
matych, delikatnych potraw.

Wskaznik wybranego poziomu predkosci wentylatora
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Nawilzanie

Przycisk nawilzania
Podczas procesu obrébki termicznej nacisniecie tego przycisku

powoduje rozpylenie wody do komory pieczenia. Powierzchnia
potraw jest nawilzana, przez co powstaje ztota, chrupigca skorka.

Instrukcja uzytkowania

Podczas tworzenia receptur dla kazdej fazy mozna ustali¢ poziom nawilzania.
1. Nacisngc¢ przycisk nawilzania.
2. Za pomocg wciskanego regulatora obrotowego wybra¢ poziom nawilzania.

3. W celu potwierdzenia ponownie nacisngc¢ przycisk nawilzania lub wciskany
regulator obrotowy.

Wskaznik wybranego poziomu nawilzania

Istnieje 6 poziomow nawilzania:

» Poziom 0: Dozowanie wilgoci wytgczone.

* Poziom 1: 3 cykle: 2"z nawilzaniem i 2" bez nawilzania.
* Poziom 2: 3 cykle: 3" z nawilzaniem i 2" bez nawilzania
* Poziom 3: 3 cykle: 4" z nawilzaniem i 3" bez nawilzania
* Poziom 4: 3 cykle: 5" z nawilzaniem i 3" bez nawilzania
* Poziom 5: 3 cykle: 6" z nawilzaniem i 4" bez nawilzania

WSKAZOWKA!

Jezeli temperatura w komorze pieczenia przekracza 270°C, funkcja
nawilzania nie jest aktywowana.
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Instrukcja uzytkowania

6.3.1 Ustawienia receptur

W dolnej czesci gldwnego wyswietlacza znajdujg sie nastepujgce przyciski:

=
%,

1. Przycisk Receptury/OK: Dostep do receptur lub przycisk do potwierdzenia
procesu.

2. Przycisk Konfiguracja systemu/Cofnij: Dostep do ustawien lub przycisk do
opuszczania biezgcego ekranu.

3. Przycisk Czyszczenie/Usun: Dostep do opcji czyszczenia lub przycisk do
usuwania procesu.

Receptury/Przycisk OK

@ Przycisk Receptury i funkcje dodatkowe / OK
Jednorazowe przycis$nigcie: dostep do menu wyboru receptur

Przycisniecie na 3 sekundy: dostep do menu edyc;ji receptur -
PL

0K

Wybor receptur

Po nacisnieciu przycisku Receptury/OK na wyswietlaczu gtéwnym pojawig sie
rézne grupy produktow spozywczych oraz dodatkowe funkcje regenerac;ji:

Grupy produktéw spozywczych:

= Dréb = Mieso
= Rybhy = Produkty jajeczne
= Warzywa/dodatki = Produkty

piekarnicze/cukiernicze
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Funkcje dodatkowe:

Instrukcja uzytkowania

= Gotowanie nocne = Pasteryzacja

= Proz_mowa obrobka Fermentacja
termiczna

= Wedliny = Wedzenie

= Dehydratacja = Regeneracja

1. Za pomoca wciskanego regulatora obrotowego wybra¢ zadana grupe produktow
spozywczych.
Wyswietlg sie receptury wybranej grupy produktéow spozywczych.

Przy wcisnieciu przycisku Konfiguracja
systemu/Cofnij nastgpi przejscie z powrotem do
wyswietlacza grup produktéw spozywczych.

2. Na wyswietlaczu receptur wybra¢ zgdang recepture poprzez obracanie
wciskanego regulatora obrotowego.

3. Wywotaé recepture poprzez naci$niecie wciskanego regulatora obrotowego.

W ramach receptury mozna poruszac sie po réznych
fazach obrébki termicznej, aby przegladaé lub zmieniaé
parametry obrébki termicznej.

Nacisna¢ przycisk Start/Stop aby rozpocza¢ recepture.
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Aby edytowac receptury najpierw nalezy nacisngc¢ przycisk Receptury/OK i
wywotac opcje edycji receptur (nawigujgc za pomocg wciskanego regulatora
obrotowego przez Grupy produktow spozywczych, Funkcje dodatkowe do
Edycji receptur).

Instrukcja uzytkowania

Edycja receptur

Na nastepnym wys$wietlaczu znajdujg sie opcje do
tworzenia, edytowania, usuwania, importowania i
eksportowania receptur.

1. Za pomocg wciskanego regulatora obrotowego wybra¢ zgdana funkcje.

2. Potwierdzi¢ wybor poprzez nacisniecie wciskanego regulatora obrotowego lub
przycisku Receptury/OK.

3. Przy wcisnieciu przycisku Konfiguracja systemu/Cofnij nastgpi przejscie z
powrotem do wyswietlacza wyboru grup produktéw spozywczych.

Tworzenie receptur
1. Wybraé symbol Tworzenie receptur za pomocg wciskanego
D regulatora obrotowego lub przycisku Receptury/OK.
2. Wprowadzi¢ nazwe receptury, potwierdzajgc zgdane litery przez
naciskanie regulatora obrotowego.

3. Po wprowadzeniu nazwy wciska¢ przez 3 sekundy przycisk Receptury/OK lub
wciskany regulator obrotowy, aby jg potwierdzi¢ i przej$¢ do wyboru Grupy
produktéw spozywczych.

4. Woybra¢ Grupe produktéow spozywczych lub Funkcje dodatkowa: Za pomocg
wciskanego regulatora obrotowego wybra¢ Grupe produktéw spozywczych, w
ktorej ma by¢ zapisana receptura, oraz w celu potwierdzenia wcisngc¢ regulator
obrotowy.

Nombre de Receta
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5. Tworzenie Faz obrébki termicznej: Wybra¢ parametry dla pierwszej Fazy
obrébki termicznej receptury: Tryb obrébki termicznej, temperature, czas lub
sonde termiczng, wilgotno$¢ powietrza, predko$¢ wentylatora i nawilzanie.

6. Kazda faze potwierdzi¢ naciskajgc przycisk Receptury/OK (przez co

potwierdzane sa parametry wybrane w kazdej fazie), az receptura zostanie
zakonczona z maksymalnie 9 fazami.

Instrukcja uzytkowania

7. Potwierdzi¢ ustawienia fazy obrébki termicznej,
naciskajac przycisk Receptury/OK lub trzymajgc
wcisniety przez 3 sekundy regulator obrotowy.

Istnieje rowniez mozliwos¢ Fazy pauzy, w ktorej
urzadzenie prosi o otwarcie drzwi, a czas jest ustawiany
na zero (PAUZA).

8. Aby skasowac¢ faze obrébki termicznej, nalezy
nacisng¢ na przycisk Czyszczenie/Usun.

Istnieje rowniez mozliwos¢ Fazy pauzy, w ktérej
urzgdzenie prosi o otwarcie drzwi, a czas jest ustawiany
na zero (PAUZA).
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1. Za pomocg wciskanego regulatora obrotowego wybra¢ grupe
g produktéw spozywczych, w ktérej receptura ma by¢ zmieniona, a
nastepnie sama recepture, ktéra ma by¢ zmieniana.

2. W zadanych fazach obrobki termicznej receptury edytowac
parametry w taki sam sposoéb jak przy tworzeniu receptur.

Instrukcja uzytkowania

Edycja receptur

3. Po zakonczeniu wprowadzania zmian naciskac przez 3 sekundy przycisk
Receptury/OK.

W nastepnej kolejnosci pojawia sie mozliwo$¢ nadpisania receptury lub utworzenia
nowej receptury.

Zapisywanie: Zapisuje zmienione parametry receptury,
ktora jest wtasnie edytowana.

Zapisywanie pod: Zapisuje nowg recepture ze
zmienionymi parametrami (niezaleznie od pierwotnej
receptury) pod nowg nazwg (pojawia sie przy tym
pytanie, w ktorej grupie produktow spozywczych
powinna ona zosta¢ zapisana).

Usuwanie receptur

1. Za pomoca wciskanego regulatora obrotowego wybraé grupe
g produktow spozywczych, w ktérej receptura ma byc¢ usunieta, a
nastepnie sama recepture, ktéra ma by¢ usunieta.

2. W zadanych fazach obroébki termicznej receptury edytowaé
parametry w taki sam sposoéb jak przy tworzeniu receptur.

Po wybraniu receptury do usuniecia na ekranie pojawia sie komunikat z
potwierdzeniem.

3. Nacisng¢ na Cofnij, aby zmieni¢ wybér, lub OK, aby potwierdzi¢ usuwanie
receptury.
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Eksportowanie i importowanie receptur

Po podtgczeniu pamigci zewnetrznej do ztgcza USB wszystkie przepisy mozna
importowac lub eksportowa¢ do odpowiednich grup produktéw spozywczych w
pamigci.

Nowe receptury sg dodawane do istniejgcych receptur. Nie mozna importowac
receptur z tg sama nazwa.

Instrukcja uzytkowania

2 Eksportowanie:
1. Wiozy¢ pamigé USB do odpowiedniego ztgcza.
2. Nacisng¢ na przycisk Receptury/OK i za pomocg wciskanego
regulatora obrotowego przej$¢ do opcji eksportowania receptur.

3. Potwierdzi¢ wybdr za pomocg wciskanego regulatora obrotowego lub przycisku
Receptury/OK.

Wyswietla sie ekran Eksportowanie.
Na zakonhczenie pojawia sie ekran do zapisania.

Importowanie:
4. Wiozyé pamie¢ USB do odpowiedniego zigcza.

5. Nacisnag¢ na przycisk Receptury/OK i za pomocg wciskanego regulatora
obrotowego przejs¢ do opcji importowania receptur.

6. Potwierdzi¢ wybor za pomocg wciskanego regulatora obrotowego lub przycisku
Receptury/OK.

Pojawia sie wyswietlacz do importowania.

7. Nacisng¢ na Zastosuj wszystko, a nastepnie na OK.
Pojawia sie wyswietlacz do zapisywania.

8. Potwierdzi¢ wybor za pomocg wciskanego regulatora obrotowego lub przycisku
Receptury/OK.

Wyswietlacz Wyswietlacz importowania
eksportowania
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Instrukcja uzytkowania

6.3.2 Menu systemu

Po nacisnieciu na Konfiguracja systemu wyswietlajg sie rézne opcje:

Za pomocg wciskanego regulatora obrotowego mozna poruszac¢ sie po trzech
ekranach i wybra¢ zgdane ustawienia.

Jezyk
Jest dostepnych 5 réznych jezykow:
* Hiszpanski * Niemiecki
* Angielski *  Wioski

* Francuski

1. Wybra¢ zgdany jezyk.
2. Potwierdzi¢ za pomocg OK.

Data i godzina

Umozliwia ustawienie daty i godziny.

Godzina
1. Wybra¢ format godziny: 24 h — 12 h.
2. Wybrac¢ godzine.
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Instrukcja uzytkowania

Data:
1. Wybra¢ format daty.
2. Wybrac¢ date.

Jednostka temperatury

@Zg Umozliwia zmiane ze stopni Celsjusza na Fahrenheita.

1. Wybra¢ symbol skali temperatury i uzy¢ wciskanego regulatora obrotowego, aby
przetaczy¢ sie z jednej skali na druga.

Opodznienie czasowe

Umozliwia aktywowanie procesu obrébki termicznej o zadanej godzinie
w trybie manualnym lub trybie receptur.

1. Wybraé symbol opdznienia czasowego.

2. Najpierw wybra¢ zgdany czas rozpoczecia.

3. Wybrac tryb receptur (czapka kucharska) lub tryb
manualny (przyciski z dtonig).

4. W trybie receptur nalezy wybra¢ zgdang recepture.

5. W trybie manualnym mozna wybra¢ zgdane
parametry (temperature, wilgotnosé powietrza, czas,
predkos¢ wentylatora).

Po ustawieniu zgdanych parametréw i potwierdzeniu
konfiguracji za pomocg pola OK, rozpoczyna sie
opoéznienie czasowe.

W trakcie funkcji op6znienia czasowego nie mozna
korzystac z pieca.
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Instrukcja uzytkowania

Delta-T
A Za pomocg tej opcji obracajgc i naciskajgc wciskany regulator
b obrotowy mozna wybra¢ zgdang wartos¢ Delta dla procesu obrébki
termicznej.
HACCP

urzgdzenie podczas pracy przechowuje dane, z ktérymi sie pracuje.

Wszystkie dane dotyczace trybu pracy, wilgotnosci powietrza,
temperatury komory pieczenia i temperatury zywnosci sg zapisywane
co minute.

Dane te mozna wyswietli¢ na ekranie lub pobra¢ na urzadzenie
zewnetrzne poprzez USB. Wybierajac te opcje nalezy ustawi¢ okres,
za jaki dane majg by¢ pobrane.

m Aby zachowa¢ zgodnos$¢ z obowigzujgcymi przepisami HACCP,

Domyslinie pobierane sg dane z ostatnich 30 dni.

Data i godzina rozpoczecia

Domyslnie: biezgca data i godzina -30 dni. Nie mozna
wybra¢ wczesniejszej daty.

Data i godzina zakonczenia

Domyslinie: biezgca data i godzina. Nie mozna wybra¢
pbézniejszej daty.

1. Nacisng¢ OK, aby zatadowa¢ dane na pamie¢ USB.
Wyswietlany jest postep procesu pobierania.

2. Nacisnagé¢ Konfiguracja/Cofnij, aby powréci¢ do
i poprzedniego wyswietlacza.
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Sygnat dzwiekowy

Opcja wyboru sposréd 5 dostepnych sygnatéw dzwiekowych.
J) Po wybraniu danej opcji bedzie odtwarzana odpowiednia melodia.

Instrukcja uzytkowania

1. Wybraé melodie (za pomoca przycisku
Receptury/OK lub wciskanego regulatora
obrotowego.

2. Ustawic¢ zgdang gtosnos¢.
3. Za pomocg przycisku Konfiguracja/Cofnij mozna
wroci¢ do ekranu konfiguracii.

W takim przypadku ustawienie to nie zostaje zmienione.

Nacisniecie przycisku Receptury/OK lub wciskanego
regulatora obrotowego powoduje potwierdzenie opcji i

®
llll nastepuje powro6t do ekranu konfiguracii.
-l.'l'

N

Importowanie/eksportowanie konfiguracji

Umozliwia importowanie konfiguracji urzadzenia z nosnika USB lub

eksportowanie aktualnej konfiguracji urzgdzenia na nosnik USB:
iezyk

» skala temperatury

» konfiguracja Delta

* sygnat dzwigkowy

« automatyczne wytgczanie wyswietlacza

* jasnosc wyswietlacza

*  wybor sieci Wi-Fi
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Instrukcja uzytkowania

Jasnos¢é

Jesli przez 5 minut nie zostanie wykryta Zzadna aktywnos$¢,
intensywnos$¢ podswietlenia zmniejszy sie.

Po nacisnigciu dowolnego przycisku podswietlenie powraca do
intensywnosci ustawionej przez uzytkownika.

.¢. Po wejsciu w te opcje wartos¢é miga, a intensywnosé
| mozna wybra¢, obracajgc i naciskajgc wciskany
regulator obrotowy.

] l Il l I II Poprzez nacisnigcie intensywnos¢ zostaje potwierdzona
=8 i nastepuje powrdét do ekranu konfiguraciji.

Automatyczne wylaczanie wyswietlacza

2% Umozliwia witgczanie/wytgczanie funkcji oszczgdzania energii
(. wyswietlacza. Domysinie funkcja ta jest wigczona.

Wyswietlacz wytgcza sie, gdy nie jest uzywany przez 15
minut.

18:56

2019/01/30

1. Wcisnaé przycisk WL./Wyt. , aby ponownie wigczyé
wyswietlacz.

2. Nacisng¢ na opcje Automatyczne wytaczanie
wyswietlacza, aby jg wybra¢ i powréci¢ do ekranu
konfiguraciji.

WiFi

Umozliwia aktywacje potgczenia WiFi
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Menu techniczne

Instrukcja uzytkowania

Po wejsciu do menu technicznego wyswietla si¢ lista opcji. Nalezy
b @l \wprowadzi¢ hasto ,,1 3 5 7, aby wej$¢ do tego menu. Obszar ten jest
zarezerwowany dla serwisu technicznego.

6.3.3 Czyszczenie automatyczne

OSTRZEZENIE!

Srodki czyszczace powoduja powazne oparzenia skory i powazne
uszkodzenia oczu.

Podczas czyszczenia urzadzenia nalezy nosi¢ okulary ochronne i rekawice
ochronne.

Urzadzenie posiada automatyczny program czyszczenia statymi srodkami
czyszczacymi.

o Przycisk opcji czyszczenia.
6;,5)( 1. Nacisng¢ na ten przycisk, aby wywota¢ menu wyboru opcji

czyszczenia.

Menu wyboru pokazuje 6 réznych opcji:
* plukanie
* fagodne czyszczenie
* $rednio intensywne czyszczenie
* intensywne czyszczenie
* nablyszczanie
* spray

Za pomoca wciskanego regulatora obrotowego mozna
poruszac sie pomiedzy réznymi opcjami. Kazda opcja
czyszczenia ma rézne fazy. Czas trwania
poszczegolnych faz jest wyswietlany.

O

™)
120'/ 109
AVADO INTENSO 2. Aby uruchomi¢ program czyszczenia, nalezy wybrac

actaraoo @) 12" zgdang opcje i nastepnie wcisng¢ przycisk
Start/Stop.

3. Przy kazdej opcji czyszczenia nalezy postepowac zgodnie ze wskazéwkami na
wyswietlaczu.

Gdy temperatura komory pieczenia przekracza 45 °C, urzgdzenie automatycznie
inicjuje chiodzenie.
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4. Zawsze nalezy doda¢ wyswietlong ilos¢ srodka czyszczgcego lub
nabtyszczacza.

Instrukcja uzytkowania

UWAGA!
Przed rozpoczeciem czyszczenia usungc¢ wszystkie pojemniki GN.

5. Tabletki czyszczace i nabtyszczajgce nalezy potozy¢ zawsze w otworze na
Srodku dna komory pieczenia.

6. Przed umieszczeniem srodka czyszczgcego w otworze nalezy usungc¢ z niego
wszelkie state zanieczyszczenia.

7. Przed umieszczeniem w otworze nalezy wyciggna¢ tabletke z plastikowego
opakowania.

-

et el @@

o
—

Nabtyszczacz w proszku pakowany jest w rozpuszczalne w wodzie saszetki.

8. Usungc¢ zewnetrzne opakowanie plastikowe i umiesci¢ saszetke w otworze dna
komory pieczenia.

(ol e @@

9. Zamkna¢ drzwi urzgdzenia.
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Instrukcja uzytkowania

Faza czyszczenia jest kontynuowana. Sygnat dzwiekowy wskazuje na koniec

programu.

10. Aby przerwaé automatyczny program czyszczenia nalezy wcisngé przycisk
Start/Stop i potwierdzi¢ koniec.

WSKAZOWKA!

Po dodaniu srodka czyszczacego przerwanie procesu czyszczenia nie jest
mozliwe. Jako srodek zapobiegawczy przeprowadzany jest proces
automatycznego ptukania.

Zastosowanie poszczegolnych opcji i Srodkéw czyszczacych lub

nablyszczajacych:

Opcja Rodzaj zabrudzenia

Ptukanie Zabrudzenia rozpuszczalne w wodzie
tagodne Lekkie zabrudzenie i osady z kamienia, ktére

czyszczenie

Srednio
intensywne
czyszczenie

Intensywne
czyszczenie

Nabtyszcza-
nie

UWAGA!

powstajg w przypadku uzywania urzgdzenia w
temp. do 200 °C

Zabrudzenia i osady z kamienia powstate w
wyniku procesow obrébki termicznej z grillem lub
proceséw smazenia/pieczenia

Intensywne zabrudzenia i osady z kamienia
powstate w wyniku proceséw obrébki termicznej z
grillem lub proceséw smazenia/pieczenia

Zabrudzenia zawierajgce osady z kamienia
spowodowane procesami obrébki termicznej,
podczas ktérych zywnos¢ jest pieczona lub
duszona na parze

Srodek
czyszczacy

Tabletki
czyszczace

Tabletki
czyszczace

Tabletki
czyszczace

Nabtyszczacz
w proszku

Jesli podczas automatycznego czyszczenia nastapi awaria zasilania,
program czyszczenia zostanie przerwany.

Po przywréceniu zasilania komora pieczenia zostaje przeptukana.

OSTROZNIE!

Przed pieczeniem w urzadzeniu nalezy si¢ upewnic¢, ze w komorze

pieczenia nie znajduja sie zadne srodki czyszczace ani odtluszczajace.
Usung¢ wszelkie chemiczne pozostatosci i doktadnie wyptuka¢ komore
pieczenia za pomocg prysznica recznego.
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Czyszczenie i konserwacja

7 Czyszczenie i konserwacja

Operator musi dbac o to, aby urzadzenie i jego elementy zabezpieczajgce byty
utrzymywane w dobrym stanie. Systemy sterujgce i systemy bezpieczenstwa
nalezy sprawdzac¢ pod wzgledem ich skutecznosci.

Prace konserwacyjne, czyszczenie i naprawy mogg by¢é wykonywane wytgcznie
przez odpowiednio przeszkolony i wyspecjalizowany personel.

Jezeli na czas konserwacji, czyszczenia i naprawy zaistnieje konieczno$¢
demontazu urzadzen zabezpieczajgcych, nalezy je ponownie zamontowac
natychmiast po zakonczeniu prac i sprawdzi¢ ich dziatanie.

Wszystkie prace konserwacyjne i czyszczgce nalezy wykonywac¢ zgodnie z
instrukcjg obstugi w podanych odstepach czasu.

7.1  Wskazowki dotyczace bezpieczenstwa podczas
czyszczenia

* Przed czyszczeniem urzgdzenie nalezy odtgczy¢ od zasilania elektrycznego.
» Pozostawi¢ urzadzenie do zupetnego ostygnigcia.

+ Uwazaé¢, aby do urzgdzenia nie dostata sie woda. Nie zanurza¢ urzadzenia
podczas czyszczenia w wodzie lub innych cieczach. Do czyszczenia urzgdzenia
nie uzywac strumienia wody pod cisnieniem.

* Nie uzywac do czyszczenia urzadzenia zadnych ostrych ani metalowych przed-
miotoéw (ndz, widelec itp.). Ostre przedmioty mogg uszkodzi¢ urzgdzenie, a przy

kontakcie z elementami przewodzgcymi pragd doprowadzi¢ do porazenia prgdem.

* Nie uzywac do czyszczenia zadnych srodkoéw szorujgcych, zawierajgcych
rozpuszczalniki ani zrgcych srodkéw czyszczacych. Mogg one uszkodzié
powierzchnig.

» Podczas wszystkich prac zwigzanych z czyszczeniem nalezy zawsze uzywaé
odpowiedniego sprzetu ochrony indywidualnej. Podczas wykonywania recznych
czynnosci czyszczacych z bezposrednim uzyciem $rodkéw czyszczgcych
obowigzkowe jest stosowanie rekawic ochronnych i okularéw ochronnych,
poniewaz w wyniku kontaktu i wdychania moga one spowodowac obrazenia i
oparzenia.

* Do czyszczenia komponentdw lub akcesoriow NIGDY nie uzywac $ciernych lub
sypkich, agresywnych lub zrgcych srodkéw czyszczgcych (np. kwasu
chlorowodorowego/kwasu solnego lub kwasu siarkowego, fugu sodowego itp.),
narzedzi sciernych lub spiczastych (np. gabek szlifierskich, skrobakéw, szczotek
stalowych) itp.), strumieni pary lub wody pod ci$nieniem. Uwaga! Nie uzywaé
tych narzedzi i materiatéw takze do czyszczenia dolnej struktury / spodu pod
urzgdzeniem.
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7.2 Czyszczenie

Czyszczenie i konserwacja

Regularne czyszczenie przez uzytkownika

1. Aby zapewni¢ prawidtowy sposéb dziatania, higiene i wydajnos¢, urzgdzenie
nalezy czy$ci¢ regularnie na koniec dnia roboczego, w razie potrzeby takze w
miedzyczasie lub kiedy urzgdzenie przez dtuzszy czas nie byto uzywane.

Przy regularnym czyszczeniu mozna unikngé¢ przypalania sie resztek zywnosci.

2. Urzadzenie z zewnatrz czysci¢ za pomocg migkkiej, wilgotnej Sciereczki. Umyte
powierzchnie nalezy doktadnie osuszy¢. W razie potrzeby uzywaé wytacznie
specjalnych srodkéw do czyszczenia stali szlachetnej. Stosowanie
nieodpowiednich srodkéw czyszczgcych moze powodowac korozje urzgdzenia.

3. Uszczelke drzwiowg urzgdzenia nalezy czysci¢ codziennie za pomocg
tagodnego $rodka czyszczgcego, a szczegdlnie wéwczas, gdy urzgdzenie jest
uzywane w trybie pracy ciggtej przy temperaturze komory pieczenia
przekraczajgcej 260 °C.

4. Regularnie czysci¢ odcigg opardw.
5. Komore pieczenia urzadzenia nalezy czysci¢ codziennie uzywajgc

automatycznego programu czyszczenia. Przestrzegaé opisu zawartego
w rozdziale ,,Czyszczenie automatyczne®.

Wozek transportowy

Wézek transportowy mozna czyscic¢ recznie lub w ramach czyszczenia
automatycznego. W przypadku czyszczenia recznego nalezy postepowaé w
nastepujgcy sposob:

1. Wyciggna¢ wozek transportowy z pieca konwekcyjno-parowego.
2. Wyja¢ z wbzka transportowego wszystkie pojemnik GN.

3. Stelaz i prowadnice wyciera¢ za pomoca miekkiej, wilgotnej sciereczki i
tagodnego srodka myjgcego.

4. Wanienke ociekowg wézka
transportowego czysci¢ za pomocg
cieptej wody, miekkiej Sciereczki i
fagodnego srodka myjgcego.

5. Wytrze¢ czystg Sciereczka.

6. Nastepnie doktadnie wysuszy¢
oczyszczone powierzchnie za pomocg
miekkiej Sciereczki.
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7. Po wyczyszczeniu wozka transportowego mozna go ponownie
zatadowacé i umiesci¢ w piecu konwekcyjno-parowym.

Czyszczenie i konserwacja

WSKAZOWKA!

W przypadku czyszczenia wozka transportowego wewnatrz pieca
konwekcyjno-parowego nalezy przestrzega¢ wskazéwek zawartych w
rozdziale ,,Czyszczenie automatyczne”.

Drzwi urzadzenia / szyba wewnetrzna

Drzwi urzgdzenia posiadajg potrdjne przeszklenie; obydwie szyby wewnetrzne
mozna otworzy¢ do czyszczenia.

1. Najpierw nalezy poluzowac obydwie
klamry metalowe (gorng i dolng), ktére
trzymajg zewnetrzny panel szklany,
wciskajgc je na zewnatrz.

2. Otworzy¢ zewnetrzng szybe.

3. Nastepnie zwolni¢ dwie dolne blokady
(gorna i dolnag), ktére trzymaja
wewnetrzny panel szklany.

4. Otworzony i staly panel szklany drzwi
urzgdzenia czysci¢ z obydwu stron za
pomocg migkkiej wilgotnej Sciereczki. W
razie potrzeby uzyc¢ tagodnego srodka
Czyszczacego.

Rys. 17 5. Whytrze¢ czystg Sciereczka.

6. Wewnetrzne panele szklane i szybe szklang drzwi urzadzenia doktadnie
osuszy¢ z obydwu stron.

7. Zamkna¢ obydwa panele szklane.

Cztery klamry metalowe muszg ponownie sie zatrzasng¢, co zamocuje obydwie
szyby.
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Mozliwe usterki

7.3 Konserwacja

Regularnie (przynajmniej raz w roku) nalezy zleca¢ przeprowadzenie kontroli
urzgdzenia autoryzowanemu, wyspecjalizowanemu personelowi. W tym celu
nalezy skontaktowac sie z serwisem.

Przed przystgpieniem do jakichkolwiek prac konserwacyjnych nalezy odtgczy¢
zasilanie, zamkng¢ doptyw wody i catkowicie ostudzi¢ urzadzenie.

Przed przeniesieniem urzadzenia w nowe miejsce nalezy odpowiednio odtgczy¢
przewody doprowadzajace prad i wode.

Jesli urzadzenie znajduje sie w systemie wyposazonym w rolki, nalezy
sprawdzi¢, czy okablowanie elektryczne, orurowanie lub potgczenia wezowe nie
sg uszkodzone podczas przemieszczania.

Po przeniesieniu urzadzenia w nowe miejsce, przed uruchomieniem urzadzenia
nalezy upewnic sie, ze wszystkie podtgczenia elektryczne i wodne zostaty
wykonane zgodnie z obowigzujgcymi normami.

8 Mozliwe usterki
W przypadku awarii:

— stychac przerywany sygnat dzwiekowy
— krawedz ekranu mruga na czerwono

— Na wyswietlaczu temperatury i czasu na panelu sterujgcym wyswietlane
sg alarmy, ktére zostaty wyzwolone.

Gdy wciskany regulator obrotowy zostanie wcisniety, komunikat o btedzie
zniknie.

Wezwac serwis techniczny, aby usunat usterke. W zaleznosci od rodzaju usterki,
niektére funkcje pozostajg jednak aktywne po wystagpieniu btedu.

W ponizszej tabeli mozna znalez¢ btedy, ktére moga wystgpi¢ w tym urzgdzeniu, a
takze odpowiednie komunikaty i konsekwencje dla dziatania urzgdzenia. Moga
wyswietlac sie nastepujgce alarmy:
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Mozliwe usterki

Biad /
Komunikat
Biad 1
Termometr
komory
pieczenia (TC)
Biad 2

Sonda
termiczna (TN)
Biad 3
Czujnik pary
(TV) (tylko
0623)

Biad 4
Czujnik
generatora
(tylko CP i
CPW)

Biad 5
Czujnik NTC

Btad 6
Czujnik
wilgotnosci
(HR)

Btad 7
Wysoka
temperatura

Btad 8
Wysoka
temperatura
Btad 9

Niski poziom
wody (tylko CP
i CPW)

117820
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Opis

Uszkodzony termometr komory
pieczenia

TC znajduje sie poza zakresem
wartosci [-10 °C do 400 °C]
Uszkodzona sonda termiczna (TN)
TN znajduje sie poza zakresem
wartosci [-10 °C do 400 °C]
Czujnik pary (TV) jest uszkodzony

TV znajduje sie poza zakresem
wartosci [-10 °C do 400 °C]

Uszkodzony czujnik generatora

Czujnik generatora znajduje sie poza
zakresem wartosci [-10 °C do 400 °C]

Czujnik NTC jest uszkodzony

Czujnik NTC znajduje sie poza
zakresem wartosci [-10 °C do 400 °C]

Czujnik wilgotnosci jest uszkodzony
Czujnik HR znajduje sie poza
zakresem warto$ci

Czujnik NTC osigga 60 °C, ale nie
przekracza 70 °C

Czujnik NTC przekracza 70 °C

Stwierdzono, ze VDV dziata od 7 minut
lub dtuzej i nie osiagnat wartosci
maksymalnej

Skutki

Urzadzenie jest
catkowicie
dezaktywowane

Odpowiednia funkcja i
Delta sg
dezaktywowane

Mozna uzywac¢ tylko
trybu konwekcyjnego

Mozna uzywac tylko
trybu konwekcyjnego

Dmuchawa (VE)
przefagcza sig na
maksymalng ilos¢
obrotow

Urzgdzenie jest
catkowicie
dezaktywowane

Urzadzenie dziata
normalnie

Komunikat jest wyswiet-
lany co 3" co 30"

Urzgdzenie jest
catkowicie
dezaktywowane

Mozna uzywac tylko
trybu konwekcyjnego
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Mozliwe usterki

Btad / Opis Skutki
Komunikat
Biad 10 Stwierdzono, ze VAC dziata od 1 Mozna uzywac tylko
Btad minuty lub diuzej, a poziom minimalny | trybu konwekcyjnego
oprézniania nie spada
(tylko CP i
CPW)
Btad 11 TG<80°C, gdy dziata CV i TG nie Mozna uzywac tylko
Btad CV wzrasta o 3 stopnie lub wigcej w ciggu | trybu konwekcyjnego
(tylko CP i 10 minut
CPW)
Btad 12 Gdy CC dziata, a TC nie wzrosnie 0 3 | Urzadzenie jest
Btad CC stopnie lub wiecej w ciggu 25 minut ( catkowicie

jesli TC < wartosé zadana -10) dezaktywowane
Biad 22 Bfad komunikacji pomiedzy kartami Urzgdzenie jest
Btad COM catkowicie

dezaktywowane

Blad 23 Jesli wartos¢ termoelementu nie Komunikat btedu
Btad autotestu  Ustabilizowata sie w ciggu 15 minut +Autotest”
(tylko CP i podczas autotestu (TC).
CPW)
Biad 24 Jesli warto$¢ termoelementu nie Komunikat btedu
Btad kalibracji = Ustabilizowata si¢ w ciggu 15 minut ,Kalibracja”
(tylko CP i podczas kalibracji (TC i TN1).
CPW)
Btad 25 Gdy podczas napetniania po Komunikat btedu
Btad automatycznym opréznieniu poziom .Przeptywomierz”

przeptywomie-  Zostaje osiagnigty, ale przeptywomierz
rza (tylko CP i 9o nie wykrywa
CPW)
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Btad /
Komunikat
Btad 26
Btad poziomu
napetnienia
(tylko CP i
CPW)

Btad 27
Btad kotta
(tylko CP i
CPW)

Btad 29

Btad zasilania
pradem

Btad 30
Wysoka
temperatura
generatora
Btad 31
Przetwornica
czestotliwosci,
FSC, FSV
Btad 32
Czujnik TN2

Btad 33
Btad
konfiguraciji

117820
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Opis

Jezeli przeptywomierz zlicza za duzo
litréw podczas napetniania po
automatycznym oproznieniu i nie
zostaje wykryty poziom napetnienia

Dla kazdego z dwdch proceséw
chtodzenia TG: Gdy VDV jest aktywny
dtuzej niz powinien

Jezeli w trakcie dziatania
(uruchamiania) programu nastapi
przerwa w dostawie pradu, piec
zapamietuje ten btad

Gdy TG przekracza 120 °C

Przetwornica czestotliwosci nie
wykrywa obrotow silnika i turbiny

(zewnetrzna) sonda termiczna
Uszkodzony TN 2 .

TN 2 znajduje sie poza zakresem
wartosci [-10 °C do 400 °C]

Pamiec flash SPI jest uszkodzona

Skutki

Mozna uzywac tylko
trybu konwekcyjnego

Mozna uzywac tylko
trybu konwekcyjnego

Komunikat btedu
,Zasilanie pradem”

Mozna uzywac tylko
trybu konwekcyjnego

Urzadzenie jest
catkowicie
dezaktywowane

Funkcja sondy
termicznej i Delta sg
dezaktywowane przez
TN 2

Urzadzenie jest
catkowicie
dezaktywowane
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9 Utylizacja

Utylizacja

Urzadzenia elektryczne

Urzadzenia elektryczne opatrzone sg tym symbolem. Urzgdzenia

elektryczne muszg by¢ w sposob wiasciwy i przyjazny dla

srodowiska usuwane i poddawane recyclingowi. Nie wolno

wyrzucac urzgdzen elektrycznych do odpadéw domowych.

Odtgczy¢ urzagdzenie od zasilania elektrycznego i usungé z
L urzgdzenia przewod przytgczeniowy.

Urzadzenia elektryczne nalezy oddawac do wyznaczonych punktéw zbiorki.
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