€artscher

W385R

106001



Bartscher GmbH tel. +49 5258 971-0

Franz-Kleine-Str. 28 faks: +49 5258 971-120
D-33154 Salzkotten Infolinia serwisowa: +49 5258 971-197
Niemcy www.bartscher.com

Wersja: 1.0

Data sporzgdzenia: 2025-01-29

Oryginalna instrukcja obstugi



€artscher

Dane techniczne

Nazwa: Wok patelnia W385R
Numer art.: 106001

Materiat: CrNiSi 18/10
Pojemnosé w | 6

Wysokosc¢ patelni bez pokrywy w mm: 100

Srednica patelni w mm: 385
Wymiary (szer. x gt. x wys.) w mm: 386 x 643 x 115
Ciezar w kg: 1,7

Zastrzega sie prawo do wprowadzania zmian technicznych!

Pasuje do nastepujacych urzadzen Bartscher:
— stotowe woki indukcyjne: 105840, 105872
— stotowe kuchenki gazowe wok: 1052303, 1052103, 1053103

Wersja / wtasciwosci

+  Wiasciwosci uchwytow: zaroodporne
* Z przeciwuchwytem: nie

» Dno: okragte

» Odpowiednie do indukgciji: tak

Uzytkowanie zgodnie z przeznaczeniem

Patelnia wok jest przeznaczona do smazenia, duszenia, smazenia w gtebokim
ttuszczu potraw na odpowiednich wokach indukcyjnych, stotowych kuchenkach
gazowych wok oraz nadstawkach wok.

Instrukcja obstugi
* Rozpakowa¢ patelnie wok, usunac i zutylizowa¢ zgodnie z przepisami dot.
ochrony srodowiska materiat opakowaniowy.

* Przed pierwszym uzyciem patelnie wok doktadnie umy¢ gorgcg woda z
tagodnym ptynem do mycia naczyh. Uzy¢ miekkiej Sciereczki lub ggbki. W ten
sposoéb zostang usuniete pozostatosci po produkcji i opakowaniu.

» Kilkakrotnie optuka¢ patelnie wok czystg wodg i na zakornczenie doktadnie
osuszyc.
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* Przed uzyciem nalezy zawsze zwrdci¢ uwage, aby wok byt czysty i suchy, w
przeciwnym razie w wyniku wysokich temperatur powierzchnia zewnetrzna
moze ulec przebarwieniu.

» Nigdy nie zostawia¢ pustego woka na gorgcym palniku ani na powierzchni
grzewczej.

» Podczas gotowania nalezy sie stara¢ uzywaé zawsze mozliwie najnizszych
temperatur, co bedzie minimalizowaé przebarwienia woka.

* Unika¢ uderzen i nagtych silnych zmian temperatury. Nie schtadza¢ nagle woka.

» Podczas gotowania nie uzywaé zadnych metalowych przyboréw kuchennych ani
ostrych przedmiotow, ktdre mogtyby uszkodzi¢ powierzchnig. Zalecamy
uzywanie topatek do patelni lub tyzek z termoodpornego tworzywa sztucznego
lub drewna.

Czyszczenie

UWAGA!

Nieodpowiednie srodki czyszczace i narzedzia mogg uszkodzi¢
powierzchni¢ patelni wok.
Nigdy nie uzywac agresywnych $rodkéw czyszczgcych, takich jak np.
proszek do szorowania, srodki czyszczgce zawierajgce rozpuszczalniki,
wybielacze, chlor lub $rodki zrace.

Nie uzywac zadnych ostrych ani metalowych przedmiotow (noz, widelec
itp.), zadnych $ciereczek do szorowania ani ggbek o szorstkiej
powierzchni.

1. Po kazdym uzyciu wok nalezy wyczysci¢ za pomocg szczotki z tworzywa
sztucznego do mycia naczyn, miekkiej Sciereczki lub ggbki. W razie potrzeby
uzy¢ tagodnego ptynu do mycia naczyn.

2. W przypadku silniejszych zabrudzen namoczy¢ przez chwile patelnig¢ wok, a
nastepnie wyczysci¢ jg zgodnie z opisem powyzej.

3. Patelnie wok nalezy doktadnie wyptukac czystg woda.

Osuszy¢ wok za pomoca miegkkiej niestrzepiacej sie Sciereczki.

5. Aby usung¢ przebarwienia z woka, mozna uzy¢ octu lub ptynnego kwasku
cytrynowego. Po wyczyszczeniu nasgczy¢ w tym celu miekkg szmatke octem

lub kwaskiem cytrynowym i przetrze¢ nig wewnetrzng i zewnetrzng
powierzchnie woka. Wok bedzie btyszczat jak przed uzyciem.

»
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