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Τεχνικά χαρακτηριστικά 

Ονομασία: Τηγάνι γουόκ W385F 

Κωδ. προϊόντος: 106002 

Υλικό: CNS 18/10 

Χωρητικότητα σε l: 5,75 

Ύψος τηγανιού χωρίς καπάκι σε mm: 90 

Διάμετρος τηγανιού σε mm: 385 

Διαστάσεις βάσης σε mm: 145 

Διαστάσεις (πλάτος x βάθος x ύψος) σε 
mm: 

387 x 646 x 130 

Βάρος σε kg: 1,6 

Διατηρούμε το δικαίωμα πραγματοποίησης τεχνικών μετατροπών! 

 
 

Ταιριάζει στις ακόλουθες συσκευές Bartscher: 

– Ηλεκτρικές και επαγωγικές κουζίνες: 
 

105820 105936S 105995 105843 105837 105994 

105848 105917 105922 105843S A105942  

 
 

Έκδοση / Ιδιότητες 

• Ιδιότητες των λαβών: ανθεκτικές στη θερμότητα 

• Με αντιλαβή: όχι 

• Πυθμένας: επίπεδος 

• Συμβατό με επαγωγή: ναι 

 
 

Προβλεπόμενη χρήση 
 

Το τηγάνι γουόκ προορίζεται για τηγάνισμα, βράσιμο και τηγάνισμα τροφίμων σε 
κατάλληλες ηλεκτρικές και επαγωγικές κουζίνες. 
 
 

Οδηγίες χρήσης 

• Αποσυσκευάστε το τηγάνι γουόκ, αφαιρέστε και πετάξτε το υλικό συσκευασίας 
σύμφωνα με τους περιβαλλοντικούς κανονισμούς. 

• Πριν από την πρώτη χρήση, πλύνετε καλά το τηγάνι γουόκ με ζεστό νερό και 
ένα ήπιο υγρό πιάτων. Χρησιμοποιήστε μαλακό πανί ή σφουγγάρι. Αυτό θα 
αφαιρέσει τυχόν υπολείμματα παραγωγής και συσκευασίας.  



  

4 / 4     106002 

GR 

• Ξεπλύνετε το τηγάνι γουόκ πολλές φορές με καθαρό νερό και στεγνώστε καλά.  

• Να βεβαιώνεστε πάντα ότι το γουόκ είναι καθαρό και στεγνό πριν από τη χρήση, 
διαφορετικά η εξωτερική επιφάνεια μπορεί να αποχρωματιστεί λόγω υψηλών 
θερμοκρασιών. 

• Μην αφήνετε ποτέ ένα άδειο γουόκ σε ζεστό καυστήρα ή επιφάνεια θέρμανσης.  

• Κατά το μαγείρεμα, να προσπαθείτε πάντα να χρησιμοποιείτε τις χαμηλότερες 
δυνατές θερμοκρασίες για να ελαχιστοποιήσετε τον αποχρωματισμό του γουόκ .  

• Αποφύγετε τις κρούσεις και τις ξαφνικές έντονες αλλαγές θερμοκρασίας. Μην 
ψύχετε το γουόκ ξαφνικά.  

• Κατά το μαγείρεμα, μη χρησιμοποιείτε μεταλλικά σκεύη ή αιχμηρά αντικείμενα 
που θα μπορούσαν να καταστρέψουν την επιφάνεια. Συνιστούμε να 
χρησιμοποιείτε σπάτουλες τηγανιού ή κουτάλια από ανθεκτικό στη θερμότητα 
πλαστικό ή ξύλο. 

 
 

Καθαρισμός 

ΠΡΟΣΟΧΗ! 

Τα ακατάλληλα προϊόντα καθαρισμού και εργαλεία μπορεί να 
προκαλέσουν ζημιά στην επιφάνεια του τηγανιού γουόκ. 

Μην χρησιμοποιείτε ποτέ επιθετικά καθαριστικά όπως σκόνη καθαρισμού, 
καθαριστικά που περιέχουν διαλύτες, χλωρίνη, χλώριο ή καυστικά μέσα. 

Μην χρησιμοποιείτε αιχμηρά ή μεταλλικά αντικείμενα (μαχαίρι, πιρούνι 
κ.λπ.), επιθέματα καθαρισμού ή σφουγγάρια με τραχιά επιφάνεια. 

 
1. Μετά από κάθε χρήση, καθαρίζετε το γουόκ χρησιμοποιώντας μια πλαστική 

βούρτσα πλυσίματος πιάτων, ένα μαλακό πανί ή σφουγγάρι. Εάν είναι 
απαραίτητο, χρησιμοποιήστε ένα ήπιο υγρό πιάτων.  

2. Σε περίπτωση βαρύτερων ακαθαρσιών, μουλιάστε το τηγάνι γουόκ για λίγο και 
μετά καθαρίστε το όπως περιγράφεται παραπάνω. 

3. Το τηγάνι γουόκ πρέπει να ξεπλυθεί καλά με καθαρό νερό. 

4. Στεγνώστε το γουόκ με ένα μαλακό πανί που δεν αφήνει χνούδι. 

5. Για να αφαιρέσετε τον αποχρωματισμό από το γουόκ, μπορείτε να 
χρησιμοποιήσετε ξύδι ή υγρό κιτρικό οξύ. Μετά τον καθαρισμό, μουλιάστε ένα 
μαλακό πανί σε ξύδι ή κιτρικό οξύ και σκουπίστε με αυτό το εσωτερικό και το 
εξωτερικό του γουόκ.  Το γουόκ θα λάμπει όπως πριν από τη χρήση. 

 
 


