
Forno de convecção a vapor Contact 11 x GN 1/1
219966

Câmara em aço inoxidável AISI 304. A câmara do forno é

prensada, com cantos arredondados para facilitar a limpeza

Porta de vidro “cool touch” graças a 2 camadas de vidro

com ventilação por gravidade no meio. A porta possui um

bloqueio que a mantém na posição de abertura a 60°, 90°,

120° e 180°. Porta articulada no lado direito. O painel de vidro

interior pode ser removido para facilitar a limpeza. Vedante

da porta em silicone espesso, montado na estrutura para

facilitar a manutenção. Câmara equipada com luz LED. Câmara

do forno isolada para manter o calor no interior - seguro e

eficiente em termos energéticos. Tabuleiro de pingos para

condensação com um dreno na porta. Pés ajustáveis para

garantir uma colocação nivelada do forno. Inclui 2 sistemas: –

AirFlow+, deflector redesenhado (recipiente do ventilador) que

melhora a circulação do ar, garantindo melhores resultados,

independentemente do local onde os alimentos são colocados

no forno. – Humid+, o sistema de água alimenta a água

diretamente atrás do ventilador, proporcionando níveis elevados

de humidade ao mesmo tempo que reduz o consumo de

água. Classificação de proteção contra água: IPX4. Ligação

à eletricidade, água tratada e rede de esgotos necessária.

Ligação de água: 3/4”, saída de drenagem: ø30mm, com

drenagem na câmara. Operação e programas Painel de

controlo grande com ecrã de 7 polegadas. A temperatura

pode ser definida entre 30°C e 270°C. O temporizador pode

ser configurado até 11h, 59 min, operação contínua possível.

Cozinha em 3 modos: convecção, vapor, convecção a vapor

(combi). Potência do ventilador: normal, semiestática, ½

potência. Vapor gerado por pulverização diretamente na

ventoinha, definido em 10 passos (0-100%), controlado

eletronicamente. Poupe até 100 receitas, cada uma com até

10 passos. Oferece uma cozedura multinível, possibilidade de

preparar vários pratos nas mesmas condições, com tempos de

programação diferentes. Função de pré-aquecimento – pré-

aquece até 30°C acima da temperatura definida. Função de

conservação - mantém automaticamente os alimentos em

condições de serem servidos após a conclusão do programa

de cozedura. Função de conservação - mantém a temperatura

correta e o nível de humidade adequado dos pratos até serem

servidos. Função de arrefecimento – arrefecimento rápido da

câmara para estar pronta para iniciar um novo processo que

requeira uma temperatura mais baixa. Função de fermentação

- utilize o forno para fermentar a massa a uma temperatura

e humidade perfeitas. Entrada USB - carregue e descarregue

receitas e dados HACCP com facilidade. Arranque tardio -

capacidade de programar um arranque tardio até 24 horas.

Com a sonda para cozedura delta-t, prepare cada prato na

perfeição, monitorizando a temperatura no interior dos pratos.
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Suporta 11 tabuleiros GN 1/1, não incluídos no conjunto.

Espaçamento entre o suporte do tabuleiro: 68 mm. 2

ventiladores com auto-reversão. Sistema de lavagem

automática com 4 programas: Eco, Normal, Intenso,

Enxaguamento. Poupança de água até 30% com a nova cabeça

de lavagem.
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Especificações
Material do interior : Aço inoxidável 18/10

Área de utilização : Cozinha, Interior

Forno : 1

Voltagem : 400

Intervalo de temperatura desde

(°C)

: 30°C

Intervalo de temperatura até

(°C)

: 270°C

Temperatura da unidade : Celsius

Temporizador : 12

Unidade do temporizador : Horas

Elemento de aquecimento : Elemento de aquecimento

Grau de proteção IP : IPX4

Normas suportadas : USB

Proteções : Proteção contra sobreaquecimento,

Fusível térmico, Impermeável

Empilhável : Não

Porta reversível : Não

Conexão de água : Sim

Canalizador necessário : Sim

Eletricista necessário : Sim

Acessórios incluídos :

Materiais : Vidro de painel duplo, Aço inoxidável

18/0

Porta transparente : Sim

Embalagem de : 1

Tipo de embalagem : Caixa

Comprimento (mm) : 730

Largura (mm) : 849

Altura (mm) : 1130

Peso do artigo (kg) : 113.8

Comprimento interno (mm) : 590

Largura interna (mm) : 372

Altura interna (mm) : 855

Tamanhos que cabem : GN 1/1

Valor da capacidade : 11

Unidade da capacidade : Tabuleiros

Capacidade máx. : 4

Unidade de capacidade máx. : kg/tabuleiro

Espaçamento entre tabuleiros

(mm)

: 68

Potência (entrada) (W) : 15400

Painel de controlo : Digital

Programável : Sim

Sonda : Sim

Número de ventoinhas : 2

Measurements : 730x849x(H)1130

Especificações de transporte
EAN : 8711369219966

Intrastat code : 84198180

Gross weight (kg) : 131

Peso líquido (kg) : 113.02

Sales units per pallet : 1

Plastic packaging (gram) : 100
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