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SHARP

PROFESSIONELLES MIKROWELLENGERAT
FOUR A MICRO-ONDES COMMERCIAL
KOMMERCIELE MAGNETRONOVEN
FORNO A MICROONDE COMMERCIALE
HORNO MICROONDAS INDUSTRIAL
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BEDIENUNGSANLEITUNG - Diese Bedienungsanleitung enthalt wichtige Informationen, welche Sie vor <Z,: To

Inbetriebnahme des Gerates unbedingt sorgfaltig durchlesen sollten. c

D Achtung: L o
Die Nichtbeachtung der Gebrauchs- und Serviceanweisungen sowie jeglicher Eingriff, der das Betreiben des

Gerates in gedffnetem Zustand (z.B. gedffnetes Gehduse) erlaubt, fihrt zu erheblichen Gesundheitsschaden.
Dieses Gerat entspricht den Anforderungen der EG-Richtlinien 89/336/EWG und 73/23/EWG mit Anderung 93/68/
EWG. SERVICEABWICKLUNG FUR DEUTSCHLAND, siehe Seite 87.

MODE D ’EMPLOI - Ce mode d’emploi du four contient des informations importantes, que vous devez
lire avant d utiliser votre four a micro—ondes.

Avertissement:
F Des risques sérieux pour la santé peuvent étre encourus si ces instructions d'utilisation et d'entretien en sont pas
respectées ou si le four est modifié de sorte qu'il soit possible de le faire fonctionner lorsque la porte est ouverte.
Ce matériel répond aux exigences contenues dans les directives 89/336/CEE et 73/23/CEE modifiées par la
directive 93/68/CEE.

GEBRUIKSAANWIJZING - Deze gebruiksaanwijzing bevat belangrijke informatie die u dient te lezen
alvorens u de oven in gebruik neemt.
NL Waarschuwing:

Het niet naleven van de gebruiks- en onder- houdsvoorschriften evenals elke ingreep die het mogelijk maakt dat het
toestel in niet-gesloten toestand in werking kan gesteld worden, kan leiden tot ernstige gezondheidsletsels.
Dit apparaat voldoet aan de eisen van de richtliinen 89/336/EEG en 73/23/EEG, gewijzigd door 93/68/EEG.
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MANUALE D’ISTRUZIONI - Questo manuale contiene informazioni importanti, che dovete leggere prima
di usare il forno.

Avvertenza:
I La mancata osservanza di queste istruzioni sull'uso e sulla manutenzione del forno, o l'alterazione del forno che
ne permetta I'uso a sportello aperto, possono costituire un grave pericolo per la vostra salute.
Qu/est/‘ ap;éarecchio é conforme ai requisiti delle direttive 89/336/EEC e 73/23/EEC, come emendata dalla direttiva
93/68/EEC.

MANUAL DE INSTRUCCIONES - Este manual contiene informaciéon muy importante que debe leerse
antes de utilizar el horno.
E Advertencia:

Pueden presentarse serios riesgos para su salud si no respeta estas instrucciones de uso y mantenimiento, o si
el horno se modifica de forma que pueda ponerse en funcionamiento con la puerta abierta.
Este aparato satisface las exigencias de las Directivas 89/336/CEE y 73/23/CEE, modificadas por medio de la 93/

R-15AT 1000W(IEC 60705)
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GERAT

1 Bedienfeld

2 Offnungenfir Trsicherheitsver-
riegelung

3 Garraumlampe

4  Keramikboden (nicht entfernbar)

5 Turscharniere

6 Tar

7  Targriff

8 Tursicherheitsverriegelung

9  Turdichtungen und

Dichtungsoberflachen

Innenraum-Abdeckungsplatte

BellGftungsabdeckung

und-6ffnungen

Netzkabel

Lufteintrittséffnungen

AuBenseite

ELEKTRONISCHES BE-
DIENFELD

ANZEIGE UND SYMBOLE
Vergewissern Sie sich nach dem Ein-
schalten anhand der Symbole, dass
das Gerat wie vorgesehen arbeitet.

1 Garbetrieb-Anzeige

Zeigt an, dass gegart wird.
2  Anzeige fir SCHNELLES AUF-

TAUEN
3  Speichernummern-Anzeige
4 Anzeige fur doppelte Menge
5 Kontrollbetrieb-Anzeige
6 Digitalanzeige
BEDIENUNGSTASTEN
7 DOPPELTE-MENGE-Taste
8 EXPRESS AUFTAU-Taste
9 NUMMERN-Tasten
ZEITWAHL-Taste
STOP/LOSCHEN-Taste
LEISTUNGSSTUFEN-Taste
START-Taste
EINSTELL-Taste
KONTROLL-Taste
SIGNAL-Taste

*

FOUR

1 Tableau de commande
2 OQuvertures des verrous de la porte
3 Eclairage du four
4  Sole en céramique
(non amovible)
5 Charniéres
6 Porte
7 Poignée d'ouverture de la porte
8 Loquets de sécurité
9 Joint de porte et surface de con-
tact du joint
Face de la cavité
QOuies d'aération et couvercle
Cordon d'alimentation
Entrées d'air
Carrosserie extérieure

TABLEAUDE COMMANDE

TABLEAU DE COMMANDE ET TE-
MOINS

Vérifiez les témoins apres que le four
a confirmé son fonctionnement nor-
mal.

1 Témoin de cuisson
Il s'éclaire pendant la cuisson.
2 Témoin DECONGELATION
RAPIDE
3 Numéro de mémoire
4  Témoin de quantité double
5 Témoin de mode de
vérification
6  Affichage numérique
TOUCHES D'OPERATION
7 Touche QUANTITE DOUBLE
8 Touche DECONGELATION
RAPIDE
9 Touche NUMEROTEE
10 Touche SELECTION DE DUREE
11 Touche ARRET/ANNULATION
12 Touche SELECTION DE PUIS-
SANCE
Touche MARCHE
Touche REGLAGE
Touche VERIFICATION
Touche SIGNAL

13
14
15
16

03.7.31, 2:49 PM
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NAMEN VAN ONDERDELEN/NOME DELLE PARTI/NOMBRE DE LAS PIEZAS

OVEN

1 Bedieningspaneel

2 Openingen voor
deurvergrendeling

3 Ovenlamp

4  Keramische vioerplaat (kan
niet verwijderd worden)

5 Deurscharnieren

6 Deur

7  Deur open-hendel

8 Veiligheidsdeurgrendels

9 Deurafdichtingen en
pasvlakken

10 Voorplaat van ovenruimte

11 Ventilatie-afdekking

12 Netsnoer

13 Luchtinlaatopeningen

14 Behuizing

AUTO-TOUCH
BEDIENINGSPANEEL

DISPLAY EN INDICATORS

Controleer of de indicators van de

gewenste ovenfunctie(s) oplichten

nadat u de oven heeft gestart.

1 Kookindicator
Deze indicator toont dat het ko-
ken is gestart.
SNELONTDOOI-indicator
Geheugennummerindicator
Dubbele hoeveelheid-indicator
Controlefunktie-indicator
Digitale display

EDIENINGSTOETSEN
DUBBELE HOEVEELHEID-toets
SNELONTDOOI-toets
NUMMER-toetsen

10 TIID INSTELLEN-toets

11 STOPPEN/WISSEN-toets

12 VERMOGEN INSTELLEN-toets

13 START-toets

14 INSTEL-toets

15 CONTROLE-toets

16 BEDIENINGSTOON-toets

CoO~NmWOoOUR~rWN

i

FORNO

1 Pannello comandi

2 Aperture di bloccaggio
sportello

3 Luce forno

4 Piano di ceramica
(Non asportabile)

5 Cerniere sportello

6 Sportello

7  Manico di apertura sportello

8 Ganci di sicurezza sportello

9  Sigilli sportello e superfici di
sigillo

10 Piastra frontale del vano forno

11 Copertura di ventilazione
dell'aria

12 Cavo di alimentazione

13 Aperture di aspirazione
dell'aria

14 Mobile esterno

PANNELLO COMANDI

DISPLAY E INDICATORI
Controllate gli indicatori dopo
I'avviamento del forno, per avere la
conferma che funzioni nel modo
desiderato.

1 Indicatore di cottura
Indica che la cottura € in
progresso.

2 Indicatore SCONGELAMENTO
RAPIDO

3 Indicatore di numero memoria

4 Indicatore di quantita doppia

5 Indicatore di modo verifica

6 Display digitale

PULSANTI DI FUNZIONAMENTO

7 Tasto QUANTITA DOPPIA

8 Tasto SCONGELAMENTO
RAPIDO

9 Tasti NUMERO

10 Tasto SELEZIONE TEMPO

11 Tasto ARRESTO/CANCELLAZI-
ONE

12. Tasto SELEZIONE POTENZA

13 Tasto AVVIO

14 Tasto IMPOSTAZIONE

15 Tasto CONTROLLO

16 Tasto SEGNALE

*

HORNO

1 Panel de control

2  Orificios de cierre de la puerta
3 Lampara del horno

4 Piso de ceramica

(No desmontable)

Bisagras de la puerta

Puerta

Asa de abertura de la puerta
Pestillos de la puerta de
seguridad

Sellos de la puerta 'y
superficies de sellado

10 Placa frontal hueca

11 Cubierta de ventilacién de aire
12 Cable de alimentacion

13 Aberturas de entrada de aire
14 Exterior de la caja

0 ~NO Ol

[(e]

PANEL DE CONTROL DE
TOQUE AUTOMATICO

VISUALIZADOR E INDICADORES

Compruebe los indicadores después de

poner el horno en funcionamiento para

asegurarse de que su operacién va ya a

ser la deseada.

1 Indicador de coccién
Este indicador muestra que el
horno estéa cocinando.

2 Indicador de DESCONGEL-
ACION RAPIDA

3 Indicador del nimero de la
memoria

4 Indicador de cantidad doble

5 Indicador del modo de
comprobacion

6  Visualizador digital

TECLAS DE MANEJO

7 Teclade DOBLE CANTIDAD

8 Teclade DESCONGELACION
RAPIDA

9 Teclas NUMERICAS

10 Tecla de SELECCION DE
TIEMPO

11 Tecla de PARADA/
CANCELACION

12 Tecla de SELECCION DE
POTENCIA

13 Tecla de INICIO

14 Tecla de FIJACION

15 Tecla de COMPROBACION

16 Tecla de SENAL

03.7.17, 7:00 PM
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WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE

WICHTIG FUR IHRE SICHERHEIT: LESEN SIE DIE FOLGENDEN HINWEISE AUFMERKSAM DURCH, UND

BEWAHREN SIE DIE BEDIENUNGSANLEITUNG AUF.

Zur Vermeidung von Feuer

1.

11,

12,

13.
14.
15.

16.

17.
18.
19.
20.

‘ SEEG R15AT Ger 01-03 1

Mikrowellengerate sollten wahrend des Betriebs
nicht unbeaufsichtigt gelassen werden. Zu hohe
Leistungsstufen oder zu lange Garzeiten kénnen
das Gargut liberhitzen und Feuer verursachen.

Dieses Gerét ist nicht fir den Einbau in Wénde oder
Einbauschranke geeignet.

Die Steckdose muB sténdig zuganglich sein, so dass der
Netzstecker im Notfall einfach abgezogen werden kann.
Die Netzspannung muf3 230 V Wechselstrom, 50
Hz betragen und sollte mit einer Sicherung von
mindestens 16 A oder einem Sicherungsautomaten
von mindestens 16 A ausgestattet sein.

Eine getrennte, nur dem Betrieb dieses Gerats
dienende Schaltung sollte vorgesehen werden.
Das Gerét nicht an Orten aufstellen, an denen
Warme erzeugt wird, z.B. in der N&he eines
konventionellen Herdes.

Das Gerat nicht an Orten aufstellen, an denen eine
hohe Luftfeuchtigkeit vorhanden ist oder sich
Kondenswasser bilden kann.

Das Gerét nicht im Freien lagern oder aufstellen.

Wird Rauch festgestellt, so ist das Gerat
auszuschalten oder der Netzstecker abzuziehen
und die Tiir geschlossen zu halten, damit
eventuelle Flammen erstickt werden.

{Nur fiir Mikrowellengeraten vorgesehene

Behalter und Geschirr verwenden. Siehe
"RATGEBER" auf Seite D-15. Es ist zu priifen,
ob das verwendete Kiichengeschirr fiir den
Einsatz in Mikrowellengeraten geeignet ist.
Niemals das Gerét unbeaufsichtlgt lassen, wenn
Kunststoff- oder Papier-Behélter zum Garen oder
Erwarmen von Lebensmitteln verwendet werden.
Diese konnten iiberhitzen und sich entziinden.
Den Keramikboden und den Innenraum nach
Gebrauch reinigen. Diese Bauteile sollten
trocken und fettfrei sein. Zuriickbleibende
Fettspritzer kdnnen iiberhitzen, zu rauchen
beginnen oder sich entziinden.

Keine brennbaren Materialien in der Nahe des
Gerates oder der Liftungséffnungen lagemn.
Niemals die Luftungséffnungen blockieren.

Alle Metallverschliisse, Drahte usw. von Lebensmitteln
und Verpackungen entfernen. Funkenbildung auf
Metalloberfldchen kann zu Feuer flhren.

Das Mikrowellengerat nicht zum Frittieren von
Lebensmitteln in Ol oder Fett verwenden.
Temperaturen kénnen nicht kontrolliert werden und
das Fett kann sich entziinden.

Zum Herstellen von Popcorn sollte nur fir Mikrowellengeréte
vorgesehenes Popcorn-Geschirr verwendet werden.
Keine Lebensmittel oder andere Gegenstéande im
Gerat lagem.

Die Einstellungen nach dem Starten des Gerétes Uberpriifen
um sicherzustellen, dass das Gerat wie gewiinscht arbeitet.
Zur Vermeidung von Uberhitzung und Feuer sollte
besonders vorsichtig vorgegangen werden, wenn
Lebensmittel mit einem besonders hohen Zucker- oder
Fettgehalt gekocht oder aufgewarmt werden, z.B.
Wiirstchen, Kuchen oder weihnachtliche StiBspeisen.

21. Siehe die entsprechenden Hinweise im Abschnitt

"Ratgeber" in der Bedienungsanleitung.

Zur Vermeidung von Verletzungen

1.

WARNHINWEIS:

Das Gerat nicht betreiben, wenn es beschadigt ist

oder Fehlfunktionen aufweist. Uberprifen Sie vor

dem Betrieb die folgenden Punkte:

a) Die Tur muss einwandfrei schlieBen und darf
nicht schlecht ausgerichtet oder verzogen sein.

b) Die Scharniere und Tirsicherheitsverriegelungen
dirfen nicht gebrochen oder lose sein.

c¢) Die Turdichtungen und Dichtungsoberflachen
dirfen nicht beschadigt sein.

d) Im Garraum und an der Tur dirfen keine Dellen
oder andere Beschadigungen vorhanden sein.

e) Das Netzkabel und der Netzstecker diirfen
nicht beschéadigt sein.

Falls die Tur bzw. die Turdichtungen beschadigt

sind, darf das Gerat vor der Reparatur durch eine

kompetente Person nicht betrieben werden.

Nehmen Sie unter keinen Umstédnden

Reparaturen oder Anderungen an lhrem

Mikrowellengerédt selbst vor. Reparaturen,

insbesondere solche, bei denen die Abdeckung

des Gerits entfernt werden muss, diirfen

ausschlieBlich von entsprechend qualifizierten

Technikern vorgenommen werden.

Das Gerat nicht bei gedffneter Tlr oder mit auf
irgendeine Weise veranderter Tursicher-
heitsverriegelung betreiben.

Niemals das Gerat betreiben, wenn sich
Gegenstande zwischen den Turdichtungen und den
abdichtenden Oberflachen befinden.

Vermeiden Sie die Ansammlung von Fett oder
Verschmutzungen auf der Turdichtung und
angrenzenden Teilen. Bitte folgen Sie den Hinweisen
im Kapitel Reinigung und Pflege auf Seite D-14.

Personen mit HERZSCHRITTMACHERN sollten
ihren Arzt oder den Hersteller des Herzschrittmachers
nach VorsichtsmaBnahmen beim Umgang mit
Mikrowellengeréten befragen.

Zur Vermeidung von elektrischem
Schlag
1.

2.

*

Unter keinen Umstanden sollte das duBere Gehause
entfernt werden.

Niemals Flussigkeiten in die Offnungen der
Tursicherheitsverriegelung oder Luftungséffnungen
kommen lassen oder Gegenstédnde in diese
Offnungen stecken. Wenn gréBere Mengen
Flussigkeiten verschttet werden, missen Sie sofort
das Gerat ausschalten, den Netzstecker ziehen und
den SHARP-Kundendienst anfordern.

Niemals das Netzkabel bzw. den Netzstecker in
Wasser oder andere Flussigkeiten legen.

Das Netzkabel sollte nicht lber die Kante eines
Tisches oder einer Arbeitsflache gelegt werden.
Das Netzkabel von sich erhitzenden Flachen,
insbesondere der Geréteriickseite, fernhalten.

03.7.31, 0:48 PM
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6.

Auf keinen Fall versuchen, die Garraumlampe selbst
auszuwechseln, sondern nur von einem von SHARP
autorisierten Elektriker auswechseln lassen! Wenn
die Garraumlampe ausfallen sollte, wenden Sie sich
bitte an Ihren Elektrohandler oder eine von SHARP
autorisierte Kundendienststelle!

Wenn das Netzkabel beschadigt ist, muB es durch ein
neues Spezialkabel ersetzt werden, wozu spezielles
Werkzeug erforderlich ist. Bitte das Auswechseln durch einen
von SHARP autorisierten Kundendienst vornehmen lassen.

Zur Vermeidung von Explosionen und
plétzlichem Sieden

1.

WARNUNG:

Speisen in fliissiger und anderer Form diirfen
nicht in verschlossenen GefaBen erhitzt werden,
da sie explodieren kénnten.

Die Erhitzung von Getrdnken durch Mikrowellen
kann verspétetes Aufwallen verursachen. Bei der
Handhabung der GeféBe ist daher Vorsicht geboten.

Niemals verschlossene Behélter verwenden. Verschlisse
und Abdeckungen entfernen. Verschlossene Behélter
kénnen durch den Druckanstieg selbst nach dem
Ausschalten des Gerétes noch explodieren.

Beim Erhitzen von Flissigkeiten vorsichtig sein.
Behalter mit groBer Offnung verwenden, damit
entstehende Blasen entweichen kénnen.

Niemals Fliissigkeiten in schmalen, hohen GeféBen (z.B.
Babyflaschen) erhitzen, da der Inhalt herausspritzen
kann und zu Verbrennungen fiihren kdnnte.

Um Verbrennungen durch plétzliches Uberkochen
(Siedeverzug) zu vermeiden:
1. Stellen Sie keine extrem langen Zeiten ein (siehe Seite D-16).
2. Die Fliissigkeiten vor dem Kochen/Erhitzen umrihren.
3. Es wird empfohlen, wahrend des Erhitzens
einen Glasstab oder &hnlichen Gegenstand
(kein Metall) in den Behéalter zu stecken.
4. Nach dem Erhitzen die Flussigkeiten noch mindestens
20 Sekunden im Gerét stehen lassen, um verspatetes
Aufwallen durch Siedeverzug zu verhindern.

*

7.

8.
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Die Temperatur des Behélters ist kein echter Hinweis
auf die tatsachliche Temperatur des Lebensmittels oder
Getranks; immer die Temperatur priifen.

Beim Offnen des Gerates immer von der Tir
zuriickgehen, um Verbrennungen durch entweichenden
Dampf und Hitze zu vermeiden.

Lebensmittel mit Fillungen nach dem Garen immer
aufschneiden, damit der Dampf entweichen kann. So
vermeiden Sie Verbrennungen.

Kinder vom Turglas femhalten, um Verbrennungen zu
vermeiden.

Nicht die Geréatertickseite berlihren, da diese sehr heil3
werden kann.

Zur Vermeidung von Fehlbedienung durch Kinder

1.

WARNUNG:

Kinder diirfen das Gerat nur unter Aufsicht benutzen
oder wenn sie ausreichende Anweisungen zur
sicheren Benutzung erhalten haben und die Gefahren
eines unsachgeméBen Gebrauchs verstehen.

Nicht an die Geratetir lehnen oder an der Tur hédngend
schwingen. Das Mikrowellengerat ist kein Spielzeug!
Jingere Kinder sollten beaufsichtigt werden um
sicherzustellen, dass sie nicht mit dem Gerat spielen.
Kinder sollten mit allen wichtigen Sicherheitshinweisen
vertraut gemacht werden: z.B. Verwendung von
Topflappen und vorsichtiges Abnehmen von Deckeln.
Beachten Sie besonders Verpackungen, die
Lebensmittel knusprig machen (z.B. selbstbrdunende
Materialien), indem sie besonders heif3 werden.

Sonstige Hinweise

1.
2.
3.

Niemals das Gerat auf irgendeine Weise verandern.
Das Gerét wahrend des Betriebs nicht bewegen.
Dieses Mikrowellengerét ist nur flr die Zubereitung von
Lebensmitteln bestimmt und sollte nur dazu benutzt
werden. Es ist nicht fir den Laborgebrauch geeignet.

Zur Vermeidung von Fehlfunktionen und
Beschadlgungen dieses Geriétes

Niemals das Geréat mit leerem Garraum betreiben.

5. | Eier nicht in der Schale kochen. Hartgekochte Eier Dadurch kann das Gerat beschéadigt werden.
durfen nichtin Mikrowellengeréten erwérmt werden, 2. Bei der Verwendung von Braunungsgeschirr oder
da sie selbst nach der Erwérmung explodieren selbsterwarmenden Materialien muB eine
kénnen. Zum Kochen oder Aufwarmen von Eiern, wéarmefeste Isolierung (z.B. ein Porzellanteller)
die nicht verquirlt oder verriihrt wurden, das Eigelb zwischen Geschirr und Keramikplatte gestellt werden.
und EiweiB anstechen, damit es nicht explodiert. Dadurch werden Beschadigungen des Gerétes durch
Vor dem Aufwérmen im Mikrowellengerét die Schale Warme vermieden. Die in der Bedienungsanleitung
von gekochten Eiern entfernen und die Eier in fur das Braunungsgeschirr angegebene Aufheizzeit
Scheiben schneiden. sollte nicht tGiberschritten werden.

6. Die Schale von Lebensmitteln, z.B. Kartoffeln, Wiirstchen oder Obst, 3. Kein Metallgeschirr veywenden, da Mikrowalen
vor dem Garen anstechen, damit der Dampf entweichen kann. lrfﬂ.ekt'ﬁ“ werden }Jng d%s Zth?f}:@Nb"dung fahrt.

Zur Vermeiduna von Verbrennunaen eine Konserven in das Gerat stellen.

1 uW AgNUS Gc_!u g vo erbrennunge 4. Waéhrend das Geréat arbeitet, keine Gegenstande
Der Inhalt von Saugflaschen und Baby-Nahrungsbehaltnissen auf das duBere Gehduse stellen.
muss vor dem Gebrauch geschiittelt bzw. geriihrt werden, HINWEISE
um Verbrennungen zu vermeiden. 1. BeiFragen zum Anschluss des Gerétes wenden Sie

2. sBoelll?gnEr'}'tggfrlgggggogéGe\l/rgrl\J/\t/eanudseS?Nrgrggrzraﬂm sich bitte an einen autorisierten Elektrofachmann.

- v ’ 2. Sowohl der Hersteller als auch der Handler kénnen
Verbrennungen zu vermeiden. , keine Verantwortung fiir Beschadigungen des

3. Behdlter, Popcomgeschirr, Kochbeutel, usw. immervom Gerates oder Verletzungen von Personen
Gesicht und den Hénden abgewandt &ffnen, um Ubernehmen, die als Folge eines falschen
Verbrennungen durch Dampf zu vermeiden. elektrischen Anschlusses entstehen.

4.[Um Verbrennungen zu vermeiden, immer die| 3. Wasserdampf und Tropfen kénnen sich auf den
Lebensmitteltemperatur priifen und umriihren, bevor Sie Wiénden im Innenraum bzw. um die Tirdichtungen
das Gargut servieren. Besondere Vorsicht ist geboten, und Dichtungsoberflachen bilden. Dies ist normal
wenn die Lebensmittel qder Getyanke an Babys, Kinder und ist kein Anzeichen fiir den Austritt von
oder dltere Personen weitergereicht werden. Mikrowellen oder einer sonstigen Fehlfunktion.

2/D-2
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AUFSTELLANWEISUNGEN
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Sémtliches Verpackungsmaterial aus dem Garraum
entfernen. Den auBen am Gehaduse angebrachten
blauen Schutzfilm vollstandig abziehen.

Prufen Sie das Gerét sorgféltig auf jeden Hinweis

6) Das Gerat kann auf einem Arbeitstisch oder Stander

befestigt werden. Eine Schraubenhalterung befindet
sich auf der Unterseite des Gerates. Nach dem
Aufstellen des Gerétes sollte fir eine 5 mm grof3e

selbstschneidende Schraube ein Loch durch den
Arbeitstisch gebohrt werden. Die Halterung sollte
20 mm von der linken Seite des AuBengehéuses
und 180 mm von der vorderen Kante der
Innenraum-Abdeckungsplatte entfernt sein.

15¢cm

Den Netzstecker des Mikrowellengeréates an eine
normale, geerdete Steckdose anschlieBen.

ZUBEHOR

Sicherstellen, daf3 das folgende Zubehor mitgeliefert wurde:

einer Beschadigung.

Das Mikrowellengerét auf einer flachen, geraden
Oberflache aufstellen, die stabil genug ist, das
Gewicht des Gerates und der darin zubereiteten
Lebensmittel zu tragen.

Stellen Sie sicher, dass Uber dem Geréat ein

Freiraum von mindestens 15 cm vorhanden ist. /

1 |

@

2

‘ 180 mm

S

Gedruckte Beilagen
¢ Bedienungsanleitung
* MenUaufkleber

Tragen Sie die Garzeiten oder Namen der Gerichte auf diesen Aufkleber ein, und befestigen Sie ihn auf
dem Bedienfeld.

* Hinweisblatt (BESONDERE ANWEISUNGEN UND WARNUNGEN: Ersatzteilnummer TCAUHA276WRRZ)

HINWEIS:
* Bei der Bestellung von Zubehérteilen missen Sie dem Handler bzw. dem SHARP-Kundendienst immer die
Teilebezeichnung und den Modellnamen angeben.

* Den Modellnamen des Mikrowellengerates finden Sie auf dem Titelblatt dieser Anleitung.

3/D-3
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VOR INBETRIEBNAHME

Der Betrieb des Gerates wird durch das Driicken der entsprechenden Tasten auf dem Bedienfeld gesteuert.
Jedesmal beim Drucken einer Taste des Bedienfeldes wird ein Signalton gegeben.

Beim erstmaligen AnschlulR des Gerétes an eine
Steckdose wird auf dem Display [ . ]
angezeigt.

Die Tasten kdnnen nur bedient werden, wenn die
Tir geschlossen ist.

TONEINSTELLUNGEN

Zwei verschiedene Tone oder kein Ton kann
gewahlt werden.

UNTERBRECHEN DES BETRIEBS

Zum Unterbrechen des Betriebs wahrend des
Garens die STOP/LOSCHEN-Taste |©r
einmal dricken oder die Tir
(ausgenommen Programmbetrieb).
Zum erneuten Starten des Gerates die Tir
schlieRen und die START-Taste innerhalb
von einer Minute driicken.

offnen

4/D-4

Die Programm- und Pruif-Betriebsart wird beendet,
wenn nicht innerhalb von drei Minuten eine der
Tasten gedriickt wird.

wird auf dem Display angezeigt, nachdem
die eingegebene Zeit Null erreicht hat. Die Anzeige
wird geloscht, wenn die Tur gedffnet oder die STOP/
LOSCHEN-Taste |@#:u | gedriickt wird.

Zur Einstellung eines Tons die EINSTELL-Taste
innerhalb von zwei Sekunden zweimal
dricken und dann die SIGNAL-Taste
wiederholt drucken, bis der gewlinschte Ton
wiedergegeben wird.

Wenn die Tur wahrend des Programmbetriebs
geoffnet wird, wird das Garprogramm geléscht.
Zum Loschen eines Programms wéhrend des
Kochens die STOP/LOSCHEN-Taste |
zweimal drucken.

Zum Korrigieren eines Fehlers wahrend des
Programmierens die STOP/LOSCHEN-Taste
s=2% | einmal drucken.

03.7.15, 8:30 PM
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BETRIEB DES GERATES

Einfiihrung: Wasser, Zucker und Fett in Lebens-
mitteln absorbieren Mikrowellen und dadurch wird
eine Schwingung der Molekule verursacht. Durch
die verursachte Reibung entsteht Warme, genau
so, wie die Hande durch Reiben warm werden.
Der aulere Bereich von Lebensmitteln wird direkt
durch die Energie der Mikrowelle erwarmt und der
verbleibende Teil durch Ubertragung. Es ist daher
wichtig, daR die Lebensmittel gedreht, gewendet
und umgerihrt werden, um ein gleichmaRiges

Erwarmen sicherzustellen. Wenn empfohlen, sollte

eine Standzeit der Lebensmittel eingehalten

werden. Nur so kann eine gleichmafige Lebensmit-

teltemperatur erreicht und eine Untertemperatur
vermieden werden. Dies gilt besonders fiir kom-
pakte Speisen, wie zum Beispiel Bratenfleisch.

[T (] ||

HINWEISE:
» Mikrowellen gehen durch nichtmetallisches

Geschirr und Topfe und erwarmen die Lebens-

mittel im Geschirr.
» Mikrowellen werden von Metall reflektiert.

» Das Gerat ist mit Metall ausgekleidet und mit
einem dichten Metallgitter an der TUr ausgestat-

tet, damit keine Mikrowellen aus dem Geréat

VORPROGRAMMIERTES GAREN
HINWEISE ZUM PROGRAMMBETRIEB

Dieses Gerat hat 20 Programmspeicher (1 - 20),
in denen Garprogramme gespeichert werden
kénnen.

Die Programmspeicher 1 - 0 wurden ab Werk mit
den in der Tabelle gezeigten Zeiten
vorprogrammiert. Diese Programmspeicher
kénnen bei Bedarf gedndert werden.
Darlberhinaus ist in allen Programmspeichern
eine Zeitkonstante von 1,7 fiir die doppelte Menge
gespeichert. Die gespeicherte Zeitkonstante kann
bei Bedarf ebenfalls geédndert werden.
Informationen in diesen Programmspeichern
gehen durch einen Stromausfall nicht verloren.
Nach einem Stromausfall braucht dieses Geréat
nicht erneut programmiert zu werden. Fur diese
Art von Programmspeicher sind keine Batterien
notwendig.

Zum Speichern oder Uberpriifen der Programme
oder zum Kochen mit den Speichern 11 - 20 sollte
die entsprechende NUMMERN-Taste zweimal
innerhalb von einer Sekunde gedriickt werden.

PROGRAMMBETRIEB

Beispiel: Zum Garen mit Speicher 1, der fir 10 Sekunden mit 100% Leistung programmiert wurde.

austreten.
» Metallgeschirr eignet sich nicht zum Kochen mit
Mikrowellen.

Speicher-Nr. Garzeit Leistungsstufe

1 10 Sek. 100%

2 20 Sek. 100%

3 30 Sek. 100%

4 45 Sek. 100%

5 1 Min. 100%

6 1 Min. 15 Sek. 100%

7 1 Min. 30 Sek. 100%

8 2 Min. 100%

9 2 Min. 30 Sek. 100%

0 3 Min. 100%

Zum Uberpriifen der gespeicherten Programme siehe
den Abschnitt "Speicherprifung” auf Seite D-9.

Zum Andern der gespeicherten Programme siehe den
Abschnitt "Programmspeicher-Eingabe" auf Seite D-6.

Schritt Vorgehen

Reihenfolge

Display

1

Die NUMMERN-Taste driicken.

/

|
NO.
Nach etwa einer Sekunde
I

/
|

—

ON

5/D-5
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GAREN EINER DOPPELTEN MENGE MIT DEM PROGRAMMSPEICHER

Beispiel: Zum Garen einer doppelten Menge mit Speicher 1.

Schritt Vorgehen Reihenfolge Display
1 Die DOPPELTE-MENGE-Taste driicken. X D pouse
QUANTITY
NO. blinkt.
2 | DieNUMMERN-Taste driicken. w1 /
[
NO. X2
Nach etwa einer Sekunde
I
ON ) I
B
Hinweis: 1. Uberschreitet die gespeicherte Zeitdauer den maximalen Zeitwert fiir Garen der "doppelten =
Menge", so wird "EE9" angezeigt und der Betrieb unterbrochen. Der Speicher kann nur fur eine a
Garportion verwendet werden. Siehe unten fiir maximle Zeitdauer. a)
2. "Doppelte Menge" bedeutet die beste Garzeit fir die doppelte Menge; es ist nicht die doppelte Zeit.
3. Das Garenmitden Speicher-Programmen muf nicht durch das Driicken der START-Taste
in Betrieb gesetzt werden. Das SPEICHER-Programm kann nicht zum Starten des Gerates
verwendet werden, wenn ein Programm angezeigt wird.
PROGRAMMSPEICHER-EINGABE
Die Speicher aller Programmspeicher kdnnen geandert werden.

Die programmierbaren Garstufen sind:
Speicher-Nr. 1 - 10 Max. drei Stufen
Speicher-Nr. 11 - 20 Max. zwei Stufen

Mikrowellenleistung: 0~100%

Garzeit: Max. 30 Minuten fiir jede Stufe
Gesamte Garzeit betragt maximal 30 Minuten.

Garhinweise und Leistungsstufen
Die richtige NUMMERN-Taste nach dem Driicken der LEISTUNGSSTUFEN- Taste | = | dricken.
Die folgende Tabelle zeigt Beispiele von Lebensmitteln, die bei einer bestimmten Mikrowellenleistung gegart werden.

NUMMERN-Taste Mikrowellenleistung Display Beispiele von Lebensmitteln
LEISTUNGSSTUFEN 100% P-HI Getranke, Frichte,

3 90% P90 | o Nudeln

8 80% P-80 | Suppe

7 70% P-70 Fisch,

6 60% P-60 E:gzgrc;lgne?bl_?skégl:nlzsch in Scheiben,

5 50% P-50

4 40% P-40

3 30% P-30 Auftauen,

2 20% P-20 Butter schmelzen

1 10% P-10 Essen warmhalten

0 0% P- 0 Keine Mikrowellenleistung
P = Leistung

6/D-6
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Programmieren von Zeit und Leistung in einem Speicher

Beispiel: Einstellung von 4 Minuten mit 60% fur die erste Stufe und 2 Minuten mit 30% fiir die zweite Stufe, fir

eine Portion in Programmspeicher 1.

Schritt Vorgehen Reihenfolge Display
1 Die EINSTELL-Taste zweimal inner- X 2
halb von zwei Sekunden driicken. .
NO.
NO. blinkt.
2 | DieNUMMERN-Taste driicken. l’
NO.
3 | Die ZEITWAHL-Taste driicken. I I
L
Die gewilinschte Garzeit fir die erste 1ad/200]/200 1 1171
Stufe eingeben (4 Minuten). / |[ J/ J e
5 Die LEISTUNGSSTUFEN-Taste ™7
‘ﬁ SELECT
driicken. <1 rotier /_, -
Die gewiinschte Leistung fUr die erste
Stufe eingeben (60%). ,'—’ - "_l / I’
7| Die ZEITWAHL-Taste driicken. T 1
TIME . ’ l
8 Die gewiinschte Garzeit fir die zweite e
Stufe eingeben (2 Minuten). ﬂz 2 |6° OJ 60 OJ ,—’, / / ,I ,’
9 Die LEISTUNGSSTUFEN-Taste 7
‘ﬁ SELECT
dI’UCken. ;I POWER ’,_, —
10 . N . R . — —
Die gewiinschte Leistung fur die zweite
Stufe eingeben (30%). /—’ - _l’ / I’
11| Die EINSTELL-Taste zweimal zum X 2
Beenden der Einstellung driicken. .
P = Leistung
Hinweis: 1. Wenn die Garzeit (iber der maximalen Zeit liegt, wird auf dem Display "EE9" angezeigt. Siehe Seite
D-14.
2. Wenndie programmierte Zeit bei doppelter Menge tUiber der maximalen Zeit liegt, kann die doppelte
Menge fir den Speicher nicht verwendet werden. Es kann nur eine Portion gegart werden.
3. Die LEISTUNGSSTUFEN-Taste braucht fur 100% Leistung nicht gedriickt werden.
4. Bei Schritt 1 wird der Signalton nur beim zweiten Driicken der EINSTELL-Taste wied-

SEEG R15AT Ger 04-13

ergegeben.

7/D-7
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Andern der Zeitkonstante fiir die doppelte Menge

Die Zeitkonstante fur die doppelte Menge ist auf das 1,7- fache der Garzeit fur eine Portion eingestellt, sie kann

jedoch geandert werden.
Beispiel: Andern der Konstante auf 1,67 in Speicher 1.

[T (] ||

Schritt Vorgehen Reihenfolge Display
1 Die EINSTELL-Taste zweimal inner- X 2
halb von zwei Sekunden driicken. .
NG,
NO. blinkt.
2 Die DOPPELTE-MENGE-Taste driicken. X 2 owe
3 | DieNUMMERN-Taste driicken. I’
NO. X2
4 | Die ZEITWAHL-Taste driicken. :&] - i
Ll
X2
5 ie Zei - —
Die Zeitkonstante eingeben (1,67). m 1 ]ﬁs 6 |ﬁ7 7| | 1
[ 1
X2
6 . .
$ Die EINSTELL-Taste zweimal zum = e
Beenden der Einstellung driicken. X2

Hinweis: 1.

2. Die Zeitkonstante kann von 0,00 bis 9,99 eingestellt werden.

3. Bei Schritt 1 wird der Signalton nur beim zweiten Driicken der EINSTELL-Taste wied-

ergegeben.

‘ SEEG R15AT Ger 04-13 8
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SPEICHERPRUFUNG

*

Die im Speicher programmierten Informationen kénnen Uberprift werden.

Uberpriifung von Zeit und Leistungsstufen

Beispiel: ZurPrifung derin Speicher 1 programmierten Informationen: Speicher 1 wurde fir 4 Minuten mit 60%
fur die erste Stufe und 2 Minuten mit 30% fir die zweite Stufe programmiert.

Schritt Vorgehen Reihenfolge Display
T | Die KONTROLL-Taste driicken.
NG o
NO. blinkt.
2| Die NUMMERN-Taste driicken. o1 ’
[
NO. CHECK
Nach etwa einer Sekunde
i
- [0
CHECK
]
0_ Il
I i
CHECK
]
$ a1
YN
CHECK
]
_ Il
/ i
CHECK
| WIEDERHOLEN
P = Leistung

Hinweis: 1. Zum Beenden der SPEICHERPRUFUNG die KONTROLL-Taste driicken.
2. Wirdnach Drucken der NUMMERN-Taste angezeigt, soistder Speicher nicht eingestellt.

3. Zum Uberpriifen der Zeitkonstante die DOPPELTE-MENGE-Taste (x2:s
NUMMERN-Taste in Schritt 2 drlicken.

‘ SEEG R15AT Ger 04-13 9
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MANUELLES GAREN

Das Gerat kann mit bis zu drei Garfolgen programmiert werden und hat 11 gespeicherte Stufen fiir die
Mikrowellenleistung. Siehe Seite D-6. Fir jede Folge kann eine Garzeit bis zu 30 Minuten eingegeben

*

werden. Die gesamte Garzeit ist maximal 30 Minuten.

HINWEISE ZUM MANUELLEN GAREN

1. Die LEISTUNGSSTUFEN-Taste [ ==

fir 100% Leistung nicht gedriickt werden.

2. Uberschreitet die Zeitdauer den eingestellten Max-
imalwert, so wird “EE9” angezeigt. Die STOP/
LOSCHEN-Taste (@7

schte Zeitdauer einstellen.

MANUELLES GAREN

Beispiel: Garen fur 2 Minuten und 30 Sekunden mit 50% Leistung.

braucht

driicken und die gewin-

3. Wird die Tir wahrend des Garens gedffnet, so
stopptder Ofen. Umdas Garen fortzuseten, die Tlr
schlieBen und die START-Taste driicken.

1 Minute nach SchlieBen der Tiir gedriickt, so wird
das Programm storniert.

Schritt Vorgehen Reihenfolge Display
1 Die ZEITWAHL-Taste dricken.
b SELECT '_’
TIME
-
2 . . o
Die gewunschte Garzeit eingeben (2
Minuten 30 Sekunden). ﬁg 2 |ﬂ3 3 | 60 OJ I_’ _II I, ll
3 Die LEISTUNGSSTUFEN-Taste
driicken. M| SELECT [N}
-
4 Die gewlinschte Leistungsstufe einge-
ben (50%). 155 =_ Tl
/ N
5 | Die START-Taste driicken. : —
<D START _’ _’ 1
[
ON
P = Leistung

‘ SEEG R15AT Ger 04-13 10
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PROGRAMMFOLGE

Das Gerat kann fortlaufend und ohne Unterbrechung fur bis zu drei verschiedene Garfolgen verwendet
werden.

Beispiel: Garen fur 5 Minuten mit 50% Leistung gefolgt von 3 Minuten mit 100% Leistung.

Schritt Vorgehen Reihenfolge Display
1 Die ZEITWAHL-Taste driicken. [ s o
|
2 Die gewinschte Garzeit fur die erste — = =
Stufe eingeben (5 Minuten). ﬂs S |60 OJ 60 OJ I—’ . " l’ / I’
3 | Die LEISTUNGSSTUFEN-Taste
driicken. L] rouen Il__’ —
4 Die gewunschte Leistungsstufe fur die 7 — —
erste Stufe eingeben (70%). 7 /—’ - | / ,’ l’
$ S Die ZEITWAHL-Taste driicken. b SELECT
TIME l_’
|
Die gewlinschte Garzeit flr die zweite
Stufe eingeben (3 Minuten). ﬂs 3 | 60 OJ 60 OJ 11
RN
7| Die START-Taste driicken. > o
l Oriri
Ll
ON

P = Leistung
Hinweis: Zum Programmieren von drei Garfolgen die Schritte 1-4 nach Schritt 6 wiederholen.

11/D-11

‘ SEEG R15AT Ger 04-13 11 03.7.31, 2:20 PM



NN T 1] ®

A40097, SEEG R15AT O/M (Ger)

WEITER NUTZLICHE FUNKTIONEN
SCHNELLES AUFTAUEN

Schnelles Auftauen kann zum Auftauen von Fleisch und Gefliigel verwendet werden. Die gewlinschte
Auftauzeit unter Beachtung der Auftautabelle eingeben.

Beispiel: Auftauen far 7 Minuten und 30 Sekunden.

Schritt Vorgehen Reihenfolge Display
1 . K . —
Die EXPRESS AUFTAU-Taste drlicken. iy Exeress 7
o
DEF
2 Die gewiinschte Auftauzeit eingeben. ﬁ? 7 |ﬂ3 3 | 60 OJ 1 7
[~ 11

3 Die START-Taste driicken. D swar [—’[ :I’I,—I’

ON DEF

4 Nach der halben Zeit blinkt CHECK und das Gerat "piept" viermal. - —
Die Tur 6ffnen. Die Lebensmittel umdrehen und aufgewarmte Teile -l . LIl
abdecken. Die Tur schlie3en. DEI [ I

S Die START-Taste innerhalb einer @ SRt =
Minute nach dem SchlieBBen der Tir —’ . —I —,
driicken. ON DF -

Hinweis: 1. Wenn die Tlr nach dem Signalton nicht ge6ffnet wird, geht das Auftauen weiter und die Auftauzeit
wird bis auf 0 zurtickgezahlt.
2. Uberschreitet die Zeitdauer den eingestellten Maximalwert (30 Minuten), so wird “EE9” angezeigt.
Die STOP/LOSCHEN-Taste [o- drucken und die gewlnschte Zeitdauer einstellen.

TABELLE FUR SCHNELLES AUFTAUEN

Diese Funktion ist besonders fir kleine Lebensmittelstlicke vorgesehen. Die folgenden Lebensmittel sollten mit
dem Programm fir schnelles Auftauen verwendet werden.

1. Rindersteak

2. Lammkoteletts

3. Schweinekoteletts
4. Geflugelteile

5. Fischsteaks

Das Gerat ist mit einer Zeit und Leistungsstufe programmiert, so daf die obigen Lebensmittel einfach aufgetaut
werden kénnen.

WISSENSWERTES BEIM SCHNELLEN AUFTAUEN

- Lebensmittel sollten nach dem Auftauen immer flr ca. 10-30 Minuten stehen gelassen werden, damit die Temperatur
ausgeglichen werden kann und ein besseres Resultat erzielt wird.

- Die Lebensmittel nach der Standzeit Gberprifen. Wenn das Fleisch noch nicht gleichmaBig aufgetaut ist, sollte mit
20% Leistung und zusétzlicher Zeit weiter aufgetaut werden.

- Lebensmittel mit der gleichen Dicke verwenden. Dadurch wird ein besseres Auftauresultat erzielt. Lebensmittel mit
unterschiedlicher Dicke benétigen eventuell ein Abdecken von kleinen Teilen mit Alufolie, um ein Angaren zu verhindern.

- Siehe die Tabelle fur manuelles Auftauen fur nicht in der Tabelle aufgefiihrte Lebensmittel.

- Beim Einfrieren von Gefliigel, Steaks, Koteletts und Fisch sollten die Teile in einzelnen flachen Schichten und bei
Bedarf mit Kunststofffolie zum Trennen der Schichten abgedeckt werden. Dadurch wird ein gleichmaBiges Auftauen
sichergestellt.

LEBENSMITTEL {200 g {400 g {600 g METHODE

Steaks 1. Die Lebensmittel mit den diinneren Teilen in der Mitte einschichtig

Schweinekoteletts legen; zusammenhaftende Stlicke sobald wie mdglich trennen.

Lammekoteletts 2. Bei Bedarf die dinneren Teile mit Alufolie abdecken.

Geflugelteile 2.3 |5.530" 7-g |3 Nachdem Signalton wenden und die Anordnung wechseln. Nach

Fischsteaks dem Wenden bereits aufgetaute Teile mit schmalen flachen Stlicken
aus Aluminium-Folie abdecken. Nach dem Auftauen fir 10-30
Minuten stehen lassen.

12/D-12
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ZAHLERPRUFUNG

Die Zahler vor der Verwendung des Gerétes auf 0 stellen (siehe den Abschnitt ZAHLER RUCKSTELLEN), um
den Betrieb des Gerétes zu dokumentieren.

Beispiel: Wenn die Gesamtanzahl der Verwendung des Gerates und die Anzahl der einzelnen Programme

angezeigt werden soll. Im folgenden Beispiel betragt die Verwendung 8268 mal und die von
Programmspeicher 1 betragt 513.

Schritt Vorgehen Reihenfolge Display
1 Die KONTROLL-Taste zweimal drticken. X 2 0 C o
oc
CHEK

CHECK blinkt (Gesamtanzahl
der Verwendung)

Zum Priufen von Programmspeicher 1 11

/
die NUMMERN-Taste driicken. N
NO. O
Nach etwa einer Sekunde

1

CHECK
(Verwendung von Programmspeicher 1)
Hinweis: 1. Zum Léschen der Zahlerpriifungs-Betriebsart die KONTROLL- Taste driicken.
Jeder Zahler kann bis auf 9999 zahlen und geht nach 9999 auf 0 zuriick.
2. Zum Priifen der Anzahl fir manuelles Garen die ZEITWAHL-Taste in Schritt 2 anstelle der

NUMMERNS-Taste driicken. Zum Priifen der Anzahl fir SCHNELLES AUFTAUEN die EXPRESS
AUFTAU-Taste (@#&%) in Schritt 2 anstelle der NUMMERN-Taste driicken.

@ RUCKSTELLEN DER ZAHLER @

Jeder Zahler kann zuriickgestellt werden.

Beispiel: Ruickstellen von Programmspeicher 1.

Schritt Vorgehen Reihenfolge Display
Die KONTROLL-Taste zweimal driicken. X 2 0O C O
[y Ny
CHECK
CHECK blinkt (Gesamtanzahl
der Verwendung)
2 . "
Die NUMMERN-Taste dricken. 1] |
NO. G
Nach etwa einer Sekunde
[
 1_l
CHECK
(Verwendung von Programmspeicher 1)
3 | Die EINSTELL-Taste driicken. > wr 1
Ll
Ok

Hinweis: 1. Zum Léschen der Betriebsart zum Riickstellen des Zahlers die KONTROLL-Taste [« =] driicken.
2. Zum Loschen der Anzahl fir manuelles Garen die ZEITWAHL-Taste [ & %] in Schritt 2 anstelle
der NUMMERN-Taste driicken. Zum Ldschen der Anzahl die EXPRESS AUFTAU-Taste (@
in Schritt 2 anstelle der NUMMERN-Taste driicken.
3. Zum Ldschen der Gesamtanzahl den Schritt 2 Gberspringen.
13/D-13
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INFORMATIONEN MIT FEHLERMELDUNG

Wenn eine Fehlermeldung (ERROR) angezeigt wird, folgen Sie den folgenden Anleitungen.

FEHLERMELDUNG
EE9

Die eingestellte Zeitdauer Gberschreitet den maximalen Zeitwert. Die STOP/
LOSCHEN-Taste [os: ] dricken und die korrekte Zeitdauer eingeben.

REINIGUNG UND PFLEGE

DAS GERAT IN REGELMASSIGEN ABSTANDEN REINIGEN UND JEGLICHE ESSWARENRESTE
ENTFERNEN — Das Geréat sauber halten, da sonst die Oberflachen beschadigt werden kénnen. Dies kann die
Gebrauchsdauer des Geréts nachteilig beeinflussen, und méglicherweise zu einer Gefahrensituation fihren.

VORSICHT:

KEINE HANDELSUBLICHEN OFENREINIGER,
SCHEUERNDE ODER SCHARFE REINIGUNGS-
MITTEL ODER METALLWOLLEREINIGER AM
MIKROWELLENGERAT VERWENDEN.
WASSER NICHT DIREKT AUF DAS GERAT SPRITZEN.
DIES KANN ZU ELEKTRISCHEM SCHLAG, KRIECHSTROM
ODER BESCHADIGUNGEN DES GERATES FUHREN.
DAS GERAT SOLLTE NICHT MIT EINEM
WASSERSTRAHL GEREINIGT WERDEN.

AuBen

Die AufRenseiten des Gerates mit einer milden Seifenlauge
reinigen. Die Seifenlauge griindlich mit einem feuchten Tuch
abwischen und mit einem Handtuch nachtrocknen.

VORSICHT:
DAS. GERAT NICHT OHNE DIE
BELUFTUNGSABDECKUNG BETREIBEN.

Elektronisches Bedienfeld

Das elektronische Bedienfeld sollte vorsichtig gereinigt werden.

Vordem Reinigen die Tir 6ffnen, um die Tasten des Bedienfeldes

zu inaktivieren. Nur ein mit Wasser angefeuchtetes Tuch

verwenden und das Bedienfeld leicht abwischen, bis es sauber

ist. Keine chemischen oder scheuernden Reiniger verwenden,

da dies eine Beschédigung des Bedienfeldes zur Folge haben

und eine Eingabe unmaglich machen kann.

Innen

1) Zum einfachen Reinigen und aus hygienischen Griinden
sollten Spritzer und andere Verunreinigungen am Ende
eines jeden Tages mit einem angefeuchteten Tuch oder

Schwamm entfernt werden. Fiir starke Verschmutzungen
eine milde Seifenlauge verwenden und mehrmals mit
einem weichen, feuchten Tuch oder Schwamm griindlich
nachwischen, bis alle Rickstande vollstédndig entfernt
sind. Uberlagerte Spritzerschichten kdnnen Uberhitzt
werden und zu rauchen oder zu brennen beginnen, bzw.
zu einer Lichtbogenbildung flhren.

2) Der Keramikboden sollte immer sauber sein. Wenn
Fett und andere Ricksténde im Innenraum verbleiben,
kann dies zu Uberhitzung, Rauch oder Feuer bei der
nachsten Verwendung des Gerétes fuhren.

VORSICHT: ]
NICHT DIE KERAMIKPLATTE AUS DEM GERAT
ENTFERNEN.

3) Sicherstellen, daB weder Seifenlauge noch Wasser
durch die kleinen Offnungen an der Wand
eindringen, da dies das Gerat beschadigen kann.

4) Verwenden Sie keine Sprihreiniger im Garraum.

Geratetir

Die Tur auf beiden Seiten, die Tirdichtung und die
Dichtungsoberflachen des 6fteren mit einem feuchten
Tuch abwischen, um Verschmutzungen zu entfernen.
Keine scheuernden Reinigungsmittel verwenden.

ACHTUNG NUR FUR DEUTSCHLAND

Das Gerat ist mindestens einmal jahrlich durch einen
Sachkundigen (SHARP Kundendienst) zu prifen. Uber das
Ergebnis der Prifung ist ein schriftlicher Nachweis zu filhren. Der
Kunde ist daflr verantwortlich, daf3 die j&hrliche Priifung durch
einen von Sharp autorisierten Kundendienst durchgefihrt wird.

FUNKTIONSPRUFUNG

Bitte priifen Sie die folgenden Punkte, bevor Sie den Kundendienst rufen.

1. Stromversorgung

Uberprifen Sie, ob der Netzstecker richtig an eine spannungsfiihrende Netzsteckdose angeschlossen ist.
Vergewissern Sie sich, daf3 die Netzsicherung und der Sicherungsautomat in Ordnung sind.

2. Bei gedffneter Tar:
Leuchtet die Garraumbeleuchtung auf?

JA NEIN

3. Eine Tasse mit etwa 150 ml Wasser in den Garraum stellen, die Tir schlieBen und die nachstehenden Tasten driicken.

b = (11] (200] (0 0]

A. Leuchtet die Lampe?
B. Arbeitet die Luftung?

@

JA NEIN

(Legen Sie lhre Hand Uber die Luftungséffnungen und prufen Sie, ob Luft herauskommt.)

C. Enodnt der Signalton nach einer Minute? JA NEIN
D. Erléscht das Symbol fir Garen? JA__ NEIN ___
E. Ist das Wasser nach der angegebenen Zeit warm? JA NEIN

Falls fur eine der obigen Fragen die Antwort "NEIN" ist, den Handler oder den autorisierten SHARP- Kundendienst

[T (11 ||
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benachrichtigen und das Ergebnis der Prifung mitteilen.
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RATGEBER

WISSENSWERTES UBER MIKROWELLEN

Mikrowellen versetzen die Wassermoleklile im
Lebensmittel in Schwingungen. Durch die verursachte
Reibung entsteht Warme, die dafiir sorgt, dass die
Speisen aufgetaut, erhitzt oder gegart werden.

Lebensmittel

4

Mikrowellen werden
absorbiert

DAS GEEIGNETE GESCHIRR

Glas, Glaskeramik und Porzellan

Hitzebestandiges Geschirr aus Glas, Glaskeramik oder
Porzellan ist sehr gut geeignet. Es darf jedoch nicht
metallhaltig (z.B. Bleikristall) oder mit einer
Metallauflage versehen sein (z.B. Goldrand,
Kobaltblau).

Glas, Porzellan,Keramik
Kunststoff,Papier etc.

Mikrowellen
dringen durch

Keramik

ist im allgemeinen gut geeignet. Keramik muf3
glasiert sein, da bei unglasierter Keramik Feuchtigkeit
in das Geschirr eindringen kann. Feuchtigkeit erhitzt
das Material und kann es zum Zerspringen bringen.

Kunststoff und Papiergeschirr
Hitzebesténdiges,mikrowellengeeignetes
Kunststoff-oder Papiergeschirr ist zum Auftauen,
Erhitzen und Garen geeignet. Beachten Sie bitte die
Angaben des Herstellers.

Mikrowellenfolie

oder hitzebesténdige Folie ist zum Abdecken oder
Umwickeln gut geeignet. Beachten Sie bitte die
Angaben des Herstellers.

Bratbeutel

kénnen im Mikrowellengerat verwendet werden.
Metallclipse sind jedoch zum VerschlieBen
ungeeignet, da die Bratbeutelfolie schmelzen kann.
Nehmen Sie Bindfaden zum VerschlieBen und stechen
Sie den Bratbeutel mehrmals mit einer Gabel ein.
Nicht hitzebesténdige Folie, wie z.B. Frischhaltefolie,
ist fir die Benutzung im Mikrowellengerat nicht
empfehlenswert.

Metall

sollte in der Regel nicht verwendet werden, da
Mikrowellen Metall nicht durchdringen und so nicht an
die Speisen gelangen kénnen.

Es gibt jedoch Ausnahmen: Schmale Streifen aus
Aluminiumfolie kénnen zum Abdecken von Teilen
verwendet werden, damit diese nicht zu schnell
auftauen oder garen (z.B. die Fliigel beim Hahnchen).

Metall

Mikrowellen werden
reflektiert

Kleine Metallspiee und Aluminiumschalen (z.B. bei
Fertiggerichten) kénnen benutzt werden. Sie mulssen
aber im Verhaltnis zur Speise klein sein, z.B. miissen
Aluminiumschalen mindestens 2/3 bis 3/4 mit Speise
geflllt sein. Empfehlenswert ist, die Speise in
mikrowellengeeignetes Geschirr umzufullen.

Bei Verwendung von Aluminiumschalen oder anderem
Metallgeschirr muf3 ein Mindestabstand von ca. 2,0
cm zu den Garraumwanden eingehalten werden, da
diese sonst durch mégliche Funkenbildung beschéadigt
werden kénnen.

Kein Geschirr mit Metallauflage, Metallteilen oder
Metalleinschllissen, wie z.B. mit Schrauben, Bandern
oder Griffen, verwenden.

GESCHIRR-EIGNUNGSTEST

Wenn Sie nicht sicher sind, ob lhr Geschirr
mikrowellengeeignet ist, flhren Sie folgenden

Test durch:

Das Geschirr in das Gerét stellen. Ein Glasgefa3 mit
150 ml Wasser gefillt auf oder neben das Geschirr
stellen. Das Gerét 1 bis 2 Minuten bei 100% Leistung
betreiben. Wenn das Geschirr kiihl oder handwarm
bleibt, ist es geeignet. Diesen Test nicht fur
Kunststoffgeschirr durchfiihren. Es kdnnte schmelzen.

15/D-15
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ZUR BENUTZUNG DER LEISTUNGSSTUFEN

100% - 70% Leistung:

Hohe Leistungen sind ideal zum Aufwéarmen und Aufbereiten von Lebensmitteln. Sie eignen sich auch dazu,
Lebensmittel oder Wasser schnell zum Kochen zu bringen, um das Garen dann mit niedrigerer Leistung
fortzusetzen (z.B. fur Reis oder Nudeln).

60% - 40% Leistung:
Fir langere Garzeiten und kompakte Lebensmittel.

30% - 20% Leistung:
Fur schonendes Garen und empfindliche Speisen. Gut geeignet zum Fortkochen des Garguts, z. B. fir Nudeln
und Reis.

10% Leistung:

Die unterste Leistungsstufe wird hauptséachlich zum Auftauen benutzt. Kann auch zum Garen sehr empfindlicher
Speisen wie z. B. K&sesauce verwendet werden.

Grundsatzlich empfiehlt es sich, die zu garenden oder aufzuwarmenden Lebensmittel abzudecken. Zusétzlich
kann das Lebensmittel mit etwas Wasser bespriht werden (auch gesalzenes Wasser oder ggf. Bouillon
verwendbar). Der Wasserdampf halt das Lebensmittel feucht und hilft, das Garen zu beschleunigen.

GARTABELLE UND REZEPTE

Ausgangs- | Mikrowellen-
Lebensmittel temperatur | leistung 200g 4009 600g Bemerkungen
AUFTAUEN | Fleisch -18°C 10% ca. 5'30" ca. 10' ca. 15' Wenden nach der Hélfte
Gefligel -18°C 10% ca. 7' ca. 10'30" | ca. 15 der Auftauzeit.
Fisch -18°C 10% ca. 5'30" ca. 10' ca. 15' Standzeit: ca. 15 Minuten
Obst -18°C 10% ca. 520" ca. 9 —
*Kuchen -18°C 10% ca. 2' ca. 3 ca. 4'
(kein Frucht-oder K&sekuchen)
*Torte -18°C 10% ca. 1'50" ca. 2'50" —
Shrimps -18°C 10% ca. 530" ca. 9 ca. 14'
**Aufschnitt -18°C 10% ca. 520" ca. 7' ca. 9'30"
AUFWAR- | Klare Suppe 5+2°C 100% ca. 1'20" ca. 2'40" ca. 350" | Mit Mikrowellenfolie oder
MEN Cremesuppe 5+2°C 100% ca. 1'30" ca. 3 ca. 4' Deckel abdecken.
Eintopf 5+2°C 100% ca. 1'30" ca. 3 ca. 420" | Nachdem Erwéarmen gut
Beilagen, Nudeln 5+2°C 100% ca. 1'30" ca. 2'30" ca. 3'30" |umrlhren.
Beilagen, Reis 5+2°C 100% ca. 1'30" ca. 2'30" ca. 330"
Beilagen, Kartoffeln 5+2°C 100% ca. 1'30" ca. 2'30" ca. 340"
Beilagen, Gemiise 5+2°C 100% ca. 1'30" ca. 2'30" ca. 3'30"
Gebackene Bohnen 5+2°C 100% ca. 1'30" ca. 2'30" ca. 3'40"
Gulasch, Ragout 5+2°C 100% ca. 1'45" ca. 2'45" ca. 3'20"
*Fleisch (150 g) 5+2°C 100% ca. 1'10". ca. 2' — —
*Whdrstchen (50 g) 5+2°C 100% ca. 25-30 Sek.| 40 Sek. 50 Sek.
GAREN Beilagen, Kartoffeln 20+£2°C 100% ca. 3'30" ca. 6'30" ca. 8 Schiissel mit Deckel
Beilagen, Gemuse 20+2°C 100% ca. 3304 | ca. 7 ca. 8 verwenden.
Nach der Halfte der
Garzeit umrihren.

*Angaben pro Stiick (1,2,3) nicht pro Gramm.
**Aufgetaute Scheiben entfernen. Standzeit: ca. 15 Minuten

16/D-16
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. Ausgangs- | Mikrowellen-
Lebensmittel temperatur leistung 1 Stck. 2 Stck.
SNACKS Gebéck 20+2°C 100% ca. 10 Sek. -
*Berliner/Doughnuts 20+2°C 100% ca. 9 Sek. | ca. 14 Sek.
*Konigin Pastete 20+2°C 100% ca. 20 Sek. | ca. 27 Sek.
*Hamburger (Frikadelle) 5+2°C 100% ca. 1l ca. 1'50"
*Cheeseburger 5+2°C 50% ca. 1'50" ca. 3
Toast mit Speck (40g) 20+2°C 100% 15 Sek. -
Rihrei mit Speck (140g) 5+2°C 100% 50 Sek. -
* Angaben pro Stiick, nicht pro Gramm.
Rezepte
Rihrei Toast Hawaii

Zwei Eier mit Salz, Pfeffer und etwas Milch verriihren.
Etwa 1 Min. 30 Sek. garen, dabei zwischendurch drei
Mal umrihren.

e — P P P e

Bacon

Zwei diinne Scheiben durchwachsenen Raucherspeck
zwischen Kiichenpapier legen und garen (ca. 45 Sek.)

e~ P P P e

Das Toastbrot rosten und mit Butter bestreichen. Eine
Scheibe Schinken, Ananas und Kése auf einen Teller
legen und fir ca. 40 Sek. garen. Nach dem Erwarmen
auf das Toast legen.

e P 6P P

HeilRe Schokolade mit Sahne

150 ml Milch in eine grof3e Tasse geben. 30 g dunkle
Schokolade (in Stiicken) hinzugeben. Umrihren und
ca. 1 Min. 20 Sek. garen, dabei zwischendurch noch
einmal umrthren. Etwas geschlagene Sahne hinzugeben
und mit etwas Schokoladenpulver garniert servieren.

= P P P e

Alle Rezepte werden mit 100 % Mikrowellenleistung gegart.

17/D-17
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(_D ) TECHNISCHE DATEN

FICHE TECHNIQUE

SPECIFICATIES

(1) DATITECNICI

ESPECIFICACIONES

Netzspannung:
Sicherung/Sicherungsautomat:
Leistungsaufnahme:
Leistungsabgabe:
Mikrowellenfrequenz:
AuRBenabmessungen:
Garraumabmessungen:
Garrauminhalt:
Gar-GleichmaRigkeit:

Gewicht:

Alimentation électrique:
Fusible/disjoncteur de protection:
Consommation électrique:
Puissance de sortie:

Fréguence micro-ondes:
Dimensions extérieures:
Dimensions de la cavité:

Volume de la cavité:
Uniformisation de la cuisson:

Poids:

Netspanning:
Zekering/circuitonderbreker:
Vereist vermogen:
Uitgangsvermogen:
Microgolffrequentie:
Afmetingen buitenkant:
Afmetingen binnenkant:
Capaciteit oven:
Kooksysteem:

Gewicht:

Tensione di corrente alternata:

Fusibile linea distribuzione/interruttore automatico:

Potenza richiesta:
Potenza emessa:
Frequenza microonde:
Dimensioni esterne:
Dimensioni cavita:
Capacita forno:
Uniformita di cottura:
Peso:

Tension alterna:
Fusible/disyuntor de fase:
Energia eléctrica de CA:
Potencia de salida:
Frecuencia de microondas:
Dimensiones exteriores:
Dimensiones de la cavidad:
Capacidad del horno:
Uniformidad de coccion:
Peso:

86
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230V, 50 Hz, Einphasenstrom

16 A, trage

1.55 kw

1000 W (IEC 60705)

2450 MHz

520 mm(B) x 309 mm(H) x 424 mm(T)
351 mm(B) x 211 mm(H) x 372 mm(T)
28 Liter

Drehantennen-System

Ca. 18 kg

230V, 50 Hz, monophasé

Fusible temporisé 16 A

1.55 kW

1000 W (IEC 60705)

2450 MHz

520 mm(L) x 309 mm(H) x 424 mm(P)
351 mm(L) x 211 mm(H) x 372 mm(P)
28 litres

Antenne tournante

18 kg environ

230V, 50 Hz, enkele fase

16 A, tijdsvertraging

1.55 kW

1000 W (IEC 60705)

2450 MHz

520 mm(B) x 309 mm(H) x 424 mm(D)
351 mm(B) x 211 mm(H) x 372 mm(D)
281

Roterende antenne

Ca. 18 kg

230V, 50 Hz, monofase

16 A, a intervallo di tempo

1.55 kW

1000 W (IEC 60705)

2450 MHz

520 mm(L) x 309 mm(A) x 424 mm(P)
351 mm(L) x 211 mm(A) x 372 mm(P)
28 litri

Sistema ad antenna rotante

18 kg circa

230V, 50 Hz, monofasica

16 A, retardo de tiempo

1.55 kW

1000 W (IEC 60705)

2450 MHz

520 mm(An.) x 309 mm(Al.) x 424 mm(Prof.)
351 mm(An.) x 211 mm(Al.) x 372 mm(Prof.)
28 litros

Sistema de antena rotativa

18 kg aproximadamente

03.7.17, 7:03 PM
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* SEULEMENT VALIDE POUR L'ALLEMAGNE « SLECHTS GELDIG VOOR DUITSLAND -
*+ SOLTANTO VALIDO PER LA GERMANIA « SOLAMENTE VALIDO PARA ALEMANIA -

Profi - Mikrowellengerate
Gilt nur fur Deutschland

Lieber SHARP Kunde,

SHARP- Gerate sind Markenartikel, die mit Prazision und Sorgfalt nach modernen
Fertigungsmethoden hergestellt werden. Bei sachgemal3er Handhabung und unter
Beachtung der Bedienungsanleitung wird lhnen lhr Gerat lange Zeit gute Dienste
leisten.

Das Auftreten von Fehlern ist aber nie auszuschlie3en. Sollte Ihr Gerat innerhalb
der gesetzlichen oder mit Ilhrem Verkaufer vereinbarten Verjahrungsfristen fur
Sachmangel-/ Garantiefristen einen Mangel aufweisen, wenden Sie sich bitte
direkt an unseren:

- SHARP
@ \/Mikmwellell Vor-Ort-Service 7 @

Hotline: 0180/5 23 46 74 (€0,12/Min)
Erreichbar Werktags, auBer Samstag, von 9-17 Uhr

zwecks Reparaturabwicklung im Vor-Ort-Service.

Als Nachweis fiir Sachmangel-/ Garantiearbeiten dient Ihr Kaufbeleg / Rechnung

Selbstverstandlich konnen Sie unseren QUICK 48 Vor-Ort-Service
Mikrowellengerate auch nach Ablauf der Verjahrungsfristen fir Sachmangel-/
Garantiefristen in Anspruch nehmen, dann jedoch gegen Aufwandsberechnung
des jeweiligen Kundendienstes.

SHARP ELECTRONICS (EUROPE GmbH)
Parts & Technical Services

87

‘ cover 6 03.7.22, 6:54 PM ‘



A40097, SEEG R15AT O/M

NN T 1]

‘ cover

SHARP

SHARP CORPORATION

SHARP ELECTRONICS (EUROPE) GMBH.

Sonninstrasse 3, 20097 Hamburg
Federal Repubic of Germany

TINSZA101WRRZ-H31 Gedruckt in Thailand

*

Imprimé au Thailande
Gedrukt in Thailand

Stampato in Tailandia
Impreso en Tailandia

03.7.17, 7:00 PM





